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Forord

Denna kvalitetshandbok beskriver det produktkoncept som
utgdr grunden for den danska griskéttsproduktionen. Hand-
boken ar framtagen for inkdpare och andra som ar intresse-

rade av dansk griskottsproduktion.

Danskt griskétt ar kant for sin kvalitet och for den hoga livs-
medelssakerheten hos bade kunder och konsumenter varlden
dver. Denna position har uppnatts genom malinriktade insatser
inom alla sektorer i branschen och inom alla produktions-

omraden.

Orsaken till den danska framgangen ar att vi alltid satter hogsta
mojliga standard for bade produktionen och produkterna.
Genom detta sakrar vi kundernas och konsumenternas lojalitet,
trots att de har allt hogre och fler krav. Investeringarna i forsk-
ning och utveckling har bidragit till att vi kan standigt utveckla
produkter, processer och metoder. Detta behdvs inte minst
for att kunna konkurrera i omvarlden och se till att leverera
sunda, valsmakande och trygga kvalitetsprodukter till varlds-

marknaden.

Djurvalfard och miljohansyn ar viktiga element i dansk gris-
produktion. Vi tar ansvar for att standigt forbattra oss inom
detta omrade.

Vivet att det finns stora utmaningar framfoér oss, men vi tror
ocksa péa att de mal och metoder som beskrivs i denna handbok,
stodjer en hallbar utveckling som kan tillfredsstalla de mest

krdvande kunders och konsumenters 6nskemal.

| texten presenteras produktionsforloppet fran grisavel till
forpackning av de fardiga styckningsdetaljerna, inklusive
beskrivning av metoder, kontroll och resultat av insatserna.
Dokumentet avslutas med en beskrivning av olika férhallanden

och element som gar pa tvars igenom hela produktionsflodet.

m Kvalitetssakringshandbok

Syftet ar att beskriva alla delar av den danska normalproduk-
tionen av grisar grundligt. Man kan darfor hitta saval gris-
producenter, slakterier och styckeriféretag som haller hogre

standard an det som beskrivs har.

Det ar min férhoppning att detta dokument kan bidra till en
okad forstaelse for forhallandena i den danska grisproduk-

tionen.

Kommentarer och forslag till forbattringar ar alltid mycket

valkomna.
Képenhamn 2021
Karsten Bruun Rasmussen, (kbr@lf.dk)

General Manager

Landbrug & Fedevarer



Den danska griskottsbranschen/
Branschorganisationen Landbrug
& Fadevarer f.m.b.a

Landbrug & Fedevarer representerar hela jordbruks- och livs-
medelsindustrin och &r en organisation for bade lantbrukare
och foretag. Pa sa satt tacker man in hela livsmedelskedjan,
fran jord till bord.

Landbrug & Fedevarer har aktiviteter inom manga omraden
sasom handelspolitik, miljo, energi, forskning, innovation, livs-

medels- och veterinarfragor, halsa och marknadsrelationer.

Forskning och utveckling inom primarproduktionen styrs och
hanteras av SEGES, vilket &r en del av Landbrug & Fedevarer.
SEGES arbete beskrivs i Avsnitt 1.1.3.

Danish Meat Research Institute, DMRI, ar Danmarks stérsta
kompetenscentrum for forskning och innovation for animaliska
livsmedel. DMRI &r en del av Teknologisk Institut, som ar
Danmars storsta radgivare inom livsmedel, livsmedelsinnovation
och livsmedelsteknik. DMRI har i manga &r haft ett nara sam-
arbete med den danska griskéttsindustrin vad galler forskning

och utveckling inom grisproduktionens alla omraden.



GRISKOTTSPRODUCENTER

SLAKTERIFORETAG )
TICAN DOTTERFORETAG
DANISH CROWN

Milj6 & Energi
Livsmedel, Veterinar- & Forskningspolitik

Foretagspolitik
LANDBRUG & FODEVARER

Livsmedels- & Veterinara Forhallanden

Handel, Marknadsforing & Forsaljning

Forskning & Utveckling
(Videncenter for Svineproduktion)
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Primarproduktion

Kapitel 1 handlar om primarproduktionen, dvs om avel och
slaktgrisproduktion. Kapitlet inleds med en generell beskrivning
av de strukturella forhallandena i den danska grisproduktionen,
utbildning och kunskapsférmedling, samt hur grisproduktionen

gar till. Darefter beskrivs det danska avelssystemet och hur bland
annat avelsmalen fastsatts. | den danska griskottsproduktionen ligger
stort fokus pa djurvalfard och djurhalsa, som ocksa beskrivs i sarskilda
avsnitt. Forutsattningarna for gris-produktion beskrivs i avsnittet om
produktionsforhallanden. Slutligen genomgas de viktigaste

aspekterna av foderframstallning och utfodring av gris i Danmark.
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1.1 Struktur

Inom dansk grisproduktion styrs och ags en rad nyckelfunk-
tioner av producenterna. Det rér sig bla. om:

o Detdanska avelssystemet, DanBred
o  Forskning och utveckling

o Radgivningscentral for grisproduktion
o Andelsslakterier

o  Marknadsfaring av danskt griskott.

Branschen har genom styrning av dessa funktioner méjlighet
att integrera grisproduktionen och snabbt anpassa den till
kundernas krav. P4 sa satt faststalls gemensamma avelsmal,
som utnyttjar avelspotentialen i Danmark optimalt till att
forbattra kottets kvalitet.

Genom omfattande forskning och utveckling kan de danska

produktionssystemen och utfodringsstrategierna garantera:

e Forbattrad kottkvalitet
e Goddjurhalsa

e Goddjuromsorg

e Minimal miljobelastning

e Hoglivsmedelssakerhet.

Stora delar av branschens forsknings- och utvecklingsarbete
sker i samarbete med statliga forskningsinstitutioner. Resultaten
sprids via branschens radgivningssystem och genom utbild-

ningarna av nya grisproducenter.

Den nara relationen mellan avelsinstans, producent och slakteri
som mojliggdrs av Landbrug & Fedevarer innebar att man vid
behov kan genomféra produktionsférandringar i alla led

i systemet.

12

Medan branschen star for forskning, utveckling och styrning,
utfor den danska staten kontroller inom en rad omraden, sa

att man sakerstaller att lagens alla krav efterlevs.

Danish Produktstandard ar ett dokument som sammanfattar
de produktionskrav som galler for danska grisar samt dokumen-
terar kvalitetssakringen i primarproduktionen. Standarden har
implementerats hos alla grisproducenter och kontrolleras av
opartiska instanser enligt den internationella standarden

ISO 17065.

1.1.1  Grisens livscykel
Produktionssystemet for grisar uppdelas efter grisens livscykel
(figur 1).1 produktionsforloppet ingdr foljande stallenheter:

e Betackningsavdelning
e Draktighetsstall

e (risningsstall

e Smagrisstall

e Slaktgrisstall.

Betdckningsavdelningen

Betackningsavdelningen ar inrattad med plats for de suggor
som avvanjs samtidigt. Eventuellt kan man inratta avdelningen
sa att de kan sta i betackningsavdelningen under fyra veckor
efter betackning ocksa. Dessutom finns det plats for galtar.
Forhallandet mellan antalet boxar for suggor och galtar beror
pa om man anvander sig av naturlig betackning eller artificiell
insemination. | betackningsavdelningen finns ocksa gyltor som

ska ersatta de suggor som slaktas ut efter betackning.

Betackningsavdelningarna i Danmark hade tidigare som
standard boxar till suggorna, men numera har systemet med

lésgdende suggor och galtar blivit allt vanligare. Vid produktion



Grisningsstallen
Grisningsstallen har stior dar suggorna star i boxar som ar

Betiickning Driktighet (116 dagar) konstruerade for att forhindra att suggan ligger ihjal smagris-

arna. Suggorna placeras i grisningsstallen ungefar en vecka fore
— grisning och stannar dar fram till avvanjning. Tidpunkten for
awvanjning kan variera, men ligger omkring fyra veckor efter

\ ) / grisningen. Efter avvanjningen placeras suggorna i betacknings-

Smagrisar (8-35 kg) avdelningen och smagrisarna i smagrisstallen.

_bm Smagrisstallen
Smagrisstallen ar inrattade sa att smagrisarnas krav pa miljon

o

Grisning/spadgris
(28-35 dagar)

— klimat, utfodring och narmilj6 — tillgodoses pa basta majliga
satt. Normalt fylls en avdelning med smagrisar i samma alder,
sd att klimatet kan anpassas efter deras behov. Grisarna vistas
i smagrisstallen tills de vager 25-30 kg varefter de flyttas till

slaktgrisstallen.

Slaktgrisar (upp till 110 kg) Slaktgrisstallen
Grisarna stannar i slaktgrisstallen tills de nar en vikt pa ungefar

110 kg, varefter de skickas till slakt
Figur 1: Grisens livscykel. Lopning Draktighet (116 dagar); Crisning/griskultingar
(28-35 dagar); Smagrisar (8-35 kg); slaktgrisar (upp till 110 kg)

av Englandsgrisar ar 16s.gaende suggor i betackningsavdelnin-

garna ett branschkrav.

Driktighetsstallen

Omedelbart efter l6pning eller om draktighet kunnat konsta-
teras fyra veckor efter 16pning, flyttas suggorna till draktighets-
stallen dar de stannar fram till en vecka innan grisningen.

| draktighetsstallen ar alla suggor uppstallade i losdriftssystem.
De danska losdriftssystemen ar i regel utrustade med "en
atbox per sugga” eller elektronisk suggfodring i automater,

aven kallat "ESF".

m Kvalitetssakringshandbok 13



1.1.2 Produktionsstruktur

KS: Artificiell sadesoverforing (sad kops fran KS-station
eller galtstation).

SPF: | en stor del av den danska grisproduktionen
anvands specifikt patogenfria SPF-grisar. SPF ar beteck-
ningen for danska grisbesattnin gar med hogsta mojliga
halsostatus. SPF-grisar &r fria fran vanlig lungsjuka,
elakartad lungsjuka, nyssjuka, grisdysenteri, skabb, I6ss
och PRRS. De sjukdomar som SPF-grisarna ar fria fran
paverkar inte kottkvaliteten, utan enbart grisarnas trivsel.
Sjukdomarna kan inte heller 6verga till manniskor.

De enskilda besattningarnas halsostatus anges som
SPF+ den sjukdom som konstaterats i besattningen.

De SPF-sjukdomar som inte namns ar besattningen fri
ifran. Man kan se den enskilda beséttningens hélsostatus

pa www.spfsus.dk.

Avelsbesﬁttningar
\ Bogildgard
@
Gyltproducerande
besédttning;

Q g KS-stationer Avel

Produktion
Sugg-
besdttningar
Produktionsbesattningar
Slaktgris- (suggor och slaktgrisar)

besattningar

|

Kopeavtal

Slakteri

Figur 2: Strukturen for dansk griskottsproduktion.
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Strukturen for dansk griskottsproduktion visas i Figur 2.

Avelsgris- och gyltproduktion

| avelssystemet forskas pé att forbattra en rad egenskaper hos
de tre grisraser som anvands i dansk grisproduktion; Lantras,
Yorkshire och Duroc. Avelsmalen faststalls av Videncenter for
Svineproduktion, vilket ar en del av Landbrug & Fedevarer.

Detta sker bland annat utifrdn dnskemal om kottkvalitet.

Avelsarbetet utfors i 25 avelsbesattningar med 16 000
renrasiga suggor. Resultaten fors vidare via djur fran 165 gylt-
producerande besattningar (med cirka 70 000 suggor). Dessa
producerar och saljer korsningsgyltor. Korsningsgyltorna
anvands till avel hos grisproducenterna. Slutligen sprids avels-
resultaten fran 12 danska insemineringsstationer (3gda av 2
insemineringsbolag) och 31 utlandska insemineringsstationer

via artificiell insemination.

DanBred ar den dominerande aktéren pa den danska avels-
djursmarkna.den; mer an 95 % av de omsatta arvsanlagen
kommer fran DanBred. Totalt omsatter DanBred pa varldsplan
1,2 miljoner korsningshondjur samt mer an 8 miljoner insemi-
nationsdoser i Danmark arligen. | motsats till andra grisprodu-
cerande lander tacks omkring 50 % av behovet av avelsdjur

i produktionsbesattningarna genom egenproduktion. Detta
eftersom besattningsagarna stravar efter att halla en hog
halsostatus i besattningarna.

Alla danska avels- och uppfodningsbesattningar i DanBred

ar halsodeklarerade och 97 % av dem har koppling till det
danska SPF-systemet, som funnits sedan 1971. SPF-grisar ar
garanterat fria fran elakartad lungsjuka, vanlig lungsjuka
(mycoplasma), nyssjuka, grisdysenteri, skabb, l6ss och PRRS. De
ar alla sjukdomar som alltsd endast ar av betydelse for produk-

tionen. Alla besattningar i DanBred har halsodeklarationer for



atminstone grisdysenteri, skabb och 16ss och har dessutom
kand PRRS och salmonellastatus. Alla danska besattningar

kontrolleras av veterinar minst en gang i manaden.

Produktion av slaktgris
Produktion av gris i Danmark omfattas normalt av ndgon av

foliande produktionsformer:

e Anldggningar med produktion av grisar fran fodsel till
leverans (integrerad produktion)

e Anldggningar med produktion och forsaljning av
smagrisar (suggbesattningar)

e Anldggningar med produktion av slaktgrisar

(frdn inkodpta smagrisar).

(Ca halften av de danska grisgardarna har integrerad produktion
(39 9%). Resterande besattningar ar indelade i suggbesattningar
(12 %), specialiserade smagrisbesattningar (5 %) och slaktgris-
besattningar (44 %). Avelsegenskaperna i suggbesattningarna

PRIMARPRODUKTION I

forbattras pa samma satt som beskrivits ovan. En del av gris-
producenterna dger bade sugg- och slaktgrisbesattningar,
medan storsta delen av smagrisarna formedlas mellan sma-

gris- och slaktgrisproducenterna.

Sarskilda avtal

Ca 90 % av all handel med smagrisar i Danmark sker genom sa
kallade “kopeavtal’, med fasta leveransavtal mellan till exempel
en slaktgrisproducent och tre smagrisproducenter. Det skrift-
liga leveransavtalet innehaller utver pris normalt ocksa upp-
lysningar om bland annat halsostatus och avelegenskaper
(raskombinationer). Genom att ta emot smagrisar fran en eller
flera kadnda smagrisbesattningar garderar sig en slaktgrisprodu-

cent pd basta satt mot inforsel av sjukdomar.

Resterande 10 % av handeln med smagris sker via en smagris-
pool, varvid smagrisproducenten far smagrisar fran flera olika

producenter. Har &r ocksd smagrisarnas halsostatus m.m. kand.

Figur 3: Multisite-produktion ar ett slutet system, dar grisarna uppehaller sig enbart inom sitt eget produktionsomrade.

N —

Suggbesittning

A

Smagrisbesattningar

A= _~=

Slaktgrisbesattningar
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Alla leveransavtal med grispooler eller kdpeavtal inkluderar
transportdokument, som sakerstaller att smagrisleverantéren
alltid &r kand for mottagaren. Detta gor att det inte finns nagon

mojlighet att f& in grisar med okant ursprung i Danmark.

Multisite-system

Smagrisproduktionen och slaktgrisproduktionen har traditio-
nellt 3gt rum i samma byggnader i Danmark. Sjukdomskontrollen
har emellertid under senare tid fatt allt storre betydelse.
Integrerade besattningar dar grisarna lever fran fodsel till slakt
inrattas nu sektionerat, s att en avdelning kan fyllas och
tdmmas pa en gang. Pa detta satt blir det mojligt att rengora

och desinficera stallet innan en ny omgang grisar satts in.

Nya stallanlaggningar som byggs ar ocksa mer uppdelade an
tidigare. Man efterstravar att suggor och slaktgrisar ska uppe-
halla sig pa olika platser. Alternativt byggs det med ett visst
avstand mellan olika stallbyggnader, s att transport av grisar
endast sker at ett hall och sa att persontrafik mellan de olika
stallavdelningarna kan undvikas i méjligaste man. Manga
producenter inrattar darfor smagrisproduktionen i en byggnad
och slaktgrisproduktionen i en annan. Darmed elimineras
risken for att fora tillbaka smitta fran de vuxna grisarna till
smagrisarna vasentligt.

1.1.3  Forskning, utveckling och
produkttest

Grisproducenter behdver ha tillgang till basta méjliga forsknings-
information for att fa tillforlitliga beslutsunderlag. Den danska
griskattsbranschen har darfér i manga ar gjort stora investe-
ringar i forskning och utveckling, Tillsammans med statligt
finansierad forskning har denna investering gjort att danska
grisproducenter ligger i framkant vad galler professionell gris-

produktion med stort fokus pa saval milj¢ som djuromsorg.

16

| Danmark satsas det pa en branschgemensam forskning som
kommer alla grisproducenter tillgodo. Darfér har de enskilda
forskningsinstitutionerna for gris ett nara samarbete for att
darigenom uppna ett maximalt utnyttjande av de tillgangliga

resurserna.

SEGES ar en forskningsenhet inom Landbrug & Fedevarer.
SEGES ansvarar for forskning och utveckling inom primar-
produktionen av gris samt formedling av den kunskap som
man samlar in. Dessutom har SEGES ansvaret for styrning
och driften av det danska avelsystemet DanBred. Syftet med
SEGES dr att forbattra kvaliteten och dka produktiviteten och
effektiviteten i grisproduktionen. Huvuduppgifterna ar forsk-

ning och utveckling inom:

e Uppfodning

e Reproduktion

o Mg

e Produktionssystem

e Djurskydd

e Halsoférhallanden

e Zoonoser

e Avel (styrning av det danska avelssystemet)

e Utveckling information och radgivningsmetoder.

DAPR (Danish Applied Pig Research Programme) ar
huvudaktiviteten inom forskning och genomférs i produktions-
besattningar. Ca 100 besattningar ar konstant involverade

i testaktiviteter som primart ar kopplade till utfordrning,
reproduktion, produktionssystem, miljo, djurskydd samt halso-
forhallanden. Denna forskning utfors i nara samarbete med
den lokala rddgivningsverksamheten (en del av SEGES), vilket
sakerstaller att de uppnadda resultaten omedelbart star till

forfogande for grisproducenterna.



SEGES webbplats
Alla resultat fran grisforskningen sparas pa webbplatsen
(www.seges.dk) for att ge enkel tillgang till relevant informa-

tion.

1.1.4 Utbildningav lantbrukare
Utbildningen av lantbrukare &r en yrkesutbildning som inne-
haller bade teori och praktik. Man kan borja antingen med
teorin pa en yrkesforberedande skola, eller med att gora praktik
pa ett foretag Utbildningen tar tre ar och atta manader.

Efter genomgangen grundutbildning finns det méjlighet att
fortsatta en ledarskapsutbildning. Denna bestar av tre grenar:

e Produktionschef
e Ledarskap for jordbruksforetag
e Jordbruksekonom.

1.1.5 Radgivning

Grisproduktionsutskott:

Danska grisproducenterna ar organiserade i lokala
lantbruksforeningar, som i sin tur ingar i Landbrug
& Fedevarer. De enskilda lantbruksféreningarna har
grisproduktionsutskott bl.a. for att ta hand om
producentradgivningen

Danmark har ett valutvecklat rédgivningssystem for grisproduk-
tion med 14 kontor spridda 6ver hela landet. Har finns ungefar
80 konsulenter som agerar radgivare till grisproducenter nar
det galler grisproduktion. Radgivningen ar opartisk eftersom
konsulenterna ar anstallda av, och styrs av, lokala produktions-
utskott som bestar av grisproducenter och ar organiserade

under foreningen Landbrug & Fedevarer.

m Kvalitetssakringshandbok

| Danmark har man ett valutvecklat radgivningssystem med 14 regionala
kontor runt om i landet. Har jobbar omkring 80 konsulenter med att ge rad

i hur grisproduktion ska ga till. Radgivningskontoren fungerar som oberoende
instanser.

Ungefar hélften av producenterna utnyttjar lantbrukskonsulen-
terna regelbundet fyra gdnger om aret i samband med
produktionskontroll. Resterande producenter far radgivning

i samband med produktionsférandringar, exempelvis inom

djurvalfard och milje.
Det ar konsulenternas uppgift att ge grisproducenterna

generell verksamhetsradgivning och dessutom informera om

de senaste produktionsmetoderna. Konsulenterna hjalper till
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med sadant som utformning av stallar, djurvalfardsfragor,
halsofrdgor eller val och sammansattning av foder. Samtidigt
har konsulenterna ansvaret for en fortlépande efterutbildning
av grisproducenterna. Slutligen fungerar de som problem-

losare av allmanna fackliga fragor.

1.1.6 Kontroll

Inom avelssystemet utfér branschen egenkontroll av produk-
tionsda.ta, halsostatus, djurskydd m.m. Dessutom genomférs
en omfattande offentlig kontroll av den danska grisproduk-

tionen.

Kommunal kontroll genomfors for att se till att reglerna

for etablering efterlevs och andringar i djurhaliningen sker.
Fedevarestyrelsen har flera chefsveterinarer som bland annat
ser till att produktionen uppfyller dansk djurskyddslagstiftning
(inklusive krav pa egenkontroll). Dessutom kontrollerar Fade-
varestyrelsen om det finns restsubstanser (medicin, pesticider

m.m.) i griskottet.

Fodevarestyrelsen utfor kontroll av foder, samt star for god-

kannande och kontroll av redovisningen for husdjursgddning.

1.1.7 Resultat

| Danmark kravs att man har en lantbruksutbildning for att fa
driva produktionsbesattning med djur. Utbildningen garanterar
att lantbrukaren etablerar en produktion som han/hon kan

hantera.

Utbildningen sakerstaller dessutom att danska jordbrukare ar

heltinsatta i moderna jordbruksmetoder och -tekniker.

SEGES &r en unik organisation som sakerstaller att opartisk och

objektiv radgivning finns tillganglig for alla producenter.
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Samarbetet med SEGES gor att alla nodvandiga atgarder
snabbt kan implementeras och att problem kan 16sas omedel-
bart, vilket &r avgdrande vid exempelvis sjukdomsférebyggande

dtgarder.



1.2 Avel

1.2.1 Branschregler

Loépande kontroll av avelsbesattningar:

| alla avelsbesattningar kontrolleras galtar och suggor.
Detinnebar att daglig tillvaxt och kottprocent mats,
samt att det gors en bedomning av styrka (benstall-
ning m.m.).

Avelsgris- och gyltproduktionsbesattningarna i DanBred-
programmet ar enligt kontrakt understallda en omfattande
reglering som bestams av DanBred. All information registreras

i grisavelns centrala databank.

Det finns fastlagda storlekskrav pa besattningarna. Kraven har
nyligen hojts s att Lantras- och Yorkshirebesattningar fran
och med 2007 ska producera minst 300 renrasiga kullar per
ar och Durocbesattningar ska producera minst 200 renrasiga
kullar per ar. Ingen grisavlare far bestdmma Gver mer an 10 %
av den danska avelspopulationen inom Lantras, Yorkshire eller
Duroc. De storsta besattningarna i Danmark sysslar med avel

med alla tre raserna.

Minimigransen hanger bland annat samman med att gards-
tester pa storre besattningar ar mycket mer effektivt. Det
skulle exempelvis inte vara majligt att gora tillrdckligt sakra

berakningar av miljoeffekterna i sma besattningar.

Det finns tva anledningar till att man satter maximigrans

for besattningsstorleken. For det forsta vill Videncenter for
Svineproduktion inte att en enskild avlare ska ensam kunna
dominera avelsarbetet. For det andra ar det ur halsosynpunkt
riskabelt att samla for manga avelsdjur pa en enskild gard, eller
en stor andel av en avelskéra pa en enskild gard eller hos en

enskild agare.

m Kvalitetssakringshandbok

Alla besattningar i DanBred-programmet ska vara halsodekla-
rerade. Varje besattning kontrolleras minst en gdng i ménaden

av veterinar.

1.2.2 Egenskaper hos de tre grisraserna

Heteroseffekt:

Nar grisraser korsas uppstar en heteroseffekt. Det
innebar att den korsade avkommans egenskaper ar
battre an genom snittet av foraldrarasernas egenskaper.

Inom det danska grisavelsprogrammet arbetar man med
tre raser. Lantras och Yorkshire fungerar som hondjurslinjer

medan Duroc anvands som handjurslinjer.

Inom aveln anvands foljande forkortningar for de enskilda
raserna: L star for Lantras, Y for Yorkshire och D for Duroc. Nar
forkortningar for korsningar anvands star faderrasen alltid
forst. Exempelvis betyder beteckningen LY, att det ar avkomman
av en Lantrasgalt och en Yorkshiresugga och L (YL) att det ar
en avkomma efter en Lantrasgalt och en YL-sugga.

Lantras (L)

Dansk Lantras, den ena suggrasen som anvands i DanBreds
korsningsprogram, ar kand for sin goda slaktkvalitet och
kottkvalitet —samt for att vara en stark gris med goda ben.
Tack vare dess hoga fruktbarhet anvands Lantras tillsammans
med Yorkshire till avel av LY- och YL-suggor, som ar de basta
korsningssuggor till produktion av slaktgrisar.

Dansk Yorkshire (Y)
Yorkshire, den andra suggrasen som anvands i DanBreds
avelsprogram, har hog kottprocent, snabb tillvéxt, 1&g foder-

anvandning och en god kéttkvalitet. Fruktbarheten och
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De tre danska grisraserna: Lantras, Yorkshire och Duroc.
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moderegenskaperna ar ocksa mycket goda. Tillsammans med
Lantras ger Yorkshire optimala korsningssuggor till produktion

av slaktgrisar.

Dansk Duroc (D)

DanBred Duroc harstammar fran USA och Canada varifran den
importerades under perioden 1977-1979. Rasen anvands

i korsningsprogrammet i den danska grisproduktionen. Duroc-
galtar anvands i uppfodningen av majoriteten av danska

slaktgrisar idag.

DanBred har den stdrsta avelspopulationen av Duroc i Europa.
DanBred Duroc producerar stora kullar av snabbvéxande
slaktgris med hog fodereffektivitet och hog kottprocent. Som
en extra fordel producerar Dansk Duroc slaktkroppar med god

kott- och forbrukningskvalitet.

1.2.3 Korsningar

Avelskarna, kirnbesattningar:

Pa grund av hansyn till djurhdlsa vdljer nagra gris-
producenter att producera sina egna avelsdjur
framfor att kopa dem. Detta sker i en avelskdrna dar
avelsframgangen saker stélls genom inkdp av sad.

Genom att korsa LY/YL-hondjur med Durocgaltar far gris-
producenten full heteroseffekt, god kattkvalitet och optimala

produktionsresultat.



e Heritability
DanBred D-galtar DanAvl LY/YL-suggor o Arftlighet
Starka ben och klévar God fruktbarhet e Matbarhet (antingen direkt eller indirekt)
God kénsdrift God spenuppsattning e Betydelse fér produktiviteten
Hog koéttprocent Lang livstid e Matbart ekonomiskt varde.
God kéttkvalitet Latthanterade
Avelsmalen skiljer sig at for sugg- och galtraser.
1.2.4 Breeding objectives 1.2.5 Kvalitetsmassiga avelsmal

Kullstorleken:

LP5-talet (levande smagrisar per kull pa dag 5)
peranger hur mycket avelsdjurets drvda anlag forvantas
paverka kullstorleken hos avkomman (den femte
dagen efter grisning). LP5 ingar endast i avelsmalen
for Lantras och Yorkshire.

Foderutnyttjande:

Malet uttrycks som reduktion av grisarnas foder-
forbrukning per kg tillvaxt. Enheten anges i FEsv/kg
tillvaxt, dar 1 FEsv=7,72 M] (FEsv star for Skandinavisk
Foderenhet per svin).

Avelsmal &r ett samlat uttryck for de egenskaper man vill

PSE: &r en forkortning for Pale Soft Exudative. PSE-
kott ar ljust, mjukt och véatskedrivande. PSE fore-
kommer i griskott, nar djuren har den sa kallade
Halotangenen i enkel eller dubbel uppsattning och
har varit stressade vid slakttillfallet, sa att ett ovanligt
hastigt pH-fall skett i musklerna. PSE-kott &r olampligt
for de flesta former av forbearbetning. Halotangenen
finns inte langre i det danska avelsmaterialet.

pH-vérde:

pH i griskott ar ett uttryck for surheten i den vatska
som utgor huvuddelen av musklerna. pH-vardet faller
efter slaktning under ca 24 timmar, som en foljd

av att musklerna omvandlar socker till mj6lksyra.
pH-vardet har betydelse for kottets vatskebindnings-

forbattra med hjalp av avelsarbetet. Det faststalls med hansyn férmaga.

till de ekonomiska forutsattningarna hos saval producenterna

som slakteriet. Med andra ord ar syftet att producera hog-

kvalitativt griskott sa prisvart som mojligt; for att garantera Avelsmalen omfattar idag framst kottprocenten och franvaro av
internationellt god konkurrenskraft for danskt griskott. PSE. Tidigare problem med pH och PSE &r idag helt I6sta genom

att Halotangenen och RN-genen inte langre finns i DanBred-
SEGES faststaller avelsmal for de tre raserna i dansk grisavel. besattningarna.
Denna process innefattar representanter fran bade kommersiella
producenter och fran slakteriforetagen. Kottprocent

Kottinnehallet i danska slaktgrisar har nu natt ungefar 60 %,

Avelsmalsegenskaperna ska uppfylla forljande krav: vilket betraktas som idealiskt av branschen. Darfor utgor

m Kvalitetssakringshandbok 21



kottinnehallet en relativt liten del av avelsmalen. Det &r dock
fortfarande nodvandigt att lata kottprocent ingd i det aktuella
avelsarbetet for att uppratthalla nuvarande niva av kott-
procenten. Detta beror dels pd att slaktvikten i den danska
grisproduktionen okar alltmer, dels pa att andra avelsmal

paverkar kottprocenten negativt.

Vatskebindningsformaga/PSE

Med hansyn till PSE ar malet att forekomsten inte dverstiger
2 % i kammen och 4 % i skinkan. PSE-kott ar inte Onskvart,
oavsett vad kottet ska anvandas till. Kraven avseende fore-

komst av PSE-kétt har uppnatts.

Forekomsten av PSE-kott ar mycket nara kopplat till halo-
tangenen. Halotangenen arvs som en enkel recessiv gen. 90 %
av de grisar som har genen i dubbel uppsattning (nn), kommer
att utveckla PSE i kottet efter slakt, medan endast 15-25 % av
de grisar som har genen i enkel uppsattning (Nn) kommer att
resultera i PSE-kott.

Problemet med arftligt betingat PSE-kétt kan 16sas genom att
man utrotar halotanallelen ur avelsbesattningarna, vilket ar

falleti DanBred-besattningarna.

pH
pH-vardena ar ca 5,5 i kammen och 5,6 i skinkan.

Aktuell forskning visar att det knappast finns ndgon paverkan
av pH pa avkastningen nar RN- och Halothaneallelernahar
tagits bort frdn de danska raserna, vilket ar anledningen till att

pH-vardet inte langre ar en del av avelsmalen.
1.2.6 Produktionsmdssiga avelsmal

Flera egenskaper i avelsmalet ar av betydelse for bdde produk-

tiviteten och ekonomin i den kommersiella produktionen. Det
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ror sigom foderutnyttjande, styrka, daglig tillvaxt, kullstorlek
och hallbarhet.

Foderutnyttjande och daglig tillvaxt

Eftersom foderutnyttjande och daglig tillvéxt har en betydande
inverkan pa produktionsekonomin, tillmats dessa egenskaper
stor betydelse. Att forbattra foderutnyttjandet har ocksa en
positiv effekt pa de generella CO -utslappen.

Styrka
Cod styrka och darmed ett hogt betyg definieras som karrekt
benstallning och normal kroppsbyggnad. Styrka ar darfér en

garant for djurens valbefinnande och uthallighet.

Hallbarhet

Hallbarhet finns med i avelsmalen for DanBred Lantras och
Yorkshire. Baserat pa data fran uppstallning beraknas ett
avelsvardetal for djurets hallbarhet fram till draktighet med
andra kullen har etablerats. Detta tal &r mer betydande for
hallbarhet an for styrkevarderingen. Kriteriet for “hallbarhet”
innefattar inte bara lemmarnas styrka utan dven andra faktorer
som kan tas i beaktande vid utsortering av avelsdjur i besatt-
ningarna. Exempelvis kan sjukdomsproblem, reproduktions-
problem, temperament och annat utgdra grunden for selektion

och bidrar till variationen i det nya avelsvardetalet.

Kullstorlek (LP5, levande grisar per kull 5 dagar
efter grisning)

Den genetiska nivan har dkat med mer an sex grisar per kull
sedan kullstorleken blev en del av avelsmalen 1992. 2004
andrades avelsmalet fran avel for antalet fodda grisar till avel
for antalet levande grisar pa femte dagen efter grisningen (LP5)

for att kunna ta tidig dverlevnad i beaktande.



LP5 ar saledes ett kombinerat matt av bade kullstorlek vid
grisning samt grisarnas livsduglighet under de forsta levnads-
dygnen. Sedan LP5 inférdes som avelsmal har dodligheten

i de danska avels- och uppfédningsbesattningarna sjunkit med

Over cirka 25 %.

1.2.7 Avelsindex
Avelsindex for djur ar resultatet av avelsdjurets avkomma.
Avelsindex anvands for att valja ut de basta djuren for framtida

generationer.

Genomiskt urval

Sedan 2010 har genomiskt urval anvants i dansk grisavel.
Genomiskt urval &r en metod som med hjalp av DNA-analyser
leder till att en mer exakt uppskattning av avelsindex uppnas.
Genomiskt urval &r aridag en rutinmassig del av avelsarbetet
for alla tre raser, och denna teknik har ¢kat den genetiska
forbattringen med 20 - 25 %.

Avelsindex

Inom varje ras ar det genomsnittliga indexet hos avelssuggorna
alltid 100. Ju hogre ett avelsdjurs index ar, desto hogre ar
djurets varde, utifran produktionsekonomi i besattningen. Alla
djur i det danska avelssystemet far sitt index beraknat varje
vecka. Det finns en arlig avelsframgang pa 8 till 14 indexpodng.
For varje &r en uppfodare haft ett avelsdjur bor darfor en
upprakning pa mellan 8 och 14 indexpunkter fran det ursprung-
liga indexet fran inkdpsdagen ske. For ett djur som kopts in
under 2015 med ett index pa 100 innebar det att djuret ar
2020 har ett férvantad index pa ca. 45. Beroende pa avels-
framgangen med besattningarna ar det av fordel att l6pande
fornya det avels-massiga underlaget.

Som tillagg till avelsindexet offentliggdrs ett underindex for de

enskilda avelsegenskaperna. Darmed kan lantbrukaren valja

w Kvalitetssakringshandbok

det djur/den sad som har de basta indexen for just de egen-
skaper som behéver forbattras i just hans/hennes besattning.

1.2.8 Loépande kontroller av
avelsbesattningar
For att fa okad kunskap om avelsegenskaperna for varje enskilt
djur utfors det lépande kontroller och registrering av avelsgrisar.
Alla kullar efter Lantras- och Yorkshiresuggor i avelsgris- och
gyltproduktionsbesattningar registreras. Det innebar mer an
125000 kullar om aret. Alla kullar, fédda frdn och med 1985,
ingar i det veckovis utraknade indexet. Darmed uppnar man
mycket hog sakerhet i varderingen av fruktsamheten hos

individerna i avelspopulationen.

Kontrollen inkluderar bedéming av styrka/kroppsbyggnad,
daglig tillvaxt samt kottinnehall. Den genomfors bade i avels-
besattningarna dar den kallas for "hemkontroll” och omfattar
narmare 100 000 djur per &r, liksom pa forsoksstationen
Bogildgard, dar det genomfors ytterligare ca 5 000 kontroller
arligen av galtar.

Tempererat stall
Avel —5500—»@
I
5200
| ‘ Bogildgard
2250 nmmm/
~~
7507 4350
! e ~
i \3000 Slakteri
Isoleringsstall ~a
KS-Station

Figur 5: Kontroll av galtar pa Begildgard
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1.2.9 Sparbarhet

Alla avelsdjur forses med ett eget identifieringsnummer.

Markning och registrering av djuren

Under det forsta levnadsdygnet ska alla djur som fotts i avels-
och uppfédningsbesattningar markas med ett identifierings-
nummer, som innehaller en lank till moderns ID. Dessa data,
samt de lépande registreringar som gors av aktuella data

i avels- och uppfodningsbesattningar samlas darefter i Data-

banken for Grisavel.

Ut- och inleverans av avelsdjur

Ut- ochinleverans av avelsdjur i saval avelsgris- som gyltprodu-
cerande besattningar styrs genom att besattningsagaren

varje manad rapporterar ut- och inleverans av avelsdjur under
foregdende manad till SEGES. Dessa upplysningar skrivs in i
grisavelns databank, som ocksa kontrollerar data for eventuella
fel och avvikelser. Data for ut- och inleverans av besattningens
avelsdjur ar grunden for avstamningskontroll vid senare rappor-
tering. Dessutom upprattas en oversikt som anvands for kontrall

av de avelsdjur som finns i besattningen.

Betackningslistor och registrering av grisning

Alla betackningar som skett i avels- och uppfodningsbesattningar
rapporteras inom 14 dagar till avelskontoret. Rapporteringarna
omfattar upplysningar om grisningar med betackningsdatum,
grisningsdatum, antalet fédda och antalet levande djur dag 5.

1.2.10 Kontrolliavelssystemet

Avelskontoret kontrollerar de inrapporterade uppgifterna
—bla. genom att titta pa uppgifter i Databanken for Grisavel.
Exempelvis kan man kontrollera om namn och ID-nummer pa
foraldrarna dverensstammer, och grisningsdatum jamférs med

betackningsdatum.
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Att kanna till slaktskapen for ett djur ar avgérande inom
grisavel. Nar avelsvardesberakningarna sker tar man med
information om beslaktade djurs prestation flera generationer
tillbaka. D& det resulterande avelsindex utgor grunden for den
senare selekteringen ar det viktigt att alla slaktskapsdata ar

korrekta for alla individer.

Det sker ocksa lépande kontroller av hur val de genetiska

forbattringarna dverfors till den kommersiella nivan.

1.2.11 Resultat

Alla avelsdjur i DanBred ar fria fran halotangenen. For kvaliteten
pa det danska griskottet ar det vasentligt att halotanallelen
—och darmed utbredd PSE-férekomst — inte forekommer hos

danska grisar.

Avelsframgangen ar tydlig nar det galler egenskaperna kott-
procent och kullstorlek. Tillvaxten och foderutnyttjandet
paverkas av en vaxelverkan mellan avels- och produktions-
miljo. Det betyder att produktionsbesadttningarna i genomsnitt
kan uppna ungefar 90 % av den avelsmassiga forbattringen

som ar matbar i avelsbesattningarna.

Avelsframgangen kan antingen varderas i absoluta tal eller
Oversattas till kronor. Ekonomiskt betyder framgangen en
forbattring av tackningsbidraget med ca 10 kr arligen for en
(D)(LY)-slaktgris.

Avelsdjur fran DanBred blir ofta jamfarda med suggor fran
andra avelsorganisationer, och resultaten talar alltid till
DanBred fordel. DanBred ar saledes ett avelssystem som inte
enbart skapar avelsframgang, utan vars resultat dessutom kan

overforas till grisproduktionen och darmed slutprodukten.



1.3 Djuromsorg

1.3.1 Lagstiftning och branschregler
Djurskyddslagstiftning kraver att alla tamdjur, inklusive grisar,

ska uppstallas och skatas pa ett ansvarsfullt satt.
Reglerna innefattar krav p&:

e Ytrymmeskrav for frigdende draktiga suggor

e Krav pa utformningen av golv for frigdende draktiga
suggor och gyltor

e Tillgdng till halm eller annan form av fiberhaltigt foder
eller material for alla suggor och gyltor

e Konstant tillgdng till sysselsattningsmaterial for alla
smagrisar och slaktgrisar

e Sjukstioristallen

e Halla grisarna utomhus

e Skanskupering och tandslipning

e Kastration av hangrisar inklusive bedévning och

smartlindring

Dansk produkstandard har specifika krav pa djuromsorg,
vilka utvarderas oberoende och certifieras i enlighet med
ISO 17065.

Dessutom inspekteras och kontrolleras djuromsorgen av

danska myndigheter.

1.3.2 Inredning av grisstall

Stallavdelningarna inreds férst och framst med tanke pa djurens
valbefinnande och halsa, samt produktion. Pa detta satt séker-
stalls att utrustningen som anvands inte skadar djuren, att den

ar latt att rengdra och har lang hallbarhet.

Djurskyddslagstiftningen faststaller bla. att rum eller ytor dar
djur halls ska inredas pa ett sddant satt att djurets behov till-
godoses. Man ska aven garantera djurets rorelsefrihet ocksa
nar det ater, dricker och vilar. Djur ska vidare skyddas mot
vader och vind i dverensstammelse med sina behov. Danska

grisstall inreds med hansyn till grisens naturliga behov.

For nya stallar, som tagits i bruk efter den 1 juli 2000, galler att det i stiorna for grisar ver 20 kg, inklusive draktiga suggor, ska finnas en duschanlaggning eller liknande installerad, sa att

grisen sjalv ska kunna reglera sin kroppstemperatur.

m Kvalitetssakringshandbok
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For alla stallar galler att det i stiorna for grisar dver 20 kg ska
finnas en duschanlaggning installerad, sa att grisen sjalv ska

kunna reglera sin kroppstemperatur nar det ar varmt.

Alla stallar maste ha ett tillrackligt antal sjukstior sa att det
alltid finns minst en sjukstia tillganglig. For suggornas bas galler
att det minsta antalet totala sjukstior maste vara minst 2,5 %

av det totala utrymmet for l6sgaende draktiga suggor.

Ytkrav
Grisstallen ska vara inredda sa att varje djur kan lagga sig, resa

sig och vila utan problem. Varje djur ska kunna anvanda rena

Alla grisstallar maste ha tillrackligt manga specialstior, dar sjuka eller skadade grisar kan flyttas omedelbart for att fa behandling och vard.
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Ytkrav i relation till grisarnas vikt

Viktintervall, kg Ytkrav, m?

<10 0.15
10-20 0.20
20-30 030
30-50 040
50-85 0.55
85-110 0.65
>110 1.00




liggytor och kunna se andra grisar. Det finns ocksa ytkrav som

beror pa grisarnas vikt.

Inventarier och material
grisforskningen testar darfor all ny utrustning for att skapa

riktlinjer for dess anvandning.

Golv

Golven far varken vara hala eller ojamna, for att minimera
risken for att grisarna skadar sig. De maste vara utformade for
att sakerstalla djurens komfort och sékerhet och de material
som anvands maste ge en jamn och stabil yta som ar lamplig
for grisarnas vikt. Liggytan ska vara bekvam, ren och valdranerad
och om str¢ anvands ska detta vara rent, torrt och inte skadligt

for grisen.

I stall for smagrisar, suggor och slaktgrisar ska minst 1/3 av
minimiytkravet vara fast eller dranerat golv eller en kombination
av bada. For stior som endast anvands for smagrisar galler

kravet for halften av golvet.

Vattenforsérjning
Trots att grisarna avvanjs tidigast efter tre veckor, ska de fran tva

veckors alder ha fri tillgdng till friskt vatten i tillracklig mangd.

Vattnings- och utfodringsutrustningen ska vara utformad,
tillverkad, placerad och underhallas sa att risken for fororening

av foder och vatten ar minsta maojliga.

Normalt anvands sjalvvattning dar djuret sjalv anvander

vattningsutrustningen och dricker vatten efter behov.
Ventilation/klimatanlaggning

Grisens valbefinnande paverkas av rumstemperatur, luftcirku-

lation och dammférekomst i stallen. Darfor ska luftombytet

m Kvalitetssakringshandbok

anpassas sa att ventilationsluften avlagsnar all overskottsvarme

och alla dammpartiklar.

Nodventilation och larmanlaggning ska installeras i alla stallar
med mekanisk ventilation. Larmsystemet kan ha en lokal

larmsignal, eller vara kopplad till en vaktsignal.

Den danska grisbranschen erbjuder radgivning i klimatfragor
nar det galler grisstallar. Man har utbildat tekniker som kan
tillkallas av producenter som har klimatproblem i stallarna.
Genom analys av klimat-och miljéférhallandena utarbetas
forslag till hur klimatet i stallarna i samarbete med ventilations-

foretagen kan forbattras.

Ljus

Grisar far inte héllas i standigt morker. Naturlig eller konstgjord
belysning, som motsvarar en ljusintensitet pa 40 lux, ska finnas
tillganglig under en period pa minst dtta timmar. Vanligtvis inreds

grisstallarna bade med konstgjord belysning och med fonster.

Alla suggstallar &r inredda for 16sdrift av draktiga suggor fran
en tidpunkt senast fyra veckor efter betackning.

Stré

Det finns krav om tillgdng pa stro i losdriftssystem till suggor
och gyltor. | dubbelklimat-stallar fér smagrisar och slaktgrisar
anvands ofta halm den forsta tiden. Allt som allt anvands ganska

modesta mangder strd i den danska grisproduktionen.
Mangden av stro ska tillgodse grisens naturliga behov av att

boka, men samtidigt ska man ocksa ta hansyn till hygienfakto-

rer och miljén i de nuvarande stallsystemen.
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Sysselsattnings- och bokmaterial
| alla stallar och for alla djurgrupper kravs att de har permanent
tillgdng till tillrdcklig mangd halm eller annat I6st material som

kan uppfylla deras behov av sysselsattning och fungera som

Rumstemperatur, luftcirkulation och dammforekomst i stallen paverkar grisarnas
valbefinnande. Darfor ska luftombytet anpassas s att ventilationsluften avlagsnar
Overskottsvarme och dammpartiklar. I stall med mekanisk ventilation ska nddventilation
och larmsystem installeras.

bokmaterial.. Materialet kan vara halm, ho, traflis, sdgspan,
svampkompost, torv eller blandningar av dessa som inte utgér

risk for djurens halsa. Rep i naturmaterial kan ocksa anvandas.

Rengéring

Av hygieniska skal, speciellt med anledning av salmonella-
problematiken, inrattas smagris- och slaktgrisstallen med
delvis stangda skilievaggar mellan avdelningarna. Detta for att
forhindra direktkontakt mellan djuren. Pa sa satt ar det majligt
att regelmassigt rengdra och desinficera den enskilda stall-

avdelningen.

“Alltin - allt ut™-metodiken har inforts i en allt storre del av
grisproduktionen. Syftet med detta ar att se till att eventuella
sjukdomar i en omgang inte Gverfors till nasta omgang i den
aktuella stallavdelningen. Efter att grisarna levererats genomfors
en grundlig rengoring och desinficering, For detta andamal har

man utvecklat sarskilda material som ar latta att rengéra.

Ett system for uppstallning av draktiga suggor maste anvandas (forutom de forsta fyra veckorna efter betackning).
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1.3.3 Housing of sows and gilts

Suggor och gyltor ska senast fyra veckor efter betackning och
fram till sju dagar fore forvantad grisning vara l6sgaende

i losdriftssystem i storre eller mindre grupper. De far vistas

i boxar i upp till fyra veckor efter betackning. Boxarna ska vara

inredda, sa varje gris utan besvar kan lagga sig och vila och resa
sig upp igen.

Minst 1,3 m? per sugga och 0,95 m? per gylta ska vara en yta
med fast eller dranerat golv (eller en kombination av bada) och
med stro (halm, flis el.dyl). Ytkraven beror pa antalet djur och
antalet gyltor.

Sedan den 1 januari 2006 ar det forbjudet att anvanda stall
med bindslen.

I suggstallar ska det finnas en duschanlaggning eller liknande

dar suggorna kan reglera sin kroppstemperatur.

PRIMARPRODUKTION I

Veckan innan den forvantade grisningen ska suggor och gyltor
ha tillracklig mangd av lampligt material for att bygga rede
om inte detta ar tekniskt omajligt med det gallersystem som

anvands.

1.3.4 Management

| den danska djurskyddslagstiftningen stalls krav pa att:

e Djur ska behandlas med hansyn och skyddas pa basta
mojliga satt fran smarta, lidande, angest, varaktiga men
och vasentliga nackdelar

e Varochensom hdller djur ska sorja for att de behandlas
omsorgsfullt, att de far foder, vatten och skots med
hansyn till deras fysiologiska och beteendemassiga
behov i dverensstammelse med kanda praktiska och

vetenskapliga erfarenheter.

Ett nara samarbete mellan offentliga myndigheter och branschen, samt ett effektivt informations- och radgivningssystem resulterar i att nya regler och lagar snabbt implementeras och

infors i praktiken.

w Kvalitetssakringshandbok
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Dessa krav betyder bl.a. att alla grisar i Danmark utfodras och
far tillsyn minst en gdng om dagen. Sjuka eller skadade djur
behandlas omgaende och flyttas till en sjukstia. Det ska finnas
tillrackligt manga sjukstior totalt och alltid minst en som ar
redo att anvandas. Om grisen inte blir battre ska den avlivas

eller veterinar tillkallas.

Griskultingar avvanjs tidigast nar de ar 28 dagar gamla, alter-
nativt da de ar 21 dagar, forutsatt att de flyttas till specialiserade
stallar som téms, rensas och desinficeras infor installningen av
nya grupper. Dessa stallar ska vara avskilda fran stallar med
suggor for att minimera 6verforingen av sjukdomar till kultin-
garna. Skulle avvanjningstakten inverka negativt pa suggans
eller kultingarnas halsa, finns det méjlighet till annu tidigare

awanjning

Svanskupering, tandslipning och kastrering
Svanskupering och tandslipning far inte utféras rutinmassigt.
Dessa ingrepp far endast utforas om det annars kan forvantas
skador pa juver, andra grisars 6ron eller svansar. Smagrisar kan
svanskuperas om det finns bevis pa svansskador pa garden.
Om svanskupering utférs maste detta géras inom de forsta 2-4
dagarna och hogst halften av svansen far kuperas. Innan svan-
skuperingen maste det finnas dokumentation om behovet av
att gora detta. Dessutom maste det finnas en riskbedémning,
saval som en handlingsplan for att avhjdlpa forhallanden som
har lett till eller kan leda till svansbitning och slutligen en plan

for gradvis upphoérande av svanskuperingen pa garden.

Tandslipning méaste utféras inom grisens forsta fyra levnadsdygn
och sker oftast inom de forsta 24 timmarna for att underlatta
for suggan. Slipning far endast utféras av veterinar eller en
person med utbildning i detta. Tandklippning ar forbjudet.
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Kastrering av griskultingar ska utféras med lokalbeddvning och
smartlindring inom den férsta levnadsveckan. Personer som
ger lokalbedévning maste ha genomgatt en officiellt godkand

kurs i lokalbeddvning for griskultingar.

1.3.5 Utveckling av produktionssystem
och stallanldggningar

Saval offentligt som privat utfors forskning for att forbattra
grisarnas uppstallningsforhallanden. Utvecklingsarbetet
koordineras mellan olika institutioner och organisationer, vilket
betyder att flera forskargrupper ar involverade i samma projekt.
Denna metod innebdar att manga aspekter av ett problem kan
analyseras och belysas samtidigt och att resultaten snabbt
kan 6verforas och implementeras i praktiken. Forskningen och
utvecklingen riktas in pa sarskilda problemstallningar som har
identifierats av Det Dyreetiske Rad, men paverkas aven av

samhallsdebatten och marknadskraven.

Malsattningen har varit att forbattra valbefinnande och
djurhalsa i de befintliga stallsystemen parallellt med att man

utvecklar nya alternativa produktionsformer.

De viktigaste forsknings- och utvecklingsaktiviteterna nar det

galler djurskydd och djurhalsa omfattar:

e Loose housing systems for pregnant sows

e | osdriftsystem for draktiga suggor

e Losdriftsystem for digivande suggor

e Inredning av stior fér smagrisar och slaktgrisar
e Bokmaterial till smagrisar och slaktgrisar

e Forebyggande av svansbitning

e Anvandningav sjukstior

e Extern miljo.



Forskningen genomfors i samarbete med relevanta instituti-
oner pa omradet och utfors liksom basforskningen under Det
Jordbrugsvidenskabelige Fakultet (se 1.1.3), samt i produktions-
besattningar i den danska grisbranschen. De danska grisprodu-
centerna ar inte ldnge om att implementera de senaste ronen

och sjalva bidra till utvecklingen med egna erfarenheter.

13.6 Kontroll
Veterindrer har ratt att fa tillgang till besattningar, lokaler,
transportmedel och dokument, nar som helst. Sakkunniga vid

EU-kommissionen har motsvarande befogenheter.

Myndighetskontroll utférs pa minst 5 % av alla besattningar,
samt vid misstanke om att lagen inte efterlevs. Storre bestatt-
ningar ska aven sjalva genomféra egenkontroller av djurskyddet.
Besattningens egenkontrollsystem ska kontrolleras minst en
gang per ar av praktiserande veterinar. Utdver detta genomfors
opartiska kontroller i en tredjedel av alla besattningar varje ar
for att se dver djurvalfarden, som en del av branschens Danish

Produktstandard med oberoende utvarderingar varje r.

Alla praktiserande veterindrer har ansvar for att anmala fall av
djurmisshandel till dverveterinarerna. Dessutom har anstallda

i Landbrug & Fedevarer anmalningsplikt om de upptacker
liknande fall under sina rutinbesok pa gardarna. For alla andra
som har kontakt med grisbesattningar finns det en hotline,
som betjanas av anstallda vid SEGES. Syftet med denna hotline
ar att upptacka tecken pa problem i tid, innan det uppstar

vanvard.

Nar grisar anlander till slakterierna kontrolleras de av veterinar,

da de ocksa kan se om grisarna har varit utsatta for vanvard.

m Kvalitetssakringshandbok

1.3.7 Resultat

De offentliga och privata initiativen sakerstaller, att danska
grisar uppstallas och hanteras med storsta majliga hansyn till
deras valbefinnande. Ett nara samarbete mellan offentliga
myndigheter och branschen, samt ett effektivt informations-
och rédgivningssystem medverkar till att nya regler och lagar

implementeras i praktiken.

Genom forsknings- och utvecklingsaktiviteter byggs det upp
kunskap om stallningssystemen. P& sa vis kan en omstallning
i enlighet med saval lagstiftning som samhallets dnskemal
utféras pa basta mojliga vetenskapliga grund.

Samarbetet mellan de statliga och privata forskningsinstituten
sakerstaller att alla vasentliga aspekter inkluderas i utvecklings-
och forsoks.arbetet. Exempelvis later branschen offentligt
anstallda beteendeforskare ser dver att djurens beteende och
valfard ar tillgodosedda i de nya stallsystem som utvecklas for

grisar.
Den danska lagstiftningen och branschreglerna avseende

uppstallning av suggor och grisar ar bland de strangaste

i Europa nar det galler stallinredning och djuromsorg,

31



BN PRIMARPRODUKTION

1.4 Produktionsforhallanden

1.4.1 Lagstiftning och branschregler
Forutom kraven angdende djurskydd (se 1.3.1) staller dansk
lagstiftning en mangd olika krav pa halsa och miljo inom gris-

produktionen.

Lagstiftningen syftar till att begransa féroreningar och stérn-
ingar fran djurhallning, och i detta ingar krav pa bland annat

foljande:

e Placering och storlek pa lantbruksegendomar

e Utformningen pa garden

e Utslappsgranser beroende pa placering och
produktionsomrade.

e Budget ochredovisning av gddselférbrukning.

SEGES har mot denna bakgrund utarbetat ett vagledande
material for lokala konsulenter som har ansvar for plane-ring
och drift av jordbruk med djurhalining samt skydd av miljon.

1.4.2 Placering och inredning av
lantbruksegendomar

Placering

Enligt reglerna ar det inte tillatet att etablera, utveckla eller

andra befintlig husdjurshushalining inom féljande omraden:

o Befintligoch framtida stadszon eller sommarstugeomrade

o Omrade ilandzon som finns for bostads-, affars-,
rekreationssyfte eller liknande syften

o Omrade mindre an 50 m fran de ovanstdende omradena

o Omrade mindre an 50 m fran grannbebyggelse.
Dessutom ska alla grisproduktionsenheter men en arligammo-

niakavdunstning pa éver 750 kg NH3-N som renoveras eller

utvecklas ha en miljocertifiering. Utéver generella avstandskrav
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samt for forvaring utspridning och anvandning av husdjursgodsel. Lagstiftningen
har som mal att begransa djurhushallningens effekter sasom fororeningar och
andra olagenheter.

(se ovan) kravs ocksa en generell minskning av ammoniak-

avdunstningen.

Olika utvecklingsprojekt och tester har visat pa hur ammoniak-
avdunstningen och lukten kan begransas med hjalp av olika
tekniska l6sningar, sasom férandring av foderblandning, val

av stallsystem samt kemisk och biologisk luftrensning. Dessa

atgarder finns beskrivna pa hemsidan www.SEGES.dk.

Egendomens placering ska dessutom uppfylla ytterligare krav,

som anges i nedanstdende figur (figur 5).

Spridningsareal
Beroende pa svinproduktionens volym ska det pa egendomen
finnas sarskilt avsatt landareal for godselspridning. Omradet

kan antingen agas av lantbrukaren sjalv, eller vara tillgangligt
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Figur 5: Avstandskrav for grisstallar, godseltankar o.dyl.

genom arrendeavtal pa Iang eller kort sikt, eller genom avtal
om godselspridning pa en annan lantbrukares mark. Kraven
ar att arealen maste vara sd stor att storsta tillatna spridning

godsel motsvarar produktionsstorleken.

Inredning

Stallar och liknande ska vara inrattade pa ett sddant satt att
fororening av grundvatten och ytvatten inte sker. Darfor ska
golven kunna motsta dverkan fran djuren och den normala
driften. Dessutom ska det installeras andamalsenliga avlopp-
sanlaggningar.

1.4.3 Forvaring och spridning av
husdjursgodsel

For att minimera forlusten av ndringsamnen — speciellt kvave
fran husdjursgddseln —sa mycket som majligt, finns strikta regler
for forvaring, spridning och anvandning av husdjursgddsel.

m Kvalitetssakringshandbok

For lantbruksegendomar far den maximala spridningen av
husdjursgodsel inte uppga till mer an 170 kg kvave per hektar
och ar. Dessutom tillampas restriktioner om spridning av fosfor.
Egendomar som har storre gbdselmangder an sa ska inga
skriftliga avtal med andra om 6verforing/nyttjande av den
overblivna gddselmangden.

For att sakerstalla att man sprider gédsel vid de mest gynn-
samma tidpunkterna maste lagerkapaciteten for husdjursgodsel
motsvara minst nio manaders godselproduktion. Godsel-
behallaren for flytande godsel ska med hansyn till avdunstning
avammoniak forses med flytande dverdrag eller annan typ av

tattslutande overdrag.

Spridning av flytande husdjursgddsel far endast ske under
vaxtsasong, Flytande husdjursgddsel ska antingen nedmyllas
i jorden eller spridas med slapslangsystem till vaxande grodor.
Pa sd vis utnyttjas gddslen battre och det blir mindre lukt-

fororening,

Alla lantbruk ska varje ar utarbeta:

e Enplanforodlingsskifte med angivande av grodor pa
arealerna och arealer med grona marker

e Engodselplan som anger behovet av kvavetillforsel och
fosforgddsel och hur behovet uppfylls genom anvandning
av husdjurs.gddsel och annan godsel

e Engddselredovisning for perioden 1:e augusti till 31:e juli.

Godselredovisningen innehaller upplysningar om behov och
forbrukning av kvave. Minimikraven for utnyttjande av kvave
i grisgddsel ar 75 %. Godselredovisningen ska sandas in till

myndigheterna.
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1.4.4 Produktionssystem

Majoriteten av de danska grisarna ar uppstallade iisolerade
byggnader med mekanisk ventilation och varmeanlaggning,
For vissa losgdende draktiga suggor har det dock byggts oiso-
lerade stall med stro. | driften anvander man sig generellt av
"alltin - allt ut™principen, med avvanjning fran ca fyra veckors
alder. Mndre an 2 % av suggbestandet ingar i utomhusproduk-

tion.

Suggor
Draktiga suggor ar uppstallade gruppvis i 16sdrift. Losgaende
draktiga suggor uppstallas i grupper med sarskild inredning

och sarskilda fodringsprinciper.

Digivande suggor uppstallas normalt individuellt i stior med

boxar som har partiellt eller helt dranerade golv. Stiorna ar

kvar tills avwanjning skett. | grisningsstallarna stallas suggorna upp individuellt
i boxar. Stiorna ar inrattade sa att smagrisarna skyddas maximalt.
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inredda sa att spadgrisarna skyddas pa basta satt, och sa att
det alltid finns ett omrade i stian med optimal narmiljo for
spadgrisarna. En rad framsynta lantbrukare har inrett grisnings-
stallet sa att suggorna ocksa ar 16sgaende under digivnings-

perioden.

Smagrisar

Avvanda grisar stallas upp i smagrisstall i grupper om 20-40
djur, dar temperatur och Iufttillforsel anpassas till den enskilda
aldersgruppens behov. Stallen ar vanligtvis inredda med tva-
klimatsstior med partiellt spaltgolv och évertackning Grisarna
fodras fritt och man féljer “allt in - allt ut"-principen med
insattning av grisar vid ca 7 kg och utflyttning vid ca 30 kg.

Slaktgrisar

Slaktgrisar uppstallas i stior om 12-18 djur och fodras fritt under
tillvaxtperioden. De flesta stallar har mekaniska ventilations-
anlaggningar och automatisk styrning. Grisarna ar uppstallade
i stior med spaltgolv, men en tredjedel av golvet maste vara fast
eller dranerat. Gruppdrift baserat pa “allt in - allt ut’-principen
anvands primart pa grund av halso- och hygienskal. Grisarna
satts in vid en vikt pa ca 30 kg och levereras till slakteriet vid en

vikt pd 110 kg,

Ett annat system borjar bli vanligt i Danmark, vilket innebar att
grisarna uppehdller sig i samma stia fran avvanjning (7-8 kg till
slakt (ca 110 kg).

Majoriteten av grisproducenterna genomfor regelbundna
kontroller av produktionen i de olika stallavdelningarnai
samarbete med den lokala radgivaren. Pa sa satt kan man

fa en optimal produktion av sdval suggor och smagrisar som
slaktgrisar. Vid kontrollerna registreras bland annat uppgifter

om reproduktion, foderférbrukning och tillvaxt.



Avvanda grisar flyttas till smagrisstallen, dar de stalls upp i grupper pa 20-40 djur. Stallarna ar oftast inrattade som tva-klimatsstallar, delvis med spaltgolv och delvis

Overtackta.

1.4.5 Overvakning/kontroll
Kommunerna ansvar for tillsynen av att reglerna for etablering
av husdjurshallning, forvaring och spridning av godsel efterlevs.

Detta sker vid regelbundna inspektioner av samtliga egendomar.

Ny utrustning och inredning till stallar testas for att sakerstalla
att den utrustning som marknadsférs ar funktionsduglig och
tillgodoser djurens behov. I samarbete med relevanta institu-
tioner finns det ett kontrollorgan for spaltgolv — Dansk
SpaltegulvsKontrol —som sakerstaller att de spaltgolv som
marknadsfors uppfyller kraven som finns pa funktion och hall-
barhet. Det tata samarbetet mellan branschen och producen-
terna av stallutrustning och ventilationsanlaggningar gor det

mojligt att inkludera forskningsresultat och praktiska erfaren-

heter fran grisproduktionen vid utvecklingen av nya produkter.

m Kvalitetssakringshandbok

De danska myndigheterna utfor tillsyn for att kontrollera att
reglerna for anvandning av husdjursgodsel efterlevs. Det sker
vid det arliga godkénnandet av gbdselredovisningen, samt
genom kontrollbesok pa utvalda gardar. Overtradelse av

reglerna bestraffas med anmalan — och eventuellt med boter.

1.4.6 Summary

Reglerna for etablering av djurhalining, forvaring och spridning
av husdjursgddsel sakerstéller att godseln ingar i odlingskrets-
loppet istallet for att fororena omgivningarna och vatten-
forsorjningen. Vidare bidrar lagstiftningen till att dteranvanda

avfallsprodukter fran husdjursproduktionen.
Kontrollinrattningar och branschregler medverkar till att saker-

stalla att gallande lagstiftning efterlevs, att endast stall av god

kvalitet anlaggs, samt att djurens valfard tillgodoses.
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1.5 Halsa

1.5.1 Lagstiftning och branschregler
| den danska lagstiftningen ingar sarskilda krav for inredning av
stallar. Dessa krav garanterar en grundldggande djuromsorg

och sakerstaller att grisen inte skadas.

Branschen har darutdver utarbetat riktlinjer for att sakra god
djurhalsa i grisbesattningar, som bla. kontrolleras via branschens
eget system — DANISH Produktstandard. For SPF-besattningar
finns det ytterligare regler, som ar faststallda av SPF-Sundheds-
styringen (SPF star for Specifik Patogen Fri). Bla. stalls krav pa

externt smittskydd och évervakning av specifika sjukdomar.

Veterindrerna ar viktiga i branschens stravan att astadkomma
god djurhdlsa. Veterinarlagen LBK 815/2012 anger de generella
riktlinjerna for veterindrens ansvar och rattigheter. Denna lag
utgdr bla. grunden till kungorelsen om lakemedel for djur,
forordningen om halsoradgivningsavtal for grisbesattningar
och férordningen om egenkontroll av djurskyddet.

For att begransa problemet med salmonella i livsmedel har

Danmark tagit fram lagstiftning gallande salmonella hos gris.

1.5.2 Djurhalsa for grisbesdttningar:
konventionella och SPF-besattningar
| Danmark arbetar man med djurhdlsa pa tva satt beroende pa
om det galler SPF-besattningar eller konventionella besatt-
ningar. | konventionella eller vanliga grisbesattningar finns det
ingen systematisk kontroll av djurens halsostatus. Statusen ar
docki viss omfattning kand av saval besattningsagaren som
besattningsveterinaren, dad manga av besattningarna tilldmpar

samma smittskyddsregler som galler for SPF-besattningar.
SPF star for Specifikt Patogen Fri. Detta betyder att beséattnin-

garna har deklarerats for en rad behandlingskravande

sjukdomar, daribland vanlig lungsjuka, elakartad lungsjuka,
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svindysenteri, PRRS, skabb, 16ss och nyssjuka. SPF-besattningar
kan etableras om det foregatts av totalsanering. Det betyder
att hela besattningen slas ut (alla djur avlagsnas), stallarna/
byggnaderna rengdrs och desinficeras och star tomma under
en period innan SPF-djur far sattas in. Sdkerheten i systemet
bygger pa en noga styrd omsattning av djur, omsorgsfullt

smittskydd samt lépande veterinarkontroller.

SPF-besattningar kan latt infekteras av nagot av de smittoam-
nen som de ursprungligen var fria fran. Om detta hander forblir
besattningen i SPF-systemet men far en ny beteckning tex.
SPF + Myk (SPF med vanlig lungsjukdom, mycoplasma). Om-
kring 80 % av alla suggor och 40 % av alla slaktgrisar har idag
SPF-status. Dessutom drivs manga besattningar efter samma
regler utan att vara registrerade i systemet. P2 www.spfsus.dk
kan man lasa mer om SPF-systemet. Dar kan man ocksa finna

information om halsostatus for alla grisbesattningar i Danmark.

1.5.3 Veterindrer och dverveterindrer

i Fedevareregionerna Veterindrer
| Danmark kravs statlig legitimation for att utdva veterinaryrket.
Endast praktiserande veterinarer som finns registrerade hos
Ministeriet for Fedevarer, Landbrug og Fiskeri far behandla
sjuka djur. Praktiserande veterinarer ska dessutom rapportera
in fynd av vissa sjukdomar till Fedevareregionen och delta i

den offentliga bekampningen av smittsamma sjukdomar.

En veterinar maste kopa receptbelagda lakemedel fran
antingen ett apotek eller fran andra av Laegemiddelstyrelsen
godkanda aterforsaljare. Vid inkop av eller receptordinering

av lakemedel maste veterinaren ange sitt licensnummer. En
veterinar kan skriva ut [akemedel fér fem dagars behandling,
Om besattningen har tecknat ett radgivningsavtal och darmed
maste ha medicin under en langre period far veterinaren inte

lamna ut lakemedlet utan maste ordinera ett recept. Kravet pa



receptordinering av lakemedel syftar till att sakerstalla att den
forskrivande veterinaren inte samtidigt ar saljare av lakemede),

tex. antibiotika och vaccin.

En besattningsveterindr som upptacker att ett djur behan-
dlas oférsvarligt, ska ombesarja att forhallandet rattas till
omgdende. Grova missférhallan.den ska veterindren anmala

till polisen.

Veterindrchefer

Fodevarestyrelsen har en veterinar pelare, som bestar av ett
centralt placerat kontor samt tre avdelningar - norr, syd och
o6st. Varje regionalavdelning har en veterinarchef som har det
dvergripande ansvaret for kontrollera att djurskyddslagen
efterlevs, beredskap, dvervakning och bekampning av smitt-

samma sjukdomar, etc.

Varje gang medicin anvands i en besattning sker en noggrann registrering av
vilka djur som behandlas, vilken produkt och mangd som anvands, samt nar
behandlingen sker.
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1.5.4 Halsa, behandling av sjuka djur

En veterinar far endast Idmna ut eller ordinera receptbelagda
lakemedel for behandling av sjukdomstillstand hos djur nar
veterinaren sjalv har stallt diagnosen. Det ar saledes inte tillatet

med forebyggande antibiotikabehandling,

Vissa lakemedel far enbart anvandas under forutsattning att
veterindren sjalv utfor behandlingen. Om det finns en angiven
karenstid (med hansyn till slakt) for ett Iakemedel, ska veteri-
naren bade skriftligen och muntligen instruera lantbrukaren

om dessa karensperioder.

Anvandningen av fluorokinoloner regleras strikt av myndig-
heterna. Ar 2019 anvandes inga fluorokinoloner for grisar i
Danmark. 2010 inférde grisindustrin ett frivilligt forbud mot
tredje och fjarde generationens cefalosporiner. Mindre an
200 gram anvandes under 2019. Colistin fasades ut 2018, och
2019 anvandes mindre an 200 gram colistin for svin.

Efter att ha diagnostiserat en sjukdom och paborjat behandling
ska veterinaren (sdvida besattningsagaren inte ingatt halso-
radgivningsavtal) endast skriva ut eller ordinera antibiotika och
kemoterapeutika till lantbrukaren for efterbehandling i hogst

fem dagar.

| samband med utlamnande/receptordinering av medicin ska

veterinaren lamna muntliga och skriftliga anvisningar om:

e Vilken sjukdom djuren har drabbats av

e Vilketeller vilka djur som ska behandlas (antal)
e Vilketladkemedel de ska behandlas med

e Dosering av lakemedlet

e Hurldkemedlet ska anvandas

e Karenstiden for leverans till slakt.
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Mer an 90 % av de danska grisproducenterna har ingatt skriftligt avtal om halsoradgivning med en praktiserande veterinar. Detta betyder bland annat att
veterinaren ska genomféra mellan 4 och 12 konsultationer om dret av besattningen.

Den skriftliga anvisningen ska forvaras i besattningen i fem ar Avtal om hélsoradgivning/egenkontroll av
och veterinaren ska forvara en kopia av anvisningen i fem ar. djurskyddet

Overblivet lakemedel som innehaller antibiotika och kemo-

terapeutika far inte forvaras pa anlaggningen efter ordinations- Obligatoriskt hélsoradgivningsavtal:

. . Besattningar med mer &n 300 suggor, gyltor eller
periodens utgang. ) ;e )
galtar, 3 000 slaktsvin eller 6 000 smagrisar maste ha

o ) . ett halsoradgivningsavtal med en veterindren.
I samband med lantbrukarens anvandning av lakemedel il

husdjur, ska journal féras med uppgifter om: Antalet arliga radgivande besok i suggbesattningar ar
4-9.

o Vilketeller vilka djur som behandlats (antal)

e Datum for behandlingens start och slut

e Vilketladkemedel som anvants Alla storre besattningar ska inga obligatoriskt halsoradgivnings-
e Orsaktill behandlingen avtal med en praktiserade veterindr. Alla andra besattningar kan
e Dosering och behandlingsmetod ingd i frivilligt halsoradgivningsavtal. Krav och innehall for bade

veterinar och lantbrukare ar de samma, oavsett om halsorad-

Journalen ska sparas i besattningen i fem ar. givningsavtalet ar obligatoriskt eller frivilligt. Alla lantbrukare som
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har tecknat ett halsoradgivningsavtal med en veterinar maste
uppratta ett program for egenkontroll. Branschen har utvecklat
en gemensam uppforandekod for djurskydd i grisbesattningar
och den ligger till grund for lantbrukarens egna interna kontroll-
program. Veterindren ska regelbundet granska och utvardera

lantbrukarens program fér egenkontroll.

Antalet rddgivningsbesok beror pa vilka djur som finns i besatt-
ningen och vilken grupp/kategori besattningen tillhor. Katego-
riseringen beror pa om lantbrukaren tidigare haft rapporterade

djurskyddsfall och/eller medicinska fall.

Vid varje besattningsbesok ska veterinaren ta stallning till
forhallanden kopplade till djurskydd och halsa. Minst var tredje
manad ska veterinaren utarbeta en skriftlig rapport, som utéver
problem kopplade till djurskydd och halsa innehaller en poang-

beddmning av relevanta data.

Besattningsveterindren ska fora journal dver kontakten med

besattningen. Journalen ska innehalla foljiande:

e Upplysning om ordinerade och forskrivna lakemedel
(produktnamn, mangd, dosering samt sjukdomen som ska
behandlas).

e Information om karenstider som meddelats lantbrukaren

e Kopiaav besattningsansvariges lakemedelsregister eller
utldtande som gjorts med anledning av registrerade
uppgifter om lakemedel som inte férbrukats

e Resultatavlaboratoriestudier

e Slutsats av varje radgivningsbesok

e Kopia avbesoksrapporter.

Grisproducenten far en kopia med uppgifterna som veterinaren

fortin ijournalen. Journalen férvaras av veterindren i minst tva ar.
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Besattningar med halsoradgivningsavtal kan fa medicin
forskriven under en period p& 35-63 dagar beroende pa typ
av djur och vilken radgivningskategori lantbrukaren tillhor.
1.5.5 Registrering av
likemedelsforbrukning, VETSTAT

| Danmark registreras forbrukningen av lakemedel for djur-
hallning genom VETSTAT (Veterinary Medicine Statistic).
Programmet registrerar all terapeutisk medicin, alla serum
och vaccin som ges varje besattning. Apotek, veterinarer och
foderfirmor ska sanda in upplysningar till VETSTAT om:

e Dijurslag och aldersgrupp som behandlats
e Besattningens identitet (CHR nummer)

e Diagnos (orsak till ordinationen)

e |akemedelsnamn och-mangd

e Namn pa ordinerande veterinar

Upplysningarna anvands av zoonos-centret for att gora
detaljerade analyser av hur lakemedel anvands. De uppgifter
som registreras i VETSTAT ligger till grund for undersokningar
av lakemedelsforbrukningen efter djurart, alder, diagnos och
andra parametrar. Forhoppningen ar att dessa uppagifter ska
gora att myndigheterna kan granska relationen mellan lake-
medelsanvandning och férekomsten av resistenta bakterier

mer ingaende.

Det kommer aven att bli méjligt for lantbrukare och veterinarer
att jamfora deras egen lakemedelférbrukning med normer
som ufaststallts i VETSTAT-databasen.

Upplysningarna ar tillgangliga for lantbrukare och veterindrer.
Detta galler endast besattningsagarens egen besattning, och
veterinarer har endast tillgang till data fran de besattningar

med vilka de har ingatt halsoradgivningsavtal. Med datans
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hjalp kan de fortibpande halla 6gonen pa forbrukningen i besatt-
ningen och bla. kontrollera att den ligger under gransen for
gult kort. Myndigheterna har ocksa tillgang till upplysningarna.

“Gult kort”

Baserat pa uppgifter som registrerats i VETSTAT faststalls en
grans for forbrukningen av antibiotika i grisbesattningarna.
Besattningar med en antibiotikaférbrukning som éverstiger
det faststallda gransvardet tilldelas ett sa kallat gult kort. Att
fa ett gult kort innebar att besattningen inom nio manader

maste minska antibiotikaférbrukningen till under gransvardet.

1.5.6 Kontroll
Alla besattningar ska fa besdk av en veterindr minst en gang
per ar. Alla storre besattningar omfattas av kravet pa halso-

radgivning och ska ha mellan 4 och 9 besok arligen.

SPF-avelsgris- och gyltproducerande besattningarna kontrolleras
varje manad av veterindrer fran SEGES. Da genomfors en
klinisk kontroll, samt tas prover for serologisk och bakteriologisk

undersokning avseende SPF-sjukdomar.

SPF-produktionsbesattningar dvervakas av besattningens
praktiserande veterinar. En gdng om aret tas statusprover for
serologiska undersokningar for vanlig mycoplasma och elakartad

lungsjuka och eventuellt PRRS.

Alla journalanteckningar som veterinaren gor ar tillgangliga for

Fedevarestyrelsens inspektion.

Vid grov eller upprepad 6vertradelse av bestammelserna om
halsorddgivning kan bade veterinar och besattningsagare
frantas ratten till receptforskrivning respektive ratten att
behandla djur med receptpliktig medicin i upp till fem &r. Men

redan om restsubstanser av antibiotika i slaktkroppen upptacks
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kan agaren aven batfallas enligt gemensamma branschregler.
Boterna drivs in om det i stickprov fran leverantéren finns

restkoncentrationer av antibiotika (se 5.1.1).

Zoonosecentret under DTU Livsmedelsinstituttet ¢vervakar
fortlbpande utvecklingen av resistenta bakterier, férbrukningen
av medicin m.m. Resultaten offentliggdrs varje ar i DANMAP-

rapporten.

1.5.7 Resultat

Tamdjur far inte behandlas i allmant forebyggande syfte med
antibiotika i Danmark. Dessutom far en veterinar inte sélja
antibiotika, utan enbart skriva ut pa recept. Férbrukningen
av antibiotika i Danmark ar generellt ldg och inférandet av
systemet med “gult kort” har bidragit till att férbrukningen

minskat jamfort med innan "gult-kort"ordningen infordes.

Med hjalp av databasen VETSTAT kan Zoonosecentret ana-
lysera medicinforbrukningen i den danska grisproduktionen.
Darmed har man skapat en bas for att férhindra onddig

anvandning av antimikrobiella substanser i grisproduktionen.

Den omfattande journalféringen av djurens halsa och en
eventuell medicinering medfor att grisbesattningarnas halso-

tillstand blir grundligt dokumenterat.



1.6 Grisfoder

1.6.1 Lagstiftning och branschregler
Lagstiftningen pa foderomradet sorterar under Milje- og
Fedevareministeriet. Den nuvarande "Lagen om fodermedel”
inkluderar harmonisering med EU. Lagens andamal &r att
reglera foderhandeln och bla. skydda képaren fran undermaliga
ravaror och foderblandningar. Enligt lag galler att: "Fodermedel
endast far anvandas om det inte vid andamalsenlig anvandning
utgdr nagon fara for manniskors och djurs halsa eller for miljon.”

Lagen omfattar krav pa innehall av foderblandningar.

Kraven pa foder och foderproducenter faststélls av Fedevare-
styrelsen under Milje- og Fedevareministeriet. Bla. stalls krav

pa bekampning av salmonella i foder.

Sedan 1 januari 2000 infordes, efter eget initiativ fran griskotts-
branschen, férbud mot all anvandning av antibiotiska tillvaxt-

beframjare for gris.

Utover lagstiftningen finns ocksa SEGES riktlinjer (rekommen-
dationer, som implementeras med hjalp av grisproduktions-
konsulenterna) for sammansattning av foder. Dessa rekommen-
dationer ar formulerade efter grisens behov av aminosyror,
mineraler och vitaminer beroende av alder, vikt och produktions-
status. Branschens rekommendationer ar enbart vagledande,

dock foljer idag hela den danska foderbranschen dessa normer.

Utifran forsok med olika fodermedel har man i branschens regi
utarbetat vagledande gransvarden for anvandning av enskilda
ravaror i foder till suggor, smagrisar och slaktgrisar. Darfor finns
det maxgranser for hur mycket fett och vegetabiliska oljor som
far tillsattas slaktgrisfodret. Exempelvis rekommenderas ett

maxinnehall pa 1 % fleroméattade oljor som raps- eller sojaolja.

m Kvalitetssakringshandbok

| enlighet med EU-regler ska foderforetag vid forsaljning av
foder skicka med en innehallsforteckning med information om

vilka fodersubstanser och naringsamnen det innehaller.

1.6.2 Fodersammansattning

Naringsdmnen:

Ett foder ar sammansatt av olika typer av narings-
amnen. Det ar viktigt att kanna till fodrets innehall av
energi, aminosyror, vitaminer och mineraler.

Tillsatsamnen:

Amnen, mikroorganismer och preparat som inte ar
foder eller foderblandningar och som anvands som
tillsatser till foder eller vatten for att uppna en eller
flera av féljande funktioner:

a) Paverka foderdamnenas egenskaper positivt

b) Paverka animaliska egenskaper positivt

c) Uppfylla djurens naringsbehov

d) Paverka den animaliska produktionens
miljépaverkan positivt

e) Paverka animalisk produktion, djurens prestation
eller djurvalfarden positivt genom att forbereda
tarmfloran eller sméltbarheten av fodermedel

Jodtal:

Jodtalet ar ett matt pa halten av omattade fettsyror

i fett. Hogt innehall av ométtade fettsyror i foder
(t-ex. fran fiskmjol) medfor hogt jodtal i spack. Av
hansyn till kottets hallbarhet rekommenderas att det
i fodersammansattningen tas hansyn till att jodtalet

i spack inte far bli for hogt.
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Foder ar en blandning av olika foderamnen samt eventuella
tillsatsdmnen. Foderamnena varderas utifran innehallet av

naringsamnen och fodrets smaltbarhet.

Tillsatsamnen definieras som amnen eller preparat avsedda
att paverka fodrets egenskaper eller animalieproduktionen.
Till gruppen tillsatsdmnen hor bla: aminosyror, mikromineral-

substanser, vitaminer och probiotika.

Nar en foderblandning innehaller de nédvandiga naringsémnena
paverkas kottkvaliteten inte av enskilda foderamnen. Det
handlar mer om huruvida grisen har en bra eller dalig tillvaxt,
vilket endast paverkar grisproducenternas ekonomi. Pa grund
av detta anvander man sig enbart av vagledande gransvarden
for ravaruanvandning i grisfoder, och det ar darfor det inte
finns nagon offentlig kontroll av anvandning av enskilda

foderdmnen.

Suggor, smagrisar och slaktgrisar har olika behov nar det galler
fodrets smaltbarhet och naringsinnehall. De vagledande grans-
vardena for foderanvandning baseras pa att naringsinnehallet
i rdvarorna ar likartat och kant. Man tar hansyn till féliande

forhallanden:

Matlust
Foderupptaget minskar om fodret smakar illa eller innehaller

skadliga substanser.

Kottkvalitet

Nagra fa foderamnen forsamrar kottets smak, farg, konsistens
och héllbarhet. Exempelvis anvander man inte fiskmjol till

grisar storre an 40 kg,

Dessutom rekommenderas det att:
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o gradvis tillvanja djuren till en ny blandning
e Utvisa stor omsorg och varsamhet vid sammansattning

av foder..

1.6.3 Ravaror

En typisk foderblandning for gris i Danmark bestar ofta av
korn/vete och sojamjél. Korn/vete utgdr sammantaget mellan
50 % och 75 % av foderblandningen medan sojamjol utgor
upp till 25 %. Den resterande delen av foderblandningen kan
besta av andra rdvaror enligt féljande:

Rapsmijol
Rapskakor/mjol kan utgora upp till 15 % av foderblandning
till gris.

Solrosmjél

Upp till maximalt 15 9% av foderblandning till gris.

Arter
Anvands primart till slaktgrisar och kan utgédra 40 % av

foderblandningen men anvands sallan.

Fiskmjol
Anvands endast i foderblandningar till smagrisar (upp till 40
kg) och utgdr normalt mindre an 10 %.

Fett
Bade animaliskt och vegetabiliskt fett anvands. Tillsatt fett

utgér normalt 1-3 % av foderblandningen.

Kott-/benmjol
Det ar forbjudet att anvanda kott-/benmjol. Galler for hela EU



PRIMARPRODUKTION I

En typisk foderblandning for gris i Danmark bestar ofta av korn/vete och sojamjol. Anvandningen av antibiotiska tillvaxtframjande medel i foder har varit forbjudet

sedan 2000.

Catering
Det ar forbjudet att anvanda animaliskt biprodukter protein

fran lantdjur.

Mjoélkprodukter
Anvands primart till avvanda grisar och utgor upp till 25 % av

foderblandningen.

1.6.4 Gransvarden fér naringsamnen
Nar man vardera olika foderamnen anvands féljande normer

och gransvarden:

Gransvarden for aminosyror
Gransvardena anger minsta innehall i foder som sakerstaller
optimal tillvaxt och kottprocent. Underskottet i forhallande till

standard kommer att minska produktionsresultaten.

w Kvalitetssakringshandbok

Grdnsvarden for mineraler och vitaminer
Cransvarden for mineraler och vitaminer ar angivna som
grisars minimi-behov plus en sakerhetsmarginal. Det rekom-

menderas att man inte dverstiger de angivna gransvardena.

1.6.5 Foderframstallning

Crisfoder kan antingen képas fardigblandat i pelletsform eller
ocksa kan producenten blanda det sjalv som mjolfoder.
Ungefar 40 % av allt grisfoder blandas pa foderféretaget
medan resten blandas pa de olika gardarna i egna blandnings-

anlaggningar.

Nar grisfodret blandas anvander bade foderféretag och gris
producenter de framtagna branschnormerna for naringsamnen
som grund i berakningarna fér foderblandningen. Detta garan-

terar att man producerar ett halsosamt foder, som ger optimal
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BN PRIMARPRODUKTION

Grisfoder inkops antingen fardigblandat eller ocksa blandas dettill hos producenten sjalv. Idag blandar cirka 60 % av grisproducenterna sjalva sitt foder.

tillvaxt och maximalt utnyttjar grisens arftliga anlag for hogt
kottinnehall.

Tillsattning av tillsatsdmnen

EUs forordning for foderhygien kraver att alla lantbruk ska
vara registrerade hos Fedevarestyrelsen. Lantbruk som fram-
staller foder med tillsatsamnen ska registreras som HACCP-
besattningar. De ska liksom foderindustrin félja ett kvalitets-
sakringssystem som lever upp till HACCP-principerna (HACCP:
Hazard Analysis and Critical Control Point). Lantbruk som
anvander fardigfoder eller framstéller foder av mineralfoder-
och tillsatsfoderblandningar ska registreras enligt reglerna om
god produktionspraxis, GMP (Good Manufacturing Practice).

44

Salmonella
Den danska griskottsbranschen har tagit fram en vagledning
till grisproducenter for hur man kan férebygga smitta av salmo-

nella i besattningar.

Enligt Milje- og Fedevareministeriet innebor det att foder-
medelsforetagen ar skyldiga att bekampa salmonellaférekomst
i foder. De flesta fodermedelsféretag varmebehandlar darfor
fodret vid minst 81°C. Salmonellakontaminerade ravaror
varmebehandlas ocksa vid minst 81°C. Det innebar att allt
foder som képs in av danska grisproducenter omfattas av ett

kontrollsystem for salmonella.

For besattningar finns det riktlinjer gallande 6kad hygieni

silo- och foderanlaggning som ska férebygga salmonellasmitta.
Generellt sett ar det 1&g risk for att korn, arter m.m. fran egen
skord skulle smittas med salmonella. Man bor dock se till



att rdvarorna lagras sa att faglar, moss och rattor inte kan fa

tillgdng till dem.

1.6.6 Utfodringssystem
Val av utfodringsanlaggning bestams av om man anvander
torr-eller vatutfodring, och om man har reglerad utfodring

eller fri tillgang.

Torrfoder kan ges i form av mjél eller pellets. Crisar ater pelle-
terat foder dubbelt s& snabbt som mjolfoder. Vid samtidig till-
forsel av vatten okas foderintaget ytterligare. Vid vatutfodring

har grisarna sdledes det snabbaste foderintaget.

Huruvida man valjer utfodring med fri fodertillgang eller
reglerad utfodring beror pa grisarnas tillvaxt, kottprocent och
foderforbrukning. En ¢kning i tillvaxten kan ¢ka antalet pro-
ducerade grisar per stiplats, men extra tillvaxt har inte nagot
konkret ekonomiskt varde, om det ar gott om plats i slaktgris-
stallarna. P& samma satt kan foderpris och storleken pa tillagg/
avdrag efter kéttprocent i avrakningen fran slakteriet vara av
betydelse. Utifran djurgrupp, uppstallningsform, fodertyp och
foderstrategi valjs den princip for utfodring som passar bast.

1.6.7 Kontroll

| Danmark utfor Fedevarestyrelsen under Milje- og Fedevare-
ministeriet den offentliga kontrollen av foderblandning pa
foderforetagen; man ser till att fodret blandas korrekt i enlighet
med den pa innehallsdeklarationen angivna andelen narings-

amnen, tillsatser etc.

Vid kontrollerna anvander man olika kemiska och mikrobiolo-

giska analysmetoder, som alla ar godkanda inom EU.

Genom en mikroskopisk-botanisk analys kan Fedevarestyrelsen

kontrollera att foderamnesblandningarna inte har ett
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vasentligen avvikande blandningsforhallande an det som
innehallsdeklarationen anger. Man kan da ocksa kontrollera om
det anvants ravaror som inte finns angivna i innehallsdeklara-
tionen. Det finns EU-regler for hur mycket en kontrollanalys
far avvika fran det deklarerade innehallet av naringsémnen i
fodret. Kontroll- och analysresultat offentliggdrs i arsrapporter.
P3 sa vis kan man utvardera lopande om fodermedelsforetagen

blandar korrekt och i ¢vrigt iakttar bestdmmelserna.

Foderindustrin har sjalva etablerat ett program for egenkontroll
och darmed blir myndigheternas kontroller mer en "kontroll ev
egenkontrollen”. Det innebdr att det tas ett mycket begransat

antal foderprover for kontrollanalys av myndigheterna.

Foderforetagen kontrolleras pa grundval som motsvarar hur
val de genomfér sina egna kontrollprogram. Fedevarestyrelsen
genomfor organiserade stickprover av foder och ravaror,
baserat pa en riskbedémning. Provtagning ar darmed inte
slumpmassigt och resultaten bedéms mot denna bakgrund.
Endast godkanda analysmetoder anvéands. Arsrapporter for
overvakning och analysresultaten offentliggdrs, med uppgift

om féretagens namn.

Fodevarestyrelsen kontroll av foder som innehaller tillsatser
bestar dels av redovisning av forbrukning och dels av fysisk

kontroll genom stickprov bland tillverkare och distributérer.
Kontroll- och analysresultat offentliggdrs i arsrapporter med

uppgift om féretagens namn.
Fodevarestyrelsen testar foder fér salmonella och utfor inspek-

tioner av produktionslinjer, och aterigen publiceras resultatet

varje kvartal.

45



Dessutom genomfor Fedevarestyrelsen arliga kontroller i
omkring 5 % av alla grisbesattningar for att kontrollera att

foderdmneshalten ocksa iakttas pa besattningsniva.

Fardigblandat foder testas pa branschens egen forsoksgard.
Olika inkopta foderblandningar till smagrisar och slaktgrisar
testas i tillvaxtforsok, dar det gors en ekonomisk vardering av
de testade foderblandningarna. Foderblandningarna kops in
utan foretagens vetskap och resultaten kan darfor bidra till

grisproducenternas utvardering av foderleverantérer.

Som ett komplement till myndigheternas kontroll genomfér
grisbranschen ocksa sjalv regelbundna kontrollkampanjer av
inképta foder- och mineralblandningar for att testa fodrets

innehall av de vasentligaste naringsamnena.

1.6.8 Resultat

Den offentliga foderkontrollen inkluderar kontroll av samman-
sattningen pa och innehallet av olika naringsamnen och
tillsatsamnen i foder. Dessutom séker man efter odnskade
amnen i rdvaror och foder till grisar. Detta kontrollsystem
resulterar i en I6pande uppfoljning av kvaliteten i det foder
som anvands och i att det inte finns restsubstanser i slaktade
grisar. Man sakrar ocksd att fodermedelsleverantorerna leve-

rerarfoder med det naringsinnehall som ar avtalat.

Att besattningar smittas av salmonella via fodret minimeras
genom kontrollprogrammet som beskrivs ovan. Det faktum att
alla analysresultat offentliggdrs sakerstaller en snabb reaktion

fran producenten av det foder som inte lever upp till kraven.

Den goda smaken pa danskt griskott sakerstalls genom dessa

offentliga kontroller, ldpande radgivning samt genom satta
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gransvarden for grisfoder. Genom att hdlla siginom de vag-
ledande granserna for rdvaruanvandning kan den enskilda
grisproducenten uppna optimal produktionsniva och kott-

kvalitet.



PRIMARPRODUKTION I
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Transport och bedovning av slaktgrisar

w Kvalitetssakringshandbok

Transport, uppstallning och beddvning av grisar beskrivs i kapitel 2.
Dessa processer ar kritiska for saval kottkvaliteten, djurvalfarden
och grisens halsa. Samtidigt ar det ocksa ett av de omraden

dar man kan dra nytta av den integrerade produktionsmodell som
man hari Danmark, eftersom den bl.a. ser till att man har en bra

koordinering mellan grisproducent, transportor och slakteriforetag,
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2.1 Struktur

Forhallandena vid utlastning, transport, mottagning och
bedévning av grisar ar avgbrande ndr det galler kottkvalitet

och djurens valbefinnande.

| den danska grisbranschen och hos de offentliga myndigheterna
har man under manga ar arbetat med att forbattra dessa for-
hallanden. Det har resulterat i valordnade utlastningsforhallan-
den hos grisproducenterna, valinrattade och valorganiserade
transportsystem och ett forbattrat system for uppstallning och
beddvning av grisar pa slakteriet.

Slaktgrisarna levereras direkt fran producenten till slakteriet.
Grisproducenter, dkare och slakterier har ett nara samarbete
enligt vedertagna gemensamma riktlinjer (Dansk transport-
standard och foretsgsstandarder), vilka gar langt utover de
lagstadgade kraven. SEGES har ocksa skickat ut omfattande
informationsmaterial for att hjalpa producenterna att bedéma
sina djur innan de skickas till slakt.

2.1.1 Forhallandet mellan
grisproducenter och slakteri

Grisuppfodare kommer att ha ett avtal med slakteriet om
leverans av djur for slakt. Uppfodaren kommer normalt sett att
ata sig att leverera djur till samma slakteriforetag och fortaget
kommer att vara skyldigt att ta emot alla leveranser for slakt.
Avtalet kommer att fasttstalla regler for produktion och leverans
av grisar (basta praxis och dansk produktstandard). Uppfddaren
kan valja mellan att antingen sjalv transportera sina grisar till

slakteriet eller 1ata slakteriet arrangera transporten.

2.1.2 Avtal mellan dkare och slakteri
Slaktgristransporterna koordineras av slakteriet s att leveran-
serna fordelas dver dagen. Slakteriet ingar avtal med ett eller

flera privata akerier som genomfor transporterna.
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| detta avtal anges bland annat transportpris och i vissa fall
transportdistrikt. Det finns alltsa en fast avgift for transport till
slakteriet. Grisproducenterna kan fa transportrabatt per gris
om man hadmtar upp ett stérre antal grisar per gang, eller om
grisar hamtas under natten. Bra faciliteter for utleverans och
goda lastningsforutsattningar framjar saval djurvalfarden som
en effektiv utleverans. Darfor belénas sddana producenter

med en minskad transportkostnad.

2.1.3 Transportorskrav
Akaren méste ha auktorisation for gristransporter. Auktorisa-

tionen utfardas av Fedevarestyrelsen.

Chaufférer som kor djurtransporter maste ha kunskap om
djurens behov vid transport och ska ha fatt adekvat utbildning
i amnet vid sarskilda transportérskurser. Genom att se till att
alla chaufforer har kunskap om djurens beteende och behov

sakerstalls att grisarna far basta mojliga transportforhallanden.

Det ar lag pa att alla som hanterar djur vid transport ska
genomga en grundkurs i amnet. Kursen innehaller bla. infor-
mation om géllande lagar och regler p& omradet. Dessutom
ska chaufforer och ledsagare genomga en kurs som handlar
om en eller flera djurarter. Denna 6verbyggnadskurs kallas
ocksa for kompetensbevisutbildningen. Kompetensbeviset
utdelas efter avklarad examen av ett sjalvstandigt organ,

bemyndigat av Fedevarestyrelsen.

Fordon som anvands till gristransport ska godkannas av den
statligt kontrollerade bilinspektionen. Dessutom har branschen
bestamt att alla nya transportbilar konstrueras efter branschens
riktlinjer som finns beskrivna i HST (Handbog for Svinetransport).
Darigenom sakerstalls att transportbilarna konstrueras enligt

den senaste kunskapen pd omradet.



2.1.4 Korta transportavstand

Produktions- och transportplanering pa slakteriforetaget
sakerstaller kort transporttid och att det finns plats i slakteriet,
vilket sakerstaller den angivna vilotiden fore slakt. Transport-
tiden ar normalt mindre an 4 timmar och normalt mindre an
100 km.

2.1.5 Kontroll

Slaktgristransporten kontrolleras av en offentlig myndighet,
kallad Djurvalfardsteamet, "Dyrevelfeerdsrejseholdet”. Utover
detta gors aven veterinarkontroller pa slakterierna. Teamet
bestar av bade poliser och personer fran veterinara myndig-
heter. Pa slakterierna gors kontrollen av de offentliga veterinara

myndigheterna (se 2.3 uppstallning och beddvning).

Den statligt kontrollerade bilinspektionen godkanner och
kontrollerar att fordonen uppfyller dansk lagstiftning for fordon
och djurskydd. Djurvalfardsteamet utfor stickprovskontroller
av djurtransporter, dér lastbelaggning och underhallsstandard
kontrolleras. Dessutom kontrolleras renhetsgrad, 6verlastning
och djurens transportférmaga bade i den offentliga kontrollen

samt vid egenkontrollen pad slakterierna.

| samband med avlastning undersoks alla grisar av veterinar
enligt EU:s kontrollférordning for animaliska livsmedel. Veteri-

naren har dven lépande kontroll p& uppstallnings- och bedév-

ningsanlaggningar samt resultatet av djuromsorgskontrollerna.

En utsedd djuromsorgsansvarig pa slakteriet ansvarar for
kontroll och inspektion av djuromsorg vid uppstallning och
beddvning. Inspektioner utférs endast av utbildade och kom-

petenta medarbetare.
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2.1.6 Resultat
Det danska systemet innebar noggrann koordinering av
slaktgristransporter, uppstallning och beddvning. Systemet

kannetecknas av:

e Korta transportvagar

e Fasta avtal mellan dkare och slakterier

e Producenten levererar normalt alltid sina grisar till
samma slakteri

e Producenten betjanas normalt alltid av samma dkare

e Skonsam behandling av djuren.

Effekten av detta ar:

e Maximalt skydd mot sjukdomsspridning i samband med
transport till slakteri

e Bastamojliga djurskydd vid slaktgristransport

e Mycketlag dodlighet bland slaktgrisar under transport
och uppstallning,
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2.2 Utlastning av slaktgrisar

Omfattar drivning till och fran, samt vistelse i, speciellt inrattade
faciliteter i samband med utleverans av slaktgrisar hos lant-

brukaren.

2.2.1 Lagstiftning och branschregler
Upphamtningsanlaggningar for grisar pa garden maste folja
specifik lagstiftning, inlusive lagar om djuromsorg under lastning
och transport.

Innan grisarna lamnar besattningen ska de i enlighet med
dansk lagstiftning markas tydligt sa att producenten kan
identifieras.

Om lasten endast innefattar djur frén en enda produktions-
anlaggning behéver de inte markas, om det mottagande
slakteriet har ett sparningssystem som kan hantera omarkta
djur, och det kraver ett godkannande fran myndigheterna.
Djurleverantéren ska tillhandahalla livsmedelskedjeinformation

for varje djur som levereras till slakteriet.

Med hansyn till smittskydd och djuromsorg har branschen
fastlagt riktlinjer for utleverans av grisar. Riktlinjerna finns att

lasa pa branschens fackliga portal www.seges.dk.

DANISH produktstandard har specifika krav gallande leverans
av grisar till slakteriet.

2.2.2 Markning med leverantérsnummer
Fore leverans till slakteriet marks alla slaktgrisar med ett
femsiffrigt nummer pa vardera skinkan. Numret sakerstaller
sparbarhet for varje enskild gris och att slakteriet kan identifiera

leverantoren for varje djur.

Som en foljd av strukturella férandringar i dansk grisproduktion

har gruppleveranser vuxit fram som en majlighet (se utforligare
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beskrivning i avsnitt 2.3.4). Dvs. att en enskild lantbrukare kan
leverera en lastbil med grisar till ett slakteri utan att varje gris
arindividuellt markt. Gruppleverans ar ett frivilligt alternativ till

individuell markning.

2.23 Utleveransrum

For att forhindra att smitta fors in i besattningarna och for att
skona grisen vid utleverans har manga besattningar idag
speciella utleveransfaciliteter. Det finns fyra typer av utleverans

idag;

e Utleveransrum
e Utleveransvagnar
e Uppsamlingsplatser

e Direktutleverans.

Utleveransrum
Vid utleverans via utleveransrum flyttas grisarna till en avskild

del av stallet som arisolerad fran resten av besattningen.

Utleveransfordon

Utleveransfordon ar mobila utleveransrum. Grisarna som

ska levereras lastas pa utleveransvagnen och kors bort fran
besattningen till en avhamtningsplats, dar de sedan lastas

over till transportbilen som kor grisarna till slakteriet. Metoden
skyddar besattningen fran risk for kontaktsmitta via transport-
bilen. Grisarna far uppehalla sig max tva timmar i utleverans-

fordonen.

Uppsamlingsplatser
Uppsamlingsplats ar ett sarskilt omrade dit grisarna drivs
omedelbart fore palastning pa transportbilen och fungerar

uteslutande som smittskydd for besattningens dvrigadjur.



Direkt utleverans

Vid direkt utleverans flyttas grisen direkt fran stiorna, dar de
vuxit upp, éver till transportbilen. Det aktuella stallavsnittet
isoleras under tiden temporart frén resten av besattningen

och foraren far inte betrada stallomrddena.

I anslutning till utleveransfaciliteterna finns halksakra ramper
eller avsatser i betong. Bra forutsattningar for lastning framjar

saval djurvalfarden som skapar en effektiv utleverans.
Man far inte anvanda el-padrivare.

2.2.4 Forebygga smittspridning
Risken for dverforing av sjukdomar fran transportbilen till
besattningarna kan minimeras om man efterlever féljiande

riktlinjer vid utleverans:

e Detrekommenderas att utleveransfaciliteter halls strikt
avskilda fran det 6vriga besattningsomradet. Galler bade
utrustning och personal

e Utleveransfaciliteterna ska tvattas och desinficeras efter
varje utleverans

e Avlopp och godselkanaler i utleveransrum far inte ha
direkt forbindelse med andra stallavsnitt

e Chaufforen far inte ha tilltrade till utleveransfaciliteterna.

2.2.5 Kontroll

| Danmark finns ett landstackande natverk av konsulenter som
bla. hjalper till med inredning av utleveransfaciliteter. Branschen
har fastlagt nagra riktlinjer for hur utleveransrum ska inrattas,
samt skapat sarskilda regler for utleverans av grisar. Bra faciliteter
for utleverans och goda lastningsforutsattningar framjar saval
djurvalfarden som en effektiv utleverans. Darfor belénar slakte-

rierna sddana producenter med en minskad transportkostnad.
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Saval radgivningen som rabatterna syftar till att 6ka djurval-

farden och minska risken fér smittspridning.

Vid den officiella veterinarbesiktningen kontrolleras att
grisarna endast har en tatuering pa vardera skinkan. Har
grisarna blivit tatuerade mer &n en gdng pa varje skinka har
producenten dvertratt djurskyddslagstiftningen, vilket leder

till &tal for producenten.

2.2.6 Resultat

De danska utleveransfaciliteterna inrattas sa att man skapar
ett bra smittskydd och uppréatthéller god djuromsorg samtidigt
som man genomfor en effektiv utleverans. Dessutom har den
enskilde grisproducenten fri tillgdng till en vagledning som

SEGES har utarbetat, om utleverans av grisar.

For att grisarna ska ma bra och inte stressas i samband med

utleverans rekommenderas att:

e Grisar fran olika stior blandas s& lite som mojligt
e Anvanda en skonsam drivning
e Ge grisarna gott om plats i utleveransfaciliteterna

e Anvanda halksakra ramper.

Den djuromsorgsmassigt goda hanteringen av grisarna mini-

merar risken for PSE, blédningar och skador.

Markningen med leverantérsnummer gor det majligt for
slakteriet att identifiera grisens ursprung och darigenom
uppfylla EUs regler kring markning, registrering och sparbarhet
vid forflyttning av grisar. Vissa slakterier har sparningssystem
som kan hantera omarkta djur. Leverantéren ska sakerstalla
livsmedelskedjeinformation om varje enskilt djur som levereras

till slakteriet.
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2.3 Transport och uppstallning

av slaktgrisar

Omfattar transport av gris och uppstallning pa slakteriet.

2.3.1 Lagstiftning och branschregler
Transport av grisar regleras av EU-lagstiftning och dansk
lagstiftning, vilka dven stéller krav pa de personer som ar

involverade i djurtransporten.

Levande grisar maste kontrolleras av en veterinar senast 24
timmar efter leverans till slakteriet och max. 24 timmar innan

slakt.

Kraven pé stallarnas inredning pa slakterierna samt kraven pa
hanteringen av grisarna under uppstallning, bedévning och
slaktning sker i enlighet med EU:s bestammelser.

Danish Meat Research Institute, DMRI, Teknologisk Institut,
har utarbetat ett antal riktlinjer for att sakerstalla god kott-
kvalitet. Detta dokument ger vagledning om de basta satten
att genomfora utleverans av grisar fran garden till utleverans
fran styckningsanlaggningen (se bilaga 6). Darutover kraver
slakterierna speciell djuromsorgsutbildning av den egna
personalen som arbetar i stallomrddena och med bedévnings-

processen.

2.3.2 Anmadlan av gris till slakt
Grisproducenterna informerar i regel slakteriet om leverans
tre dagar i forskott sa att slakteriet kan planera produktionen
efter det. Transporten utfors i regel av ett dkeri som har
kontrakt med slakteriet, men enstaka producenter kor sjalva

grisarna till slakteriet.

Slakteriet star for koordinering av transporterna sa att de
fordelas jamnt under dagens lopp och onddig vantetid undviks.
Detta sker genom att varje chauffor far en fast tidpunkt for nar

grisarna ska levereras pa slakteriet.
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2.3.3 Transport
For att transporten ska ga skonsamt och smidigt har transport-
bilarna bra lastningsfaciliteter, halksakra golv samt mekanisk

ventilation. Dessutom galler foljande riktlinjer for transport:

e Rekommendation om att endast 15-20 grisar far vistas
i varje avdelning i bilen

o Overbelastningav bilen far inte forekomma

e Transporten ska ske farsiktigt och utan onddiga uppehall.

e Lokalaavtalvid utleverans ska foljas

e Viddrivning av grisar ska drivbrada och skallra anvandas.
Anvandnig av elredskap for att driva djuren ar forbjudet

e Allavagnar ska rengéras och desinficeras innan de lamnar

slakteriet.

En mycket liten del av slaktgrisarna levereras till slakteriet av
producenterna sjalva. Producenter som sjalva transporterar
grisar till slakt ar understallda samma regler for drift, inredning

av fordon och registrering som dkerierna

Innan dkaren ankommer till besattningen varskor han produ-
centen per telefon for att vara séker pa att grisarna ar klara for
utlastning. Darmed minskas risken for smittspridning, eftersom
kontakt mellan transportfordon och besattning kan undvikas.
Dessutom sakerstalls en smidig arbetsgang som tillgodoser
djurens valfard.

I samband med utleverans fran besattningen kontrollerar
chaufforen att alla grisar kan transporteras. Sjuka och skadade
djur far endast transporteras under mycket sarskilda och
specifika forhallanden. Normalt transporteras endast friska

djur till slakterierna.

Varje transport har en kérjournal med anteckningar om:



e Korningens utgangspunkt och datum
e Transporttider (avgang och ankomst)
e Antal grisar som transporteras

e Antaltilldtna grisar pa transporten

e Djurens ursprungsbesattning

e Destination.

e Registreringsnummer pa bil och trailer
e Chauffor / dkeri

e Utlastningstidpunkt

Vid ankomsten till slakteriet bokférs kérjournalen och ldmnas
over till den offentliga veterinarkontrollen. Livsmedelskedie-
information dverfors till slakteriet. Alla dkerier har idag GPS-
overvakning fran slakteriet, vilket mojliggor ytterligare kontroll
av trans.portstrackan och transporttider. Manga individuella

chaufforer har dven anmalt sig systemet.

Vid vissa slakterier ar GPS-6vervakning vid ankomsten ett

alternativ till att stampla dokumenten.

Efter avlastning pa slakteriet rengors och desinficeras trans-

portbilen.

2.3.4 Gruppleverans

Strukturella férandringar inom grisbranschen i Danmark har
inneburit att grisproducenter idag har mojlighet att leverera
hela vagnslaster med grisar till slakteriet. Pa begaran av
branschen har lagstiftningen anpassats sé att det ar mojligt
att leverera grisar direkt fran besattningen till ett slakterii
Danmark utan att alla grisar ar individuellt markta. Sparbarhet
tillbaka till garden sakras istéllet genom sa kallade “batchvis
identifiering”. Systemet forutsatter ett avtal mellan den enskilde

besattningsagaren och slakteriet. Utdver detta maste besatt-
For att minimera risken for smittspridning ska alla transportbilar rengéras och desinficeras

ioman man [mnar slakteriet. ningsagaren, transportéren och slakteriet uppfylla ett antal

krav for att omfattas av systemet, och det maste godkannas
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TRANSPORT OCH BEDOVNING AV SLAKTGRISAR

Vi
For att transporten ska vara sa skonsam och smidig som méjligt har danska
transportbilar bra lastningsfaciliteter, halksakra golv och mekanisk ventilation.
Vid avlastning pa slakteriet kontrollerar veterinaren alla grisar da de ar i rorelse.
El-padrivare far inte anvandas i samband med avlastning och uppstallning.
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av Fedevarestyrelsen. Denna typ av transporter ar ett frivilligt
alternativ till individuell markning. Den som 6nskar leverera
omarkta grisar till slakteriet, forutsatter dessutom att man bara

har forsaljningsavtal med en smagrisleverantor.

2.3.5 Uppstallning

Slakterierna har justerbara, halksakra ramper som underlattar
avlastningen och hindrar grisarna fran att skadas. El-padrivare
farinte anvandas i samband med avlastning och uppstallning
av slaktgrisar, dar grisarna helst ska forflytta sig sjalva utan att

drivas.

Vid avlastning pa slakteriet kontrollerar veterinaren alla grisar
da de arirorelse sa att eventuella skador eller sjukdomar
genast upptacks. Grisar som skadats under transport placeras

en observationsstia eller avlivas omgaende.

Pa alla karjournaler finns det registrerat hur manga grisar som
far transporteras i varje fordon. Veterinaren kontrollerar s&
attingen koér med dverlast genom att titta pa korsedlar och

transportfordon.

Efter veterinarkontrollen drivs grisarna in i fallor, dar de uppe-
haller sigen timme innan de gar till slakt. Fallorna ar valventi-
lerade och har dricksvattenfaciliteter och det finns dessutom
mojlighet att duscha stallet med vatten vid varmt vader. Pa
detta satt tillgodoses bade djurens valfard och kottkvaliteten.

Om grisarna uppstallas 6ver natten pa slakteriet, ska de
utfodras. Om de i sarskilda fall maste uppstallas under en helg

ska de ocksa utfodras och fa daglig tillsyn.



Veterinarkontrollen ser till att alla bestdmmelser om djurskydd uppfylls.
Normalt sker kontrollen i samband med avlastningen medan grisarna ar
i rorelse sa att eventuella skador tidigt kan upptackas. Grisar som skadats
under transporten behandlas eller avlivas omgaende.

23.6 Kontroll

Alla transportbilar godkanns av den statligt kontrollerade bil-
inspektionen. Tillstdndshandlingarna ska finnas i fordonet.
Utifran transportbilens tillstandshandling samt transportdoku-
menten kan veterindrkontrollen se att transporten skett pa ett
riktigt satt. | fall av doda och skadade grisar registreras dessa av

slakteriet.
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Om veterindrkontrollen misstanker att transporten skett pa
ett oriktigt satt, patalas detta for chaufforen. | allvarligare fall
kan chaufféren polisanmalas eller forbjudas att transportera

grisar till slakt.

Dessutom sakerstaller veterinaren och slakteriet genom stick-

provskontroller:

e Atttransportbilarnainte ar 6verlastade

e Atttransportbilarna ar rengjorda och desinficerade
innan de ldmnar slakteriet

e Attgrisarnas uppstallning sker under tillfredsstallande
forhallanden.

Veterinaren gor, som en del av veterinarkontrollen, en dversyn
av grisarna innan slakt. Normalt utférs kontrollen i samband
med utlastning av grisarna. Om grisarna har 6vernattat i slak-
teriets stall (i dver 24 timmar) undersoks de igen omedelbart
fore slakt. Pa samtliga slakterier finns det speciella fallor dar

grisar som misstanks vara sjuka kan placeras.

Veterinarerna som genomfor veterinarkontrollen kan da
undersoka djuret narmare. Veterinarkontrollen ser till att alla
bestammelser om djurskydd uppfylls samt att djuren inte har
nagra sjukdomar. Kontrollen omfattar besiktning av grisarna

i rorelse samt eventuell kontroll av onormala rorelser, synliga
skador etc. Undersokningen ska vidare avgora om djuren ar
sjuka, utmattade, upphetsade eller visar tecken pa storningar i
allmantillstandet. Grisar som misstanks vara sjuka eller misstanks
ha behandlats med medicin undersdks noggrant, sd att en
diagnos kan stallas. Om det ar nddvandigt att undersoka djuren
efter slakt for att stalla en diagnos, slaktas grisarna separat
nar den normala slakten avslutats eller marks med en sarskild

tatuering.
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Uppstallningsavdelningen kontrolleras regelbundet under
dagen av slakteriets medarbetare som ser till att alla grisar har
till-gang till farskt vatten, att materialet ar intakt och att det
inte finns ndgra oacceptabla forhallanden som kan paverka
djurens valbefinnande. Utdver detta genomfor slakteriet
dagligen egenkontroller av utlastning och uppstallning. Egen-
kontrollerna som utfors av slakteriet utvarderas regelbundet

av Fedevarestyrelsen.

2.3.7 Resultat
Andamalsenlig utlastning, transport och uppstallning av slakt-

grisar resulterar i:

e Fdskador

e Bradjuromsorg

e Minimal risk for spridning av sjukdomar
(husdjurssjukdomar, salmonella etc)

e Bastamojliga kottkvalitet eftersom man far lugna djur

e Godsparbarhet.

Kraven pa rengoring och desinfektion av transportbilarna pa

slakteriet minskar risken for smittspridning,

Tack vare korta transportavstand samt transportbilar som pa
manga punkter tar mer hansyn till djurens val an lagen kraver
har hanteringen av grisarna sankt transport- och uppstallnings-
dodligheten till under 0,01 %. Baserat pa tillganglig information
ar dennassiffra betydligt lagre an for de flesta stora grisprodu-

cerande landerna.
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2.4 Bedovning av grisar

Crisarna bedévas i grupper pa 5-8 djur efter att de skonsamt har passerat en
rad automatiskt drivna grindar, vilka tilldter att djuren frivilligt gar fram och in i
bedévningsanlaggningen. Sammantaget bedévas ungefar 95 % av alla danska
slaktgrisar enligt denna metod.

2.4.1 Lagstiftning och branschregler

Enligt EU-lagstiftning ska alla slaktdjur beddvas, innan de sticks.

2.4.2 Beddvning
Bed6vning sker med en blandning av luft och koldioxid CO,
(90 9% CO, iluft).

| danska grisslakterier har system for gruppvis bedévning
installerats, vilka tillater att djuren frivilligt gar fram och in i
beddvningsanlaggningen. | dessa system drivs grisarna fram till
beddvningeni grupper pa 5-8 djur, och éverfars skonsamt till
en beddvningsbox med hjalp av automatiskt drivna grindar.
Det betyder att det sallan férekommer aggressiva beteenden,
samtidigt som djuren sjalvmant gar fram till och in i bedoévnings-
boxen. Efter bedévningen tippas djuren ut pa ett utlastnings-

bord klara for upphangning och stickning.

m Kvalitetssakringshandbok

Principen i de moderna bedévningsanlaggningarna ar att
grisarna fors genom en automatiskt mandvrerad grind inien
gondol. Nar ingangs.grinden automatiskt stangs efter grisarna
startas anlaggningen likaledes automatiskt, och grisarna fors
direkt ner i CO,-atmosfaren, dar de férlorar medvetandet. Nar
gondolen pa vag upp passerar anldggningens utlastningsbord
tippas grisarna ut pa bordet och ar klara fér upphangning och
stickning.

I Danmark har man valt CO,-bedévning, eftersom det:

e Vallar djuret minimalt obehag
e Grupphantering, vilket sakrar djurens naturliga beteende
e Effektiv systemdrift
e Inte krdver anvandning av el-padrivare
(vid gruppbedévning)
e Battre kottkvalitet

o Okad sakerhet far de anstallda.

Grisarna ska vara i kontakt med CO, under tillrackligt Iang tid
for att de forblir medvetslsa tills doden intratt efter avblod-

ningen.

Anpassning av CO -koncentration och tiden fér exponeringi
anlaggningen har fokus pa att bedévningskvaliteten alltid ska
komma i forsta hand. Normalt utsatts grisar for minst 70 % CO -
koncentration under tio sekunder genom nedsankning och
minst 90 % CO -koncentration pa botten. Intervallet mellan
beddvning och stickning ar normalt 60-90 sekunder beroende
pa exponeringstid och CO -koncentration och alltid utan att

aventyra djurens valbefinnande.
2.43 Overvakning/kontroll

Slakteriet utfor dagliga egenkontroller av den fantastiska
kvaliteten. All relevant personal har fatt utbildning i att
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upptacka tecken pa medvetande vid stickningen och efter
blédning pa tva parametrar (rytmisk andning och medvetna

rorelser). Veterinarkontrollen gér slumpmassiga kontroller.

Varje slakteri har en eller flera djurskyddsombud. Detta ar
normalt en slaktchef.

Alla anstéllda som hanterar djur frdn ankomst av grisar till
stickning har fatt djurskyddsutbildning och har ett kompetens-
certifikat

2.44 Resultat

Generellt

Den danska grisbranschen anser CO -bedévning vara den
mest djurvanliga beddvningsmetoden. Dessutom har CO -
beddvningiforhallande till den tidigare anvanda el-beddvningen
medfort en stor minskning av PSE-férekomsten samt minskat

férekomsten av muskelblddningar och brutna ben.

Blédningar

Vid el-beddvning uppkommer punktblédningar huvudsakligen
i kam och skinka till féljd av brustna blodkarl. Bedévningen
med CO, har i Danmark medfért en 75 % -ig minskning av
blédningarna i forhallande till e-bedévning, Likasa ar risken
for benbrott till folid av strompaverkan eliminerad med CO -
bedévning.

PSE-férekomst
Forekomsten av PSE i danskt griskatt ar synnerligen lag (under

2 % ikam och 4 % iskinka). De viktigaste skalen till detta ar att:

e Grisar med arftliga anlag for stresskanslighet avlagsnats

fran avelssystemet
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Transport och uppstallning av grisar tillrattalagts for att
bli s& skonsam som mojligt alla slaktgrisar CO_-bedévas
De slaktade grisarna kyls fort och darmed sanks

hastigheten pa pH-fallet.
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Slakt av grisar

Kapitel 3 handlar om slakt av grisar. Det inleds emellertid
med nagra avsnitt om hygienforeskrifter samt om utbildning
av slakterianstallda. Dessa regler galler ocksa for anstallda
inom detaljstyckning och urbening. Slutligen beskrivs de
olika stegen fran stickning till nedkylning av slaktkroppar.
Beskrivningen baseras pa de instruktioner som de

slakterianstallda foljer, men med fordjupande forklaringar.
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3.1 Grisslakten i Danmark

I stort sett all slakt av gris sker pa samma satt pa slakterierna
i Danmark. Detta eftersom man har mer an 100 ars tradition

av att arbeta med gemensamma kvalitetsmal.

Det &r normalt endast ungsuggor och kastrerade hangrisar
som anvands till att framstalla farskt griskott i Danmark. Galtar
anvands i sarskild produktion. Suggor slaktas i sarskilda slaktlinjer

men skiljer sig inte i processen fran annan grisslakt.

Hygien och livsmedelssakerhet genom hela slaktprocessen
bygger pa ett egenkontrollprogram som utvecklats utifran
HACCP-principerna (Hazard Analysis and Critical Control
Points). For ytterligare dokumetation har ocksa alla danska
slakteriféretag implementerat Global Red Meat Standard
(GRMS). Denna standard ar skraddarsydd for slakteri- och
styckeriféretag och dokumenterar hela produktionen fran
leverantorsgodkannande till processtyrning, utbildning och
forsaljning. Sarskilt fokus ligger pa livsmedelssakerhet, kvalitet,

djurvalfard, sparbarhet och miljo. Den gallande utgavan finns

p3 WWW.Grms.org.

3.1.1 Den danska slaktprocessen
Slaktprocessen i Danmark uppfyller kraven som stalls i EU-for-
ordningarna. Typiskt ar, att de manga delarna av slaktprocessen

alla har speciellt dansk utformning,

Normalt slaktas mellan 400 och 500 grisar i timmen pa varje
slaktlinje. Grisarna slaktas och styckas med sval.

Grisslakten i Danmark uppdelas i en oren och en ren avdelning
som av hygieniska skal ar atskilda. | den orena avdelningen
utfors stickning, avblodning, gradering och svalbehandling av
slaktkropparna. | den rena avdelningen utfors uttagning av
inalvor, klyvning, veterinarkontroll, vagning, klassificering och

halsomarkning,
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Den danska slaktprocessen karakteriseras av hog standard

i hygienen, noggrant genomford slakt och effektiv nedkylning
av slaktkropparna. Allt utfors av valutbildade styckare under
strang kontroll for att pa sa vis tillgodose kvalitets- och hygien-

kraven.

Den danska slaktprocessen ar mera omfattande och darmed
dyrare an andra landers slaktprocesser. Genom att uppratt-
halla en hog hygienniva samt driva effektiv produktionsstyrning
bevaras den hoga kottkvaliteten pa danskt griskott. Som vag-
ledning finns branschens 10 rad for att sakra god kottkvalitet
(bilaga 6).

3.1.2 Kontroll

Veterinarkontrollen genomfor den offentliga kontrollen pa
slakteriet. Teamet bestar av veterinarer och kotttillsynstekniker
som ar anstallda av Fedevarestyrelsen. Kontrollanterna ar
organiserade under Kedkontrallen, som ar en enhet under

Fodevarestyrelsen. Kontrollen omfattar:

e Besiktning av levererade slaktdjur (inspektion fore
avlivning)

e Godkannande av slaktkroppen som manskligt livsmedel
(inspektion efter avlivning)

e Godkannande av utrustning och lokaler

e Lopande hygienkontroll

e Uttagningav stickprov till tex. kontroll av restsubstanser

Cranskning av foretagets HACCP och egenkontrollssystem.
Klassificeringskontrollen som utfors pa uppdrag av Ministeriet
for Fedevarer, Landbrug og Fiskeri ar en sarskild kontroll som
innebar att man genomfor invagning och klassificering av
grisarna, samt en avrakning till grisproducenterna. Klassificerings-
kontrollen ansvarar dessutom for olika utbildningsuppdrag

som tex. utbildning for styckare om invagning, klassificering



och provtagning for salmonellatest. Detta beskrivs i avsnitt
3.105.

| Danmark genomfors ocksa landsomfattande tester for salmo-

nella pa slaktgrisar (se avsnitt 5.2).

Alla grisproduktionsforetag har en omfattande egenkontroll
forutom den offentliga kontrollen for att sakra livsmedelssak-

erheten.

Alla slakterier certifieras gentemot GRMS eller likande certi-

fieringsprogram.

3.1.3 Resultat

Den likartade uppbyggnaden av de olika andelsslakterierna

i Danmark samt féretagens egenkontroll och den offentliga
veterinarkontrollen resulterar i att griskott som kommer fran
danska slakterier ar godkant som livsmedel och producerat
enligt ndgra av varldens hogsta livsmedelssakerhetsstandarder.
Slaktprocessen sker pd sa satt att slakthygienen &r den bésta

majliga och de livsmedelssakerhetsmassiga riskerna minimerade.

Alla slakterier i Danmark ar certifierade enligt internationellt

godkanda certifieringssystem for kvalitet och livsmedelssakerhet.

m Kvalitetssakringshandbok
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3.2 Hygien och mikrobiologi

3.2.1 Lagstiftning och branschregler
Kontroll av farskt griskétt amnat for livsmedel utfors i enlighet
med hygienférordningen for animaliska livsmedel och kontroll-
forordningen for animaliska livsmedel samt Restsubstans-

direktivet.

Foretagen har infort egenkontroll av hygien, restsubstanskon-
centration etc. och alla uppfyller de HACCP-kraven som stalls
av de amerikanska myndigheterna (Food Safety and Inspection
Service (FSIS) — USDA).

3.2.2 Hygien och mikrobiologi

Kim:
Bakterier

Bakterierdakning:
Bakterier per cm? eller per gram kott

Hygien handlar om att undvika att férorena kott med bakterier
och o6nskade amnen samt att férhindra tillvaxt av odnskade
bakterier. Bakterier pa kott kan antingen komma fran grisens
hud, mun, svalg, mage eller tarm (enterobakterier) eller fran
omgivningen (miljiobakterier). Vissa av enterobakterierna ar

patogener (t.ex. salmonella).

Vilka bakterier som finns i kattet &r av stor betydelse. Sdledes
kan en enskild patogen bakterie vara farligare i en bakteriefattig
milj6, dar den latt kan foérdka sig, an i en bakterierik miljo dar
den har svart att klara sig i konkurrensen med andra mer
harmlésa bakterier. Darfér kan en god mikrobiologisk hygien
inte enbart beskrivas med en lag bakterierakning (fa bakterier
per cm? eller per gram). Bakterietyperna maste ocksa vara

kanda.
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Malet med arbetet med slakthygien ar darfor bade att minska
féroreningen (smitta) av kott och kéttprodukter med pato-
gena bakterier, men ocksa att kartlagga och styra produktions-

hygienen.

Foljande ar de viktigaste dtgarderna mot spridning av bakterier

i Danmark:

e Dokumenterad halsostatus for grisbesattningar
e (God hygienutbildning av personal
e Godaarbetsrutiner i slaktkedjan

e Effektivoch snabb nedkylning av slaktkroppar.
Den goda hygienen sakerstalls genom omfattande egenkontroll.

3.2.3 Foretagens godkdanda egenkontroll

Egenkontroll

Systematiska dtgdrder som foretaget utfor for att
sakerstdlla en produktion av sdkra produkter samt att
livsmedelslagstiftningen efterlevs.

Egenkontrollprogrammet konstrueras individuellt for varje

verksamhet och ska omfatta foljande kategorier:

e Ravaror

e Produktion

Fardigmat

Rengaring och desinfektion

e Personlighygien

Fedevarestyrelsens kontroll.
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Vid foretagens egenkontroll kontrolleras rengdring och hygien genom bakteriologisk provtagning Proven analyseras pa foretagens egna godkanda laboratorier.

Egenkontrollprogrammet ar uppbyggt kring GMP-procedurer
samt HACCP och hela programmet granskas av Fedevaresty-
relsen och utvarderingar av tredje part, inklusive EU-lander,
tredje land och GRMS. HACCP-programmet baseras pa

foljande delar:

e Specifikation av produkter
e  Flodesdiagram
e Riskanalys enligt HACCP-principerna
e Angivelse av vilka risker som ar méjliga att paverka
(finna kritiska kontrollpunkter)
e Fastldggandet av gransvarden for varje kritisk kontrollpunkt

w Kvalitetssakringshandbok

e Upprattande av effektiva évervakningsprocedurer fér
kritiska kontrollpunkter

e Upprattande av korrigerande atgarder om kritiska
granser overskrids

e Verifikation av att systemet fungerar

e Dokumentation.

Foretagen har under flera ar kunnat uppfylla en rad av dessa
punkter via kvalitetsstyrningen, dar varje foretag har beskrivit
sitt processflode och genom en riskanalys identifierat kritiska

punkter (CCP) i produktionskedjan.
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PROCESSTEG

Bedovning, stickning

Svélbehandling

Urtagning
Mittflakning
Veterinarkontroll
Utrensning
Visuell kontroll
Invagning, klassificering
Nedkylning

Utjamning, sortering

Processflodesdiagram over slaktlinjen med kontrollpunkter utsatta.

Risker

| produktionsprocessen finns det vissa forhallanden som kan
resultera i risker for att den fardiga produkten, utskarningen,
blir halsovadlig. Den allvarligaste risken ar kontaminering med

sjukdomsframkallande bakterier.

Den danska griskottsbranschen har utarbetat dversiktslistor
6ver de potentiella kemiska, biologiska och fysiska risker som
finns for farskt griskott av danskt ursprung samt for en hel

del bearbetade produkter. Féretagen utfor en riskvardering

utifrdn dessa listor. For varje delprocess dar en risk anges, ska
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EXEMPEL PA RISK

Gadselfororening

EXEMPEL PA KONTROLLPUNKT

Godselfororening

Mikrobiologisk
tillvaxt vid ofullstandig
nedkylning

Temperaturstyrning

det ocksd avgoras var i processflodet det ar tankt att risken

hanteras (de kritiska kontrollpunkterna).

| ovanstaende figur visas exempel pa risk och kontrollpunkter

i produktionskedjan.

Overvakning av kritiska styrnings- och GMP-punkter
For varje kontrollpunkt fastslas en évervakningsprocedur inne-
hallande dvervakningsfrekvens samt granser for vad som ar
acceptabelt. Overvakningen organiseras s& att den passar in

i foretagets normala rutiner.



| egenkontrollprogrammet finns faststallt vad som hander
om dvervakningsprocessen avslojar felaktigheter. Bla. finns
redovisat vilka korrigerande atgarder som ska initieras sa att
felet inte upprepas. P& samma sétt ar ansvarsfordelningen
faststalld.

Verifikation och dokumentation

For att sakerstalla att de fastlagda gransvardena i vervaknings-
processen ar av acceptabel niva maste dess effektivitet verifieras.
Det kan exempelvis ske genom mikrobiologisk analys eller

visuell inspektion.

Vid forandringar i produktionen men minst en gang arligen
genomfor foretaget en kritisk granskning av saval riskvardering
som dvervakningsprocesserna for hela produktionen. Pa sa
satt ser man till att egen-kontrollen alltid ger maximal sakerhet
och att ny kunskap inarbetas

i riskvarderingen.

3.2.4 Offentligtillsyn av egenkontroll
Den offentliga veterinarkontrollen utévar tillsyn med den
HACCP-baserede delen av foretagens egenkontroll bade genom

avtalade besdk och oanmalda besiktningar.

Vid avtalad tillsyn gors en systematisk genomgang av egen-
kontrollens enskilda delar. Verifikationerna av egenkontroll-

programmet omfattar:

e Verifiering av dvervakning av kritiska kontrollpunkturer
(CCP) med tillhérande gransvarden och korrigerande
atgarder

e Visuell inspektion av arbetsmoment och processer

e Verifieringav de i kontrollen uppkomna bristerna samt
av de korrigerande atgarder som satts igdng

e Ytterligare verifieringstester och analyser.

m Kvalitetssakringshandbok

En tillsynsrapport skrivs, som redogor for alla relevanta anmark-
ningar fran genomgangen av egenkontrollprogrammet, som

exempelvis data som verifierar korrekt funktion av CCPer.

Den offentliga kontrollen sakerstaller att foretagets HACCP-
baserade egenkontroll genomférs ach att den fungerar s& som

beskrivet i egen-kontrollprogrammet.

3.2.5 Resultat

Med egenkontrollprogram skraddarsydda for féretagens sar-
skilda forhallanden sakerstalls, att riskerna i livsmedelssakerhet
finns kartlagda och lépande 6vervakas. Tillsammans med den
offentliga veterinarkontrollens tillsyn av évervakningsprocesser

sakerstalls den basta tankbara livsmedelssakerheten.

69



3.3 Hygienutbildning

3.3.1 Lagstiftning och branschregler

| enlighet med férordningen om livsmedelshygien galler att de
personer som hanterar livsmedel ska ¢vervakas och instrueras
och/eller utbildas inom livsmedelshygien. Utbildningen ska

vara i proportion till det arbete de utfor.

3.3.2 Slakteriskolan

Den danska Slakteriskolan drivs som en offentlig utbildnings-
institution som erbjuder ett brett urval av relevanta kurser.
Skolan utbildar och vidareutbildar hela den danska livsmedels-
industrin, inklusive hygienutbildningar.

3.3.3 Hygienundervisning for anstéllda

pa slakterierna

Malsattningen pa slakterierna ar att de anstallda ska ha
forstaelse for och uppratthalla korrekt hygien i det dagliga ar-
betet. Undervisningen ska motivera de anstallda till att félja de
regler och krav som foretaget och myndigheterna staller. Det
ar ocksa viktigt att varje anstalld motiveras att ta kontakt med
arbetsledare eller den egenkontrollsansvarige, om det skulle
forekomma oegentligheter i produktionen eller om reglerna ar
otydliga.

Undervisningen ska se till att de anstallda:

e Forstar nodvandigheten av att folja hygieninstruktionerna
for varje enskilt arbetsmoment

e Forstar nbdvandigheten av noggrann personlig hygien

e Farlara sig mikrobiologi, om tillvaxtfaktorer for bakterier,
om narvaro av bakterier, om smitta i livsmedel, om

smittokallor och livsmedelslivslangd
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e Forstar betydelsen av korrekt arbetsgang for att minska
risken for spridning av livsmedelsburna sjukdomar
e Upptrader korrekt, om det uppstar oegentligheter

i produktionen.

Operatorer ska delta i en heldagskurs i produktionshygien s&

snart som mojligt efter anstallning.

3.3.4 Resultat

God hygien ar en forutsattning for att fa halsosamma produkter
av god kvalitet. Darfor ar det avgérande att alla anstallda i den
danska griskottsproduktionen forstar vikten av och ar i stand
att uppratthalla god hygien. Utbildningen av de anstéllda
sakerstaller en sddan forstd-else och darmed den goda hygienen

pa de danska slakterierna.



SLAKT AV GRISAR I

3.4 Stickning, avblodning och
anvandning av blod

3.4.1 Lagstiftning och branschregler
Bestammelser for uppsamling av blod fran gris for konsumtion

ar fastlagda i hygienférordningen for animaliska livsmedel.

3.4.2 Stickning

Citrat:

Citrat/citronsyra ar en allmant forekommande syra
(bl.a. i citrusfrukter), som anvands for ett flertal
andamal inom livsmedelsindustrin. | samband med
slaktblodets tillvaratagande férhindrar tillsats av
citrat att blodet levrar sig (koagulerar).

Nar den helt nedsovda grisen kommer ut ur COZ—|<ammaren,
laggs en kedja runt djurets bakben och djurkroppen lyfts upp
sd att grisen hanger i kedjan. Grisen blir hangande med huvudet
nedat, stickning utfors och avblodning sker utan att den terfar

medvetandet efter CO -bedévningen.

Genom att grisen sticks mitt pa halsen (bakom struphuvudet)
skar man av de bada halspulsadrorna vid forsta revbenet.
Snittet bor vara ca 4 cm brett for att inte avblodningen ska
hammas. Det ar vid stickningen viktigt att skydda kroppen mot
kontaminering med ytbakterier samt mot fororeningar till foljd

av skada pa matstrupen.

Om blodet ska tas till vara for livsmedel sakerstalls sparbarhet

av blodet tillbaka till slaktkroppen.

Stickningen genomférs antingen med en ca 20 cm 1&ng kniv

- eller med en halkniv. Halkniven anvands om blodet ska

anvandas for konsum. Halkniven ar kopplad till en behallare
Vid stickning skars halspulsadern av och djuren avblodas utan att dterfa medvetandet som kan samla upp blodet fran 25-30 grisar. Efter varje gris tar

efter CO,-beddvningen. ) o B ) B
man en rengjord och desinficerad halkniv med slang fran en
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desinficeringskarusell som haller tio halknivar med slang. Under

avblodingen tillsatts citrat for att inte blodet ska koagulera.

"Visa stick’

"Visa stick” ar ett visionssystem utvecklat for att sakra att alla
grisar blivit stuckna och avblédda innan slaktprocessen gar
vidare. Principen i systemet &r att tva olika digitala foton tas
efter varandra som ser om det rinner blod eller ej ur grisarna.
Om systemet inte kan upptacka blod utléses ett larm, varefter
slaktlinjen stannar och den som ar driftsansvarig ska kontrollera

om stickningen skett korrekt.

3.4.3 Avblodning och uppsamling av blod
Blod som godkants till livsmedel
Behadllare och uppsamlingsapparatur desinficeras med anga

eller med 82 °Cvarmt vatten foére anvandning.

En del av det godkanda blodet anvands i framstallningen av
kottprodukter, tex. blodkorv. Resten centrifugeras, varvid
blodet separeras till plasma (ca. 60 %) och hemoglobin. Plasma
och hemoglobin distribueras antingen nar kottet natt 3 °Celler
ar fryst. Plasman djup.fryses i flagor inuti en iscylinder som
haller-35 °C En vals slar darefter den frysta plasman i flagor,

som packas och fryslagras. Hemoglobinet kyls ner till max. 3 °C.

Blodplasma saljs som tillskott till livsmedel. Hemoglobinet (réd)

anvands exempelvis till minkfoder.

Blod som inte godkdnts som livsmedel

Blod som kommer frdn godkanda djur men som inte godkants
som livsmedel, uppsamlas i behdllare och anvands exempelvis
till djurfoder under sarskilda forutsattningar, bla. ska blodet

vara hygieniskt upptaget.
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3.4.4 Kontroll

Slakteriet kontrollerar CO,-anlaggningen dagligen (vid produk-
tionens start), liksom man kontrollerar att stickningen utférs
korrekt. Detta ar en del av féretagets egenkontroll. Dessutom
kontrolleras beddvningsanlaggningar och kvaliteten pa stick-
ningen dagligen av veterinar/tillsynstekniker frén veterinar-

kontrollen, bl.a. vid produktionsstart.

Blod som ska anvandas till livsmedel godkands enskilt av
veterinarkontrollen, behallare for behallare. Endast om alla djur
vars blod ingar i en behdllare godkants, kan blodet i behallaren

anvandas som livsmedel. Om inte anvands blodet till djurfoder.

Det utfors I6pande bakteriologiska driftskontroller av produk-

tionen.

3.4.5 Resultat

Vid korrekt stickning avlivas djuren snabbt. Ca 50 % av djurets
blod tappas ur genom sticksaret. Pa sa vis far kottet bra farg,
nar slaktkrop.pen avblodats. Samtidigt forebygger man
dessutom risken for dalig hallbarhet, vilket kan uppsta till foljd
av nedsmutsning av kéttytor och ister med utsipprande blod

under senare del av slaktprocessen.

Den entydiga slaktkropps- och blodidentifieringen sakerstaller
att blod till livsmedel enbart kammer fran slaktkroppar som

godkants till livsmedel.



3.5 Ytbehandling av griskroppen

Omfattar skallning, avharning, svedning, skrapning och borst-

ning av griskroppen (slaktens orena arbetsmoment).

3.5.1 Lagstiftning och branschregler

I enlighet med EU:s hygienforordning for animaliska livsmedel
ska grisen antingen avhudas eller borsten avlagsnas omgaende
efter stickning, Ytbehandlingen sker pa de danska slakterierna
enligt branschgemensamma riktlinjer, Good Manufacturing
Practice for skallning, avharning, svedning, skrapning och

borstning av gris.

3.5.2 Processer vid ytbehandling
Man arbetar speciellt mycket med ytbehandling av grisen,
eftersom en del produkter saljs med sval. Det ar da viktigt att

ha en ren, hygienisk yta som ar fri fran borst.

Skallning

Efter avblodning skallas ytan pa slaktkropparna.

Skallningen ska vara av en sddan kvalitet att borsten kan dras
ut med rotterna. For det andamalet anvands automatiska
skallkar eller dngskallningskabiner som ser till att alla griskroppar
genomgar samma skallning vid ca 60 °C. For att uppna likartad
skallning ska slaktkropparna i kanalskallkar vara helt nedsankta

i skdllvattnet som halls i konstant cirkulation.

Under processen lossas 6verhuden, sa att den latt kan aviagsnas.
Skéllningen lossar dessutom klovarna. Samtidigt renas kroppen

frdn smuts och bakterier.
Avharning

Kedjorna, som slaktkroppen hangts upp i innan den sticks, tas

bort innan avharningen.
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Fore skallning
<+«—— Harsack med borst
Y™ Gverhud
Laderhud (ca. 2 mm tjock)
CAH A T+— Underhud
Efter svedning
<— Svedd yta
Gelatin

Ej ombildad laderhud
AU "+ Underhud
Efter skrapning

Rest av gelatin

Ej ombildad laderhud

<— Underhud

Figure 6: Effekt av svalbehandling

Vid avharningen avstots 6verhuden och borsten avldgsnas
med roten. Avhararen fungerar sa att slaktkroppen passerar

flera valsar som tillsammans med varmt vatten avlagsnar borsten.

Upphédngning pa hangjarn

(identifiering och klassificering)

Efter avharning hangs slaktkropparna upp i bakbenen pa
hangjarn. Dessa har en nummermarkning eller ett elektroniskt
chip som automatiskt gér att slaktkroppen kan identifieras

under hela slakten fram till styckningen.
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Efter avharning hangs slaktkropparna upp i bakbenen pa hangjarn med en
nummermarkning som automatiskt gor att slaktkroppen kan identifieras
under hela slakten fram till styckningen.

Koéttprocenten mats med ultraljud (Autofom) pa detta stalle

i slaktprocessen.

Svedning

Svedning utférs vanligtvis i en svedningsugn vid mycket hog
tempera.tur i fa sekunder. Under svedning férangas resten av
slaktkroppens ytvatten och en del av hudens vatteninnehall.
Huden dras dé samman pa grund av sa kallad denaturering av
laderhudens kollagenfibrer, som ombildas till gelatin. Gelatin-

lagret ar glasartat och kallas darfor for glaslager (figur 6 i mitten)
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Svedning utfors vanligtvis i en svedningsugn vid 1000 °C under sex sekunder.
Svedningen avldgsnar bakterier, borstrester och smuts fran djurkroppen,
samtidigt som den preparerar svalens yta for skrapning.

och blir mjukt nar det upptagit vatten. Darmed kan gelatinlagret,

i motsats till djupare liggande lager, skrapas av.

Denna metod, som ar betydligt kraftigare an andra metoder
sasom flambering, avlagsnar effektivt bakterier, borstrester

och smuts fran djurkroppen.

Skrapning och borstning
Efter svedning fors slaktkroppen till en automatisk matstation

dar man bestammer vilken position frambenens underkant



har. Utifran denna matning kalibreras maskinen som sedan

skrapar ren och borstar svalen.
Tre maskintyper anvands till skrapning;

e Svartskrapningsmaskiner dar skrapbladen monterats
vinkelratt ut fran lodrata kedjor. Maskinen utfor den
inledande grovskrapningen

e Roterande borstar som anvands pa svartillgangliga stallen

e Rorliga skrapkvarnar dar skraporna placerats p& en
roterande axel. Skrapningen ar nedatriktad och styrs av
det automatiska matt som slaktkroppen har. Det anvands

flera skrapkvarnar till enskilda delar av slaktkroppen.

Under skrapning och borstning skoljs slaktkroppen med vatten.
Vattnet bade kyler av och skéljer svélen samt bléter upp en del
(ca.mm) av svalens gelatinlager, som avlagsnas vid skrapningen.

De lossade klévarna avlagsnas med en speciell skrapkvarn.

Svalbehandlingen avslutas med en torrskrapning da 6vers-
kottsvattnet avlagsnas sa att slaktkroppen blir torr. Den
omfattande maskinella skrapningen och borstningen utnyttjar
den kraftiga svedningen maximalt. Efter skrapning transporteras
slaktkroppen till den rena avdelningen.

3.5.3 Overvakning/kontroll

Slaktkroppens utseende och renhet undersoks lépande
under slaktdagen av slakteriet bla. vid férnyad inspektion av
slaktkropparna pa slakteriet samt stickprovskontroll innan
kylprocessen och av veterindrkontrollen i samband med
kottkontroll. Dessutom sakerstalls att den &r fri fran borst- och

sotrester.
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3.5.4 Resultat

Den effektiva ytbehandlingen av griskroppar pa danska
slakterier resulterar i fin sval utan borst och smuts, samt av
hog bakteriologisk standard. Bakterierakningen for ytbakterier

efter svalbehandling ar normalt Iagre an 104/cm?2.

Med svalbehandling uppnas foljande:

e Svalen har dragit sig samman och har andrat konsistens
fran seg och elastisk till fast och latt att sticka igenom.
Darmed far man rena snittytor

e Bakterier och insekter som finns naturligt i och pa
slaktgrisens hud har avlagsnats

e Svalen ar oskadd och fri fran borst och mérka eller

fargade spar av svedningen.
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3.6 Uttagning av inalvor och organ

Omfattar 6ppning, friskarning av fettanda, utskarning av

tarmar och uttagning av organ (slaktprocessens rena moment).

For att undga korskontaminering vid 6ppning och uttagning av organ har
slakterierna infort ett tvaknivssystem, som innebar att alla skarverktyg
desinficeras i minimum 82 °C varmt vatten mellan varje ingrepp.
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3.6.1 Lagstiftning och branschregler
Uttagning av inalvor och organ sker i enlighet med EU:s hygien-
forordning for animaliska livsmedel. Uttagning av organ ska

ske snabbast majligt efter beddvning och stickning. Organ
ochinalvor ska héllas i kontakt med eller i omedelbar narhet
av slaktkroppen, tills dess att veterinarkontrollen har avslutat
kattkontrollen. Atskilis organ och indlvor fran slaktkroppen, ska
de forses med ett nummer eller liknande, s att samharigheten
med slaktkroppen kan konstateras. Kontakt mellan slaktkropp/
organ som godkants till livsmedel och slaktkroppar/organ som

inte undersokts far inte forekomma.

3.6.2 Moment vid uttagning av indlvor
och organ

Uttagning av inalvor och organ anses i Danmark vara en mycket

viktig del av slaktprocessen, da dessa arbetsmoment ar sa pass

avgorande for slakthygienen.

Vid 6ppning av slaktkroppen och uttagning av organ finns det
stor risk for bakteriespridning om tarmar eller organ perforeras.
Det ar darfor avgdrande for slakthygienen att det inte sker
nagon spridning av bakterier frdn mage och inalvor under
dessa arbetsmoment. Alla processer utférs av sarskilt utvalda,
utbildade och motiverade anstallda. Fér att undvika korskon-
taminering desinficeras alla skarredskap mellan varje behand-

lingi82 °Cvarmt vatten.

Oppning

Slaktkroppen 6ppnas genom att buken skars dppen utan

att bukvaggen perforeras. Darefter delas skinkorna utan att
muskulaturen skadas. Bukvaggen genomskars varefter urinblasa

och kénsorgan avlagsnas.



Uttagning av organ ar numera en fullt automatiserad process. Saledes tas plucks
och tarmar uti ett paket och delningen sker manuellt utanfor slaktkroppen.
Utover att detta besparar de anstallda tunga Iyft, innebar detta att hygienen
forbattrats i forhallande till de tidigare slaktmetoderna. Alla slakterier har annu
inte fatt dessa maskiner installerade.

Pa flera slakterier har man infort helautomatiska anlaggningar
for att ta ut organen. Detta besparar operatérerna manga
tunga lyft och minskar risken for att smitta hos slaktkroppen.

m Kvalitetssakringshandbok
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Friskdrning av fettinda

Fettandan skars fri med en fettandslossare som halls fast med
hjalp av vakuum och dras ut. For att undvika fororening sakrar
operatoren att fettanda fors mellan skinkorna, sa att den inte
ror vid griskroppen och inte foérorenar kroppen med sjukdoms-
framkallande bakterier fran grisens avforing. Mellan varje
friskarning desinficeras fettands.ossaren i 82 °C varmt vatten.

Uttagning av tarmar

Nar friskarningen av fettandan gjorts, slutfér man delningen av
skinkan. Magsacken tippas ut ur bukhalan pa en indlvsbricka
och matstrupen skars av 2 cm fran magsacken. Darigenom
undviker man att maginnehall som kan férorena slaktkroppen

rinner ut.

Magsack, tarmpaket, bukspottkortel och mjalte tas ut som ett
sammanhangande paket som placeras i tarmskopan. Denna

transporteras vidare parallellt med slaktkroppen, sa att kropp
och tarmar som hér ihop kan identifieras av veterinarkontrollen.

Brostning och uttagning av organ

Slaktkroppen skars upp med ett snitt genom spack och kott
over brostbenet Darefter sdgar man i mittlinjen utan att skada
kottet i framandan. Efter varje moment reng6rs och desinficeras

kniv och sdgi 82 °Cvarmt vatten.

Bukfett och mellangarde lossas fran buk/brostvaggen innan

gallbldsan avlagsnas och flaskfilén lossas.

| Danmark bestar plucks av tunga, strupe, matstrupe, luftstrupe,
hjarta, lungor, mellangarde, njurar och lever. Organen hanger
samman i hinnorna och dras ut ur brosthalan. De friskdrs, sa
att de endast hanger fast i tungbensmusklerna. Tonsillerna
(mandlarna) tas ut utan att skadas fran gommen. Tungan skars

fri fran kaken och plucks placeras pa en krok med markning
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som anger slaktkropp, sa att kopplingen mellan gris och organ

framgar tydligt for veterinarkontrollen.

3.6.3 Automatiserad drift med slaktrobotar
Avlagnsa den feta anden och 6ppna slaktkroppen

P3 en del slakterier ar ppnandet av slaktkroppen helt
automatiserad. Forutom att befria operatdrerna fran tunga
Iyft, minskas risken fér kontaminering avsevart. Ytterligare
utveckling pagar infor framtiden.

2020 ser stegen ofta ut s& har:

1. Robot for att avldgsna rektum, 6ppna brosthdlan och
delabenen

2. Robot for att 6ppna magen

Avlagsnande av indlvor

Magen tippas manuellt ut ur bukhalan till en inalvsbricka och
matstrupen skars av 2 cm fradn magen for att undvika spill av
maginnehallet. Mage, inalvor, bukspottkértel och mjalte tas
bort som en enda enhet och placeras pa en bricka som féljer
slaktkroppen sa att bada kan undersokas samtidigt av veter-

inaren.

Avlagsnande av organ
Fett och diafragma lossas fran buk- och bréstvaggarna med ett
lossningsverktyg innan gallbldsan skars av och filéerna lossas.

| den danska processen bestar indlvorna av tunga, hals,
matstrupe, luftstrupe, hjarta, lungor, diafragma, njurar och lever.
Organen ar férbundna av membran och &r fran brosthalan.
Organen skars loss sa att de bara hanger i tungbenets muskler.
Mandlarna tas bort hela frdn gommen. Tungan skars sedan
loss fran kaken och indlvorna placeras pa en krok dar det finns

en lank vars identifieringsmarke ar fast pa slaktkroppen, sa det
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finns en tydligt identifierad lank mellan slaktkroppen och dess

organ till veterinarkontrollen.

Dekontaminering av knivar som anvands manuellt och robot-

verktyg

Mellan varje slaktkropp och varje operation rengérs knivarna
eller robotverktygen som kommer i kontakt med slaktkroppen
i varmt vatten (82 °C).

3.6.4 Kontroll

Veterinarkontrollen inspekterar avlagsnandet av inalvor och
organ for att sakerstalla att denna process genomfors hygieniskt.
Forfaranden for att minimera risken for bakteriespridning
under avlagsnande av indlvor och organ ingdr i slakteriets
egenkontrollprogram. Vid veterinarkontrollen registreras varje
fekal kontaminering online. Det ar slakteriets ansvar att géra
korrigeringar om de granser som bestamts for kontaminering

Overskrids.

Om magen eller indlvorna ar skadade ldmnas de i slaktkroppen.
Slaktkroppen vands sedan 180° for att sakerstalla att klyvningen

av kroppen inte sker forran veterinarens inspektion ar klar.

Systemet verifieras genom E.coli och salmonella-analys i farskt
kott.

Veterinarkontrollen inspekterar slaktkropp, inalvor, plucks och
konsorgan hos alla slaktade grisar i enlighet med EU-bestam-
melserna, som satter upp sarskilda regler fér organisationen
for officiella kontroller av produkter av animaliskt ursprung
som ar avsett for mansklig konsumtion. Eventuella problem
som framkommer vid veterinarkontrollen kommuniceras till

den levererande producenten. Kopplingen mellan slaktkropp,



indlvor och plucks far endast brytas efter ett formellt godkannde

av veterinarkontrollen.

3.6.5 Resultat

Tillvagagangssattet vid uttagning av inalvor och organ samt
uppfoljiningen ger god slakthygien. P& detta satt forhindras
kontaminering av slaktkropparna. En konsekvens av den goda
hanteringen &r att den pavisade E.coli- och salmonellafrekvensen

arlag

Att veterindrkontrollen formedlar sina anmarkningar av
grisarnas halsotillstand till producenten gor det mojligt att
agera snabbt om det eventuellt skulle férekomma sjukdom

i en besattning.
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3.7 Klyvning

Omfattar forskarning, friskarning och ryggsagning.

3.7.1 Lagstiftning och branschregler
Mittklyvning av grisarna sker i enlighet med hygienférordningen

for animaliska livsmedel.

3.7.2 Klyvningsmetoder fér gris

Pa de flesta danska slakterier ar klyvningsprocessen helt auto-
matiserad. Med hansyn till den urbeningen av kammen som
ska goras utfors en friskarning av den langa ryggmuskeln fran

kotpelarens tornutskott innan slaktkroppen klyvs.

Forskarning och friskdrning

Ett snitt 1aggs fran svansrot till nacke langs ryggens mittlinje sa
djupt att broskskiktet langs tornutskotten skars igenom. Sedan
friskars de breda tornutskotten (ocksa kallade flatben) pa bagge
sidor. Verktygen desinficeras i minst 82 °C varmt vatten mellan
varje slaktkropp. Friskarning bedrivs pa flera slakterier i en

friskararmaskin.

Ryggsagning

Griskroppen klyvs fran svansspets till tryne med hjalp av en
automatisk sag. Fore klyvningen mats grisens langd sa att
klyvningen kan genomfdras utan att muskelbuntarna skadas.
Intakta muskelbuntar ar av betydelse for lang hallbarhet

och god kottkvalitet. Efter varje klyvning desinficeras sdgen

automatiskt i 82 °C varmt vatten.

3.7.3 Kontroll
Veterinarkontrollen inspekterar slaktkroppen, ryggraden och
huvudet. Slakteriet utvarderar kvaliteten pa processen genom

att systematiskt registrera eventuella fel.
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3.7.4 Resultat
Den danska metoden for klyvning ser till att kott och hinnor
inte skadas. Det har stor betydelse for slakt-, kott-, och mikro-

biologisk kvalitet.



3.8 Undersokning efter slakt (Den
offentliga veterinarkontrollen)

Omfattar veterinarkontrollens undersokningar av slaktade

grisar, enligt kontrollférordningen for animaliska livsmedel.

3.8.1 Lagstiftning och branschregler

Alla delar pa djuret ska enligt en EU-forordning undersokas
omedelbart efter slakt for att sakerstalla att kéttet ar lampligt
som livsmedel. Organ, indlvor, huvud och tunga ska antingen
vara i forbindelse med, vara uppmarkt eller vara i omedelbar
narhet av slaktkroppen, sa att det kan konstateras att de hor
ihop. De far forst skiljas at nar den offentliga kontrollanten
godkant slaktkroppen och inalvorna som livsmedel. Hjarna,
ryggmarg och ister far heller inte avlagsnas forran efter god-

kannande.

Kott som forklaras olampligt som livsmedel far inte komma

i kontakt med kott som godkants.

3.8.2 Beskrivning

Besiktningen efter slakt &r uppdelad i tre delar:

e Besiktning av slaktkropp och huvud
e Besiktning och palpation av indlvor och organ, ev.
snittande av vissa organ och lymfknutor

e Efterkontroll av kvarhallna slaktkroppar.

Besiktning av slaktkroppen
Den officiella kontrollanten undersoker slaktkroppen for spar
efter sjukdomar, skador och annat som kan géra den olamplig

som livsmedel.

Pa slaktlinjen utfor de officiella kontrollanterna besiktning av
slaktkroppen, pa flera stallen som visuell kontroll eller med
snitt i relevanta delar i slaktkroppen. Anser veterinarkontrollen

att ytterligare kontroll av slaktkroppen behévs, fors den ut
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pa sarskild efterkontrollstang for ytterligare kontroll ("efter-

kontrollen”).

Alla eventuella anmarkningar fran veterinarkontrollen regi-
streras antingen elektroniskt och kopplas till hangjarnsnumret,
eller fysiskt med ett sarskilt marke som satts pa slaktkroppen.
P& market anges anmarkningen i kod. Méarket tas bort fran
slaktkroppen vid invagning och dé registreras anmarkningen
elektroniskt tillsammans med hangjarnsnummer och lever-

antorsnummer.

En bit ur mellangardet pa varje gris tas dessutom ut for under-
sokning av trikinforekomst. Trikiner har inte patraffats i danskt
griskott sedan 1929.

Besiktning av indlvor och organ

Enligt foreskrifterna i en EU-forordning utfor de offentliga kon-
trollanterna besiktning och snitt i organ och lymfknutor enligt
Fodevarestyrelsens eller slakteriets anvisningar. Om sjukliga
forandringar pavisas i grisen under undersokningen, gors inga
snitt, utan bade kroppen och organen fors direkt till efterkon-

troll. Darmed undviker man kontaminering av annat kott.

Om de officiella kontrollanterna dessutom beslutar att labora-
torieundersokningar ska goras av organ eller inalvor, fors dessa

tillsammans med slaktkroppen till efterkontroll.

Efterkontroll av slaktkroppen

Om det finns behov for ytterligare undersokningar innan
slaktkropp, indlvor och organ kan godkannas som livsmedel,
fors slaktkroppen m.m. till ett sarskilt omrade dar de officiella
kontrollanterna utfér mera detaljerade undersokningar ("efter-

kontrollen”).
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Slaktkroppar som har fatt skadade inalvor i samband med
uttagningen fors ocksa over till efterkontrollen, dar uttagning
av organ etc. sker under skarpt hygien. De officiella kontrollan-
terna beslutar om huruvida slaktkropparna kan godkannas till

livsmedel.

Nar de officiella kontrollanterna godkant slaktkroppen fors
plucks och tarmar till sarskilda avdelningar, dar de bearbetas

vidare.

3.8.3 Visuell besiktning av kott
De amerikanska myndigheterna har godkant att Danmark kan
infora sa kallad visuell besiktning av kott pa de svinslakterier

som exporterar till USA.

Visuell besiktning innebar att det i samband med kontroll av
slaktade grisar inte langre ska skaras i lymfkortlar och att hjartat
inte behdver Oppnas. Detta effektiviserar kontrollen av kétt
markant och kan begransa spridningen av en rad olika bakterier.
Detta forutsatter dock att slakten skett inomhus och under

kontrollerade former.

3.8.4 Resultat

Fedevarestyrelsen ansvarar for granskning och godkannande
av alla slaktkroppar, indlvor och organ for att sakerstalla att
griskottet ar lampligt som livsmedel i enlighet med férordnin-

gens krav.

Dessutom registrerar de officiella kontrollanterna eventuella
skador eller sjukdomar. Veterinarkontrollens anmarkningar
skickas till lantbrukaren tillslammans med avrakningen. Pa
detta satt far lantbrukaren upplysningar om eventuella
sjukdomstecken mycket tidigt och kan forebygga problemen

innan de blivit mer allvarliga.
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Finns det behov av ytterligare undersokningar fors slaktkroppen
omedelbarttill en efterkontroll, dar de officiella kontrollanterna
utan risk for korskontaminering kan genomféra en grundlig

undersokning av slaktkroppen.



3.9 Putsning av slaktkropp

Omfattar putsning av slaktkroppen fére invagning och klassi-
ficering,

3.9.1 Lagstiftning och branschregler
Kungorelse om vagning, klassificering och rapportering av
marknadspriserbestammer hur slaktkroppar ska rengéras innan

vagning och gradering av kroppen.

3.9.2 Hjarnaoch ryggmarg

Omedelbart efter veterinarbesiktningen aviagsnas ryggmarg
och hjarna. Ryggmargen avlagsnas normalt endast om det ar
ett krav fran kunden och da med ett specialverktyg eller med

ett sugmunstycke.

3.9.3 Avldgsnande av bukfett
Bukfettet har lossats i samband med buképpningen. Fore
invagningen dras det bort och eventuella rester skars bort eller

avlagsnas med ett dngsugmunstycke.

3.9.4 Kontroll

I Danmark ar det tilldtet att avlagsna hjarna, ryggmarg och
bukfett fore invagningen.

Klassificeringskontrollen dvervakar att hjarna, ryggmarg och
bukfett ar korrekt avldgsnade fran slaktkroppen fore invagnin-

gen.

3.9.5 Resultat
Processen gor att slaktkroppen rensas pa behorigt satt och

darmed ar klar for styckning.

m Kvalitetssakringshandbok
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3.10 Invagning, klassificering och

halsomarkning

Omfattar invagning, registrering av fargade harsackar, klas-
sificering genom bestamning av kottprocent, markning av

slaktkroppen och avrakning till grisproducenter.

3.10.1 Lagstiftning och branschregler

Klassificeringskontrollen:

Ar det kontrollorgan som kontrollerar slakteriernas
invagning, klassificering och avrakning av gris. Alla
slakterier som slaktar fler &n 200 grisar per vecka ar
understallda tillsyn fran Klassificeringskontrollen.

Invagning och klassificering av slaktgris sker enligt EU-reglerna.
Kott procenten bestams genom en objektiv matning av
tjockleken pa spack och kott med hjalp av en EU-godkand
matutrustning. Halsomarkning av gris sker enligt kontroll-

forardningen for animaliska livsmedel (854/2004/EG).

Halsomarkningen av grisar utférs i enlighet med den EU-lagstift-
ning som faststaller sarskilda bestdmmelser for genomférande
av offentlig kontroll av produkter av animaliskt ursprung

avsedda att anvandas som livsmedel.

Kontroll av invagning, klassificering och avrakning utfors av
Klassificeringskontrollen p& uppdrag av Milje- og Fedevare-

ministeriet.

Endast av Klassificeringskontrollen godkand operator far utfora
invagning och klassificering. Klassificeringskontrollen har i sa-
marbete med DMRI, Teknologisk Institut, utarbetat procedurer
for kontroll av anvandningen av klassificeringsutrustningen.
Dessa procedurer innefattar dven den danska grisbranschens

riktlinjer fér vagning, klassificering och betalning for suggor.
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3.10.2 Invdgning

Slaktvikten (invagningsvikten) ar den varma slaktkroppens vikt
—inklusive huvud, men utan inalvor, tunga och organ. Den regi-
streras pa slaktgdngen senast 45 minuter efter stickprocessen.
Enskilda slakterier har dispens for att 1ata organen sitta kvar i
slaktkroppen under invagning. | dessa fall utférs korrigeringen

vid invagningen.

Vid invagningen kopplas leverantérsnummer ihop med
hangjarnsnummer och eventuella anmarkningar fran veterinar-
kontrollen, samt slaktnummer (den dagens l6pnummer).
Dessutom registreras datum, tid samt alla grisar med fargade
harsackar. Mindre an 1 9% av alla grisar har fargade harsackar

och dessa anvands inte for svalproduktion.

3.10.3 Klassificering

| Danmark har klassificeringen av grisar tva huvudsyften:

e Rattvis avrakning till producenterna for levererade grisar

e Kilassificering av olika slaktkroppar.

| Danmark mats grisarnas kottprocent automatiskt efter

avharning, om Autofom anvands.

Klassificering med Autofom-systemet

Autofom raknar ut slaktkroppens kott- och fettinnehall med
ultraljud. Matningen utfors av 16 ledare monterade i den stall-
ning som slaktkroppen passerar omedelbart efter upphangning

pa hangjarn.
Klassificering med Autofom har foljande fordelar:
e Matnoggrannheten ar hog

e  Stordriftsakerhet

e Minimaltslitage (inga rorliga delar)



Autofom raknar ut slaktkroppens kétt- och fettinnehall med ultraljud. Méatningen
utfors av 16 ledare monterade i den stallning som slaktkroppen passerar
omedelbart efter upphangning pa hangjarn.

e (Ofbrstérande matning

e Mycketstor kapacitet (6ver 1 300 slaktkroppar per timme).

3.10.4 Markning
Slaktkroppen marks automatiskt med ett EG-halsomarke,
avsattningsklass och delklass. Markningen av slaktkroppen

sker vid en separat markningsstation.

Ett EG-halsomarke satts pa varje slaktkropp. Om slaktkroppen
styckas i tva delar eller mindre bitar, maste varje bit markas

med EG-halsomarket.
Forutom det ovala EG-market anbringas dessutom en kodad

vecko- och dagsmarkning som anvands i foretagets kvalitets-

kontroll, n&r man exempelvis kontrollerar héllbarheten.

w Kvalitetssakringshandbok
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Slaktkroppen stamplas automatiskt med ett EG-halsomarke. Under det ovala
danska EF-market anges vidare en kodad vecka och dagsmarkning, som
anvands i foretagets kvalitetskontroll av tex. hdllbarhet

3.10.5 Uttagning av stickprov for
salmonelladvervakning
Fran alla besattningar som producerar mer an 200 slaktgrisar
per ar tas pa slakteriet slumpvisa prover for undersékning av
antikroppar mot salmonella. Antalet prov baseras pa antal
producerade slaktgrisar. Slaktkroppar som ska testas valjs ut
automatiskt. Efter klassificering och markning tas ett kottprov
pa 10 g Provet placeras i en separat behdllare som méarks med
streckkod, sa att en entydig identifiering av leverantdren kan
goras. Provet fryses in och efter upptining undersoks kéttsaften

for salmonellaantikroppar.

3.10.6 Avrdkning
Avrakning till grisproducenterna sker pa grundval av vikt och

kottprocent.
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| samband med avrakningen far producenterna upplysningar
om vikt och kéttprocent for varje enskild gris, eventuella anmark-
ningar om fargade harsackar samt eventuella kommentarer
fran veterinarkontrollen om sjukdomar. Vid avrakningen med-
delas vidare resultaten fran salmonellaprovtagningen, sa att
producenten och dennes radgivare lépande kan folja salmonella-

utvecklingen i besattningen.

3.10.7 Overvakning/kontroll
Invagning och klassificering utfors av personal som har special-

utbildats av Klassificeringskontrollen.

Foretaget ska uppratthalla de fasta kontrollprocedurerna for
Autofom som faststallts av myndigheterna. Dessa 6vervakas
konstant, sa att eventuella matfel upptacks och korrigeras
omedelbart. Om utrustningen blir defekt utfér de godkanda

operatorerna en manuell klassificering,

Klassificeringskontrollen dvervakar invagning, klassificering och
avrakning till grisproducenterna genom att genomfora stick-
provskontroller och analysera data fran klassificeringen varje
vecka. Eventuella fel och i Autofom eller manuell utrustning

atgardas sa snart som mojligt.

3.10.8 Resultat

Klassificeringsdata anvands for att identifiera vilka grisar som
lampar sig bast till en viss produktion. P& detta satt kan specifika
kunddnske.mal avseende tex. storlek, katt- och fettinnehall pa

delstycken tillfreds.stallas.

Avrakningen till lantbrukaren sker pa basis av vikt och kott-
procent. Detta avrakningssystem framjar produktion av djur
som vager ungefar detsamma och darmed storleken pa

delstyckena samt en hog kottprocent.
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3.11 Nedkylning

Omfattar nedkylning och temperaturutjiamning av slaktkroppar

fore styckning.

3.11.1 Lagstiftning och branschregler
Enligt EU-reglerna, hygienférordningen for animaliska livsmedel
far kroppens karntemperatur vara hogst 7 °C efter avslutad

temperaturutjamning,

SLAKT AV GRISAR I

3.11.2 Nedkylning och
temperaturutjamning

Slaktkropparna kyls normalt i specialutvecklade kyltunnlar.

Processtid, lufttemperatur och lufthastighet paverkar kott-
kvaliteten. Starten pa kylprocessen ar sarskilt viktig for kottets
konsistens. Malet med nedkylningen ar att sanka innertempe-
raturen sakta i borjan av processen. Nedkylningen sker

normalt vid ca-20 °Cmed en genomsnittlig lufthastighet pa

)
4]

&y

Fran kyltunneln 6verfors slaktkropparna till ett utjamningskylrum (3-5 °C). Temperaturskillnaden mellan karn- och yttemperatur utjamnas till en temperatur pa
under 7 °C.| Danmark ar slaktkropparna normalt fardigkylda och temperaturutjgmnade senast 16 timmar efter slakt.
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hogst 3 m/sek. Metoden tillgodoser en effektiv kylningsprocess
samtidigt som kéldkrympning reduceras, helt i enlighet med
branschens riktlinjer for att sakerstalla god kottkvalitet (se
bilaga 6).

3.11.3 Temperaturutjamning

Fran kyltunneln dverfors slaktkropparna till ett utjamnings-
kylrum (<7 °C). Temperaturskillnaden mellan karntemperaturen
och yttemperaturen utjdmnas, s att temperaturen i hela
slaktkroppen hamnar under 7 °C. I Danmark ar slaktkropparna
normalt fardigkylda och temperaturutjgmnade senast 16
timmar efter slakt. Normal temperatur ar 5 °C.

Pa flera slaktstéllen anvands permeabla textilpdsar som fordelar
luftstrommarna, sa att effektivare kylning uppnas. Med denna
metod undviks kondensbildning i tak, pa ror och vaggar
varigenom fororening av slaktkropparna med kondensdropp

forhindras.

Vid éverforing till utjdmningskylrummen sorteras slaktkropparna
pa grundval av data fran Autofom-matningar, slaktkroppsvikt
samt grisarnas ursprung. Slaktkropparna forvaras i utjamnings-

kylrum till omedelbart fore styckningen.

3.11.4 Overvakning/kontroll

Som ett led i registreringen av data fran slaktlinjen insamlas
uppgifter om tid och temperaturforhallanden i samband med
nedkylningen. Temperaturen i alla kylrum och styckningsrum
mats och registreras automatiskt varje halvtimme. Stiger
temperaturen aktiveras ett larm sa att korrigerande atgarder
omgaende vidtas for att forhindra att kottets karntemperatur

stiger.
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Minst en gang om dagen kontrollerar slakteriet dataregistre-
ringarna av kylrumstemperaturen. Minimum ar att produkt-
temperaturen mats nar kottet ska sdndas i vag. Veterinar-
kontrollen har ocksa tillgdng till foretagets temperaturregistre-

ringar.

3.11.5 Resultat

Den danska nedkylningsprocessen sakerstaller snabb ned-
kylning av slaktkropparna utan att kottkvaliteten férsamras
genom koéldkrympning. Snabb kylning kan dessutom minska
pH-fallets hastighet och darmed minimera risken for PSE. En
snabb nedkylning begransar ocksd majligheten for mikrobiell

tillvaxt.

Med den kylteknik som anvands, undviker man att slaktkroppen

férorenas av kondensdropp.
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Styckning

Styckning och urbening av gris tas upp i kapitel 4.

Dessa processer kraver en stor hantverksmassig skicklighet
och resulterar i att man far flera hundra standarddetaljer.
Kapitlet fokuserar darfor pa en generell beskrivning

av sortering och grovstyckning, de moment som ligger till
grund for mer specialiserade produkter. Slutligen genomgas

hur de fardiga produkterna forpackas och fryses ner.
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STYCKNING

4.1 Struktur

Kontroll av utskarningar ingar i foretagets kvalitetskontroll, déar varje
arbetsledare har ansvaret for att produkterna ar av 6nskad kvalitet och
fria fran frammande foremal.

92

4.1.1 Styckningsplats

Styckning och urbening av slaktkropparna utférs antingen pa
en separat styckningsanlaggning eller pa samma anldggning
dar slakten skett.

Den vidare bearbetningen av slaktkroppen bestar normalt av

foliande processer.

e Sortering

e Styckning (grovstyckning)

e Urbening

e Forpackning och markning

e Nedfrysning, kylning och frakt.

Slaktprocessen i sig karakteriseras av en hog grad av mekani-
sering medan de efterfoljande arbetsmomenten i hogre grad
arindividuella och praglade av manuell hantering. Detta staller
stora krav pa arbetsplatsernas utformning, produktionsflodets
styrning, kvalitetsstyrning och framfér allt pa operatdrernas
skicklighet.

Slakterierna har i samarbete med DMRI Teknologisk Institut
och Slagteriskolen satsat mycket pa forskning och undervisning
gallande styckningsavdelningens optimala inredning och
funktionella utformning. Resultatet ar att styckning av danskt
griskott utfors av valutbildad personal i moderna faciliteter,
med mojlighet att uppratthalla en hég niva pa hygien- och
kvalitetsstyrningen.

4.1.2 Frammande féremal

| Danmark anses allt som inte ska finnas pa eller i kottet enligt
produktspecifikationerna som frammande féremal. Det kan
vara brosk-, sen-eller benrester, identifieringsmarken eller
andra foremal fran slaktprocessen som av misstag foljt med
kottet.



Den danska griskottsbranschen har forsokt minska risken for
frammande foremal i kottet genom forebyggande aktiviteter,
efterkontroll och verifikation av systemet. Det finns salunda
krav pd att alla personer som befinner sig i produktionen ska
anvanda kladsel som foretaget tillhandahaller. Det ar heller

inte tillatet att bara klockor eller smycken i produktionen.

| arbetsprocessen ingar krav pa produkternas kvalitet som all
personal instruerats att folja noggrant. Bla. finns krav pa att
alla styckningsdetaljer utan ben ska vara fria fran brosk- och
benrester, om sa har specificerats i styckningsspecifikationerna.
Foretaget tillhandahaller verktyg och svarar ocksa for under-
hallet av dessa. Pa detta satt sakerstalls att ingen defekt utrust-
ning anvands som, om den gar sonder, kan sprida frammande

foremal till kottet.

Foretaget ansvarar for en allman kvalitetskontroll av stycknings-
processen. Det dr varje arbetsledares ansvar att produkterna
ar av onskad kvalitet och fria fran frammande foremal. Ytter-
ligare kontroll och verifikation av systemet beskrivs nedan

(i avsnitt 5.4).

I samarbete med kunderna har en mangd olika initiativ imple-

menterats for att minska risken for frammande foremal.

4.1.3 Livsmedelssakerhet

Processen for utskarning och urbening ska leva upp till kraven
i EU-forordningen om livsmedelshygien och hygienférordningen
for animaliska livsmedel rérande bla. obruten kylkedja och
slakthygien. | féretagens egenkontrollprogram ingar darfor

en kontinuerlig évervakning av temperaturen i alla kylrum.

Pa samma satt ar arbetsrutinerna tillrattalagda pa sa satt att
slaktkropp och styckningsdetaljer endast lamnar kylrummet
nar de bearbetas.

m Kvalitetssakringshandbok
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4.2 Grovstyckning

Omfattar grovstyckning av halva slaktkroppen i framdel, mitt-

stycke och skinka.

4.2.1 Lagstiftning och branschregler
Hygienférordningen for animaliska livsmedel anger krav

pa slaktkropparnas kétt-temperatur nar de vidaresands till
styckningsforetag eller nar de utsorteras for styckning och
urbening. Innan styckningen pabarjas har slaktkroppen darfor

en karntemperatur pa under 7 °C.

Varje foretag har dessutom detaljerade produktspecifikationer
som omfattar krav pa produkternas kvalitet och behandling
(inklusive hygienkrav). Produktspecifikationerna kan ocksa

utarbetas i samarbete med kunden.

4.2.2 Sortering

Pa slaktlinjen har kéttprocent och spacktjocklek matts pa varje
griskropp och delstycke. Med ackumulerade data fran klassifi-
ceringen som underlag gors en automatisk sorteringi utjam-
ningskylrummen. Grisar med samma kvalitetsegenskaper
samlas pa samma glidstang. Denna typ av sortering sakerstaller

att rdvarorna anvands till de &ndamal de ldmpar sig bast for.

Produktionslistor for ndsta dags styckning och urbening pro-
duceras utifran ackumulerad statistik fran dagens slakt. Under
slaktprocessen har en veterinarinspektion av slakt.kroppen
utforts. Slaktkroppar som valts ut for noggrannare kontroll
(tex laboratorieanalyser) av veterinarkontrollen eller egen-
kontrollen marks sarskilt och placeras i sarskilda avdelningar

i kylrummet. De tas forst ut nar slutgiltiga laboratorieanalyser

visar att kottet ar godkant for vidare bearbetning.
4.2.3 Grovstyckning

Vid grovstyckning utférs grovdelning av halva slaktkroppen,

vanligtvis i skinka, mittstycke/kam, brostflask samt framdel.
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Styckningsdelarna kan urbenas och detaljstyckas efter kundens

specifikationer.
Grovstyckningen inkluderar féljande moment:

e Uttagning och putsning av flaskfilen

e Nedlaggning af slaktkropp och avskarning av huvud och
bakfotter

e Tredelningav slaktkroppen

e Delning av mittstycke till sida och mitt.

Med hansyn till kvaliteten ar det av stor betydelse att snitten
ar exakta och tydliga. For att uppna optimal kvalitet och for att
underlatta operatorernas arbete har placering pa transport-

band, anvandning av cirkel-sdgar m.m. automatiserats.

Uttagning och putsning av flaskfilé

| samband med uttagningen lossas flaskfilén. Den lossade
flaskfilen skars ut fran buken strax efter att slaktkroppen tagits
ut frén utjamningskylen. Flaskfilén putsas fran fett och blodkarl
och vacuumpackas omedelbart efter utskarningen. Darefter

skickas den for fardigemballering och kyllagring eller frysning.

Avskarning av huvud och bakfotter
De tva huvudhalvorna skérs av i nackleden utan att halsbiten

medfoljer.

De tva slaktkroppshalvorna placeras automatiskt pa ett
transportband. Bakfotterna avsagas vid den hogsta punkten
pa hasen rakt igenom halbenshuvudet. Korrekt avsagade bak-

fotter efterlamnar en stjarna i snittytan pa baklaggen.

Tredelning av slaktkroppen
Den halva slaktkroppen delas i tre, genom en helt eller delvis

auto.matiserad process. For att uppna maximal noggrannhet



De tva slaktkroppshalvorna placeras automatiskt pa ett transportband varefter bakfotterna avsagas.

anvands laserljus for att placera grisarna korrekt innan efter-
foliande sagning och grovstyckning i primarstyckena — framdel,
mittstycke och skinka — pabdrjas. For delningen anvands

cirkelsagar som kan skara igenom bade kott och ben.

Framdelen kapas av med ett lodratt snitt vinkelratt mot sidornas
langdaxel ned mot framlaggens bakre punkt (ungefar vid
tredje ledet pa brostbenet). Halsbiten skars av enligt specifika-
tioner och kundkrav, trimmas och transporteras till férpackning
eller vidarebearbetning. Framdelen sénds vidare i hel bit eller
delas ytterligare i flaskkarré och bog. Flaskkarrén styckas med
eller utan halsben beroende av slutprodukt. Bog med lagg
sands vidare till urbening och bearbetning. Alternativt kan

framdelen skickas hel till urbening.

m Kvalitetssakringshandbok

Skinkan skars av med ett lodratt snitt vinkelratt mot sidan dar
svans-benet och nyckelbenet méts. Svansben, ljumskkétt och

ljumskfett skars bort (rundskars) och skinkan skickas vidare.

Fran mittstycket gérs en avsagning av tornutskotten genom

att revbenen forsagas/genomsagas.

Delning av mittstycke

For vissa produkter gérs en delning av sidan i kam och bréstflask.
Delningen gors med ett lodratt snitt parallellt med rygglinjen
sd att forsta revbenet (réknat framifrdn) far en ldngd p& 4 cm
matt fran insidan av revbenshuvudet och det sista revbenet
enlangd av 7,5 cm frdn samma utgangspunkt. Inget av dessa

matt far ha en awvikelse pa mer an cm.
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4.2.4 \Vidareleverans

Styckningsdetaljer, som levereras vidare, transporteras normalt
pa stativ (tex julgranar) pa vilka detaljerna hangs. De grov-
styckade detaljerna kan fraktas i kylcontainers som farskvara
for export, men levereras normalt till urbening . Pa sjalva
utleveransdagen far styckade produkter vara max 4 dagar
gamla (raknat fran slakttidpunkten). Vid utleveransen far

varornas temperatur inte Overstiga 7 °C.

4.2.5 Kontroll

Samtliga utsorterade grisar granskas visuellt fore styckningen.
Om fel eller brister konstateras, tas kroppen undan till annan
bearbetning Denna kontroll utfors av personal, som har fatt

sarskilda instruktioner for just denna typ av kontroll.

Temperaturen i kylrum 6vervakas I6pande, som en del av
foretagens egenkontroll. Ett larm utléses om temperaturen i
kylrummet éverstiger 7 °C och i produktionslokalen éverstiger
12°C

Genom kontinuerlig rengéring av kylrummen sakerstalls optimala

hygieniska forhallanden i dessa.

Arbetsledaren kontrollerar att de olika styckningsdetaljerna
uppfyller produktspecifikationerna. Dessutom undersoks
styckningskvaliteten genom stickprov som tas av féretagets

kvalitetskontroll.

Ett stadforetag genomfar rengbringen och ansvarar ocksa,
enligt egenkontrollprogrammet, for rengéringskontrollen varje
dag fore produktionsstart. Produktionsforetaget kontrollerar
darefter rengdringen fére produktionsstart, och resultatet
dokumenteras. Efterlevnaden av ordning, rengéring samt

hygienfaktorer ¢vervakas av veterinarkontrollen.
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Styckningsdetaljer, som levereras vidare, hangs normalt pa stativ (tex. julgranar).
Krokarna kan justeras lodratt sa att delstyckena kan hangas upp ordentligt.

4.2.6 Resultat

Sortering pa grundval av vikt och kéttinnehall betyder att
slaktkropparna kan anvandas till de andamal de lampar sig
bast for. Samtidigt medfor de exakta produktspecifikationerna

tillsammans med den valutvecklade styckningsutrustningen



Styckningsdetaljer som vidaresands, exempelvis till urbeningsféretag, transporteras till kylrum eller direkt med transportbilar. Temperaturen i styckningsdetaljerna

far inte vid nagon tidpunkt 6verskrida 7 °C.

att slaktkroppen kan grovstyckas exakt och likartat enligt

kundonskemal.
Sorteringen och den automatiska styckningen medfér dessutom
ett snabbt processflode, sa att kottet snabbt kan skickas vidare

till kylrum/ytterligare bearbetning.

Kontroll av bl.a. rengdring och temperatur sakerstaller en mini-

mal bakterietillvéxt och darmed en god livsmedelssakerhet.

m Kvalitetssakringshandbok
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4.3 Finstyckning

En stor del av det griskott som exporteras ar styckningsdetaljer.
Det kan antingen vara standardstycken eller enligt kundens
egna specifikationer. Det finns manga olika detaljer av skinka,
framdel, kam och flasksida beroende pa anvandningsomrade.
En hogoch jamn kvalitet ar ett vasentligt skal till att danska
andelsslakterier kan avsatta stora mangder kott i form av de-
taljstycken. Kvaliteten baseras dels pa ravarornas egenskaper,
dels pa att tillskarningen av produkterna utfors av valutbildad,
yrkeskunnig personal som arbetar med moderna hygieniska

faciliteter.

43.1 Lagstiftning och branschregler
Kraven i forordningen om livsmedelshygien och hygienférord-
ningen for animaliska livsmedel &r grundlaggande pa alla

danska styckningsforetag.

4.3.2 Finstyckning

Efter grovstyckning transporteras delstyckena ev. via ett buffert-
kylrum till finstyckningsavdelningen. Genom att tillrattalagga
produktionen sakerstalls att alla delstycken benas ur och skars

till i samma ordningsfoljd som slaktkropparna styckats.

[ finstyckningsavdelningen vags delstyckena och placeras hos
de olika styckarna. For varje produkt finns en produktspecifika-
tion med tillhérande arbetsbeskrivning. Det sakerstaller att
produkterna uppfyller de krav kunden kan stalla och som
avtalats i samband med forsaljningen. Produktspecifikationer
och arbetsbeskrivningar utfardas som interna foretagsfore-
skrifter och omfattar alla kvalitetsmassiga aspekter av de

ifrdgavarande processerna.

Delstycken av avvikande kvalitet eller delstycken som fallit
pa golvet skickas till fornyad inspektion med besked om den
konstaterade avvikelsen. Darefter desinficeras skarbrada,

redskap m.m.
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Det finns exakta produktspecifikationer for alla stycknings- och urbenings-
detaljer. Specifikationerna ser till att styckningen sker likartat och kan ocksa
utformas efter kundernas dnskemal.



Eventuella bortsorterade styckningsdetaljer undersoks vid en nyinspektion.
Har skars detaljerna till och skickas tillbaka eller vidare till annan produktion.
Bortskuret kott skickas till destruktion. Fornyad inspektion utfors av sarskilda
medarbetare.

Delstyckena skars till enligt produktspecifikationerna och place-
rasilador (eller pa hangjarn) som omgaende transporteras

vidare sd att onodig uppvarmning undviks.

Eventuella bortsorterade styckningsdetaljer undersoks vid en
nyinspektion. Har skars detaljerna till och skickas tillbaka eller
vidare till annan produktion. Bortskuret kott skickas till destruk-
tion. Fornyad inspektion utfors av sarskilda medarbetare.

w Kvalitetssakringshandbok
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Utover krav enligt forordning har varje enskilt foretag proce-
durer for rengéring av skarredskapen. Skarredskap byts i regel
flera gdnger dagligen, sa att smitta mellan utskarningsgrupper

undviks.

43.3 Nyinspektion och efterkontroll

Vid fornyad inspektion undersoks eventuella bortsorterade
styckningsdetaljer som sedan skars till ach skickas tillbaka
eller vidare till annan produktion. Bortskuret kott skickas

till destruktion eller bearbetas vidare till djurfoder. Férnyad

inspektion utfors av behoriga medarbetare.

Kontrollen vid slutet av bandet i skarrummet justerar vid
behov kottet enligt specifikationerna och skar bort eventuella
benrester. Efter finstyckning och tillskaring vags kottet och
placeras i ett buffertkylrum. Darifran sorteras det vidare antingen

till forpackning eller till vidare bearbetning,

43.4 Kontroll

Temperaturen i kylrummen ¢vervakas l6pande som en del
av foretagens egenkontroll. Ett larm utléses om kylrummets
temperatur skulle 6verstiga 7 °C och produktionslokalens

temperatur Overstiga 12 °C.

I varje enskild avdelning kontrollerar arbetsledaren dagligen
att produkterna uppfyller specifikationerna. Kontrollfrekvensen
och antalet fel som kan accepteras innan man vidtar korrige-
rande atgarder finns fastlagda i foretagets kvalitetsstyrnings-
system. Genom att jamfora delstyckenas vikt fore och efter
urbeningen kontrolleras att den enskilde styckaren inte haft

for stort svinn samt att detaljerna motsvarar specifikationerna.
Beddmer man att styckaren inte omedelbart kan ratta till ett

fel, sorteras varan bort och anvands till annan produktion, dar

kvaliteten uppfylls. Konstateras ett oacceptabelt antal fel hos
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en enskild styckare inleds ett utbildningsprogram for veder-
borande. Programmet innebdr att en av féretagets utbildade
instruktorer vagleder styckaren under en period, tills han/hon

ater kan prestera 6nskvard kvalitet.

Slakteriféretagen har ytterligare en avdelning for kvalitets-
kontroll som oanmald kontrollerar kvaliteten pa grovstyckningen

och finstyckningen.

Ett rengdringsforetag skoter rengdringen och ar ansvarig for
att kontrollera rengéringen varje dag fore produktionsstart.
Slakteriet efterkontrollerar rengéringen fore arbetsstart och
detta dokumenteras. Ordning, rengdring och hygien évervakas

dessutom av veterinarkontrollen.

43.5 Resultat

Genom noggrann styrning av rumstemperaturen och genom
att buffertkylrum anvands, uppnas ett minimum av férandringar
i kotttemperaturen, vilket bidrar till att hdmma bakteriologisk

tillvaxt.
Genom att de detaljerade produktspecifikationerna uppfylls,

sakerstalls att kott frdn de danska slakterierna har en likartad

och hog produktkvalitet.
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4.4 Forpackning och markning

Fardiga styckningsdetaljer kan forpackas med detsamma och férpackas i kartonger efter antal eller vikt, beroende pa kundens énskemal.

Omfattar krav pa forpackningsmaterial, forpackningstyper

samt markning av farskt kott.

4.4.1 Lagstiftning och branschregler

| enlighet med EU-lagen om livsmedelshygien ska forpacknings-
materialet dels vara tillrackligt solitt for att effektivt kunna
skydda kottet under transport och hantering, dels skydda
mot overforing av skadliga dmnen och far inte &ndra kottets

organoleptiska egenskaper.

4.4.2 Forpackning

Farskt kott frdn Danmark skickas antingen oférpackat med
kylbil eller forpackat i paket med minst tva lager. Innerst ska
det finnas tattslutande plast, som férhindrar smitta av kottet,
och ytterst en hard forpackning som skyddar kottet mot fysisk

m Kvalitetssakringshandbok

skada och underlattar lagringen. Férpackningens ytlager kan
vara papp eller sarskilda plastbackar som kan dteranvandas.
Emballage med direkt kontakt med kottet ska vara godkant

for livsmedel.

Bulkférpackning

Med den har metoden placeras en plastfolie/pase direkt
under plastbacken med kétt. Kéttet tippas sedan automatiskt
ner i folien/pasen. | en angransande lokal forpackas pasarna

i kartonger.

Ateranvandbara plastbackar anvands i stor utstrackning.
Plastbackarna ska vara rengjorda och desinficerade innan de
tas i bruk. Varje back fodras invandigt med en plastpase, innan

de fardiga styckningsdetaljerna placeras i backen. Plastpasen
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forsluts. Backarna placeras pa pallar som darefter dras 6ver

med plastfolie, innan de utlevereras fran foretaget.

Kottet kan ocksa placeras direkt i plastlador som ar lampade
for livsmedelsprodukter, vilka staplas pa pallar som tacks med
plastfilm innan utleverans. Detta kraver ett sarskilt packom-
rade som ar lampligt for detta och som ligger med avstand

fran kartonger.

Individuell férpackning

Enstaka kottstycken kan lindas in automatiskt i plastfolie,
varefter de sands till kartongférpackning. Har forpackas de en-
skilda kottstyckena i kartonger efter antal eller vikt, beroende

pa kundens dnskemal.

Forutom hygien- och utseendekraven stalls dven stora krav pa
forpackningens stabilitet och styrka. Darfor anvands forstarkta
kartonger som inte kan skadas under transport och lagring.
Forpackningar som forlanger livslangden pa produkten i kyld
milj6 anvands flitigt.

Exempel:

e Vakuumférpackning av butiks- och bulkprodukter
e Forpackning av butiksprodukter i modifierad atmosfar
e Corr-vac-férpackning av bulkkprodukter i modifierad

atmosfar

4.43 Markning
Efter férpackningen vags kartongen/plastbacken och marks

med en etikett som normalt innehaller foljande information:

e Produktionsféretagets nummer

e  Firmanamn och - adress
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Alla kartonger férses med etiketter som bland annat anger produktionsstalle,
forpackningsdatum samt anvisningar for forvaring.

e Varuslag/vilken produkt som finns i kartongen, tex.
"Framdel”

e Ursprung

e Forpackningsdag och ID-nummer

e Forvaringsanvisningar och férvaringstemperatur

e Streckkod

e Djurart (gris)

e Varunummer

e Kodnummer for produktbehandling (farskt eller fruset kétt)

«  Ovriga kodupplysningar fér annan produktbehandling

e Nettoviktikilo



e Identifieringsmarke, ovalt med kod for det land dar
foretaget ar belaget, foretagets auktorisationsnummer
och EF-marke eller annan forkortning for gemenskapen,

motsvarande halsomarket.

4.4.4 Kontroll

Veterinarkontrollen undersdker genom stickprov att de enskilda

varupartierna uppfyller markningsreglerna.

4.4.5 Resultat

Markningen av kottet sakerstaller att kraven i hygienférord-
ningarna samt i EUs livsmedelsforordning med krav pa
sparbarhet efterlevs, samt att kéttet kan sparas tillbaka till

foretagen (se avsnitt 5.5).

Genom anvandning av olika former av férpackningar och
genom utveckling av nya forpackningstyper forsdker den
danska griskottsbranschen lépande tillmotesgd kundernas
onskemal, som exempelvis krav pa atervinningsbara forpack-

ningar.

m Kvalitetssakringshandbok
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4.5 Nedfrysning och transport

d \\ < -
Wi 5
Kartonger som ska frysas ner staplas pa pallar sa att den ¢ppna ytan blir sa
stor som majligt for att sékra snabbaste och effektivaste nedfrysning.
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Efter att det forpackats, forvaras det farska kottet pa kyllager
eller fryses ned fore utleverans. Externa kyllager anvands ofta
for infrysning och kallfraring under 18 °C. Slakteriorganisati-

onerna har kontrakt med de enskilda kylférvaringsféretagen.

4.5.1 Nedfrysning

Om produkterna ska frysas innan transport sker detta i infrys-
ningsrum/frystunnel vid temperaturer pa -30 °Celler lagre och
hog vindhastighet. Darmed nas ¢nskad temperatur pd-18 °C

eller lagre pa snabbast mojliga satt.

Kartongerna staplas pa pallar med mellanrum (med separe-
rande skikt) sa att luften kan cirkulera mellan kartongerna. De
lastade pallarna kors sedan in i frysen och fryses s lange det

behovs for att uppna lagringstemperaturen.

4.5.2 Transport
Det farska kottet lagras antingen i kyllager, dar temperaturen

ligger pa 0-7 °C, eller nedfryses innan forsandelse.

Fore lastning i containrar eller annan typ av transportmedel
genomfors en visuell besiktning med fokus pa transportmedlets
fysiska skick och inte minst pa dess hygieniska standard. Vidare
kontrolleras att transportmedlet ar forsett med erforderliga
tekniska installationer, sa att den nédvandiga temperaturen

kan hallas under hela transporten.

Varorna lastas sedan via luftsluss direkt ini lastrummet, detta
for att inte bryta kylkedjan. Fordonet plomberas och trans-
porten kan borja. Temperaturen i det farska kottet mats fore

varje avgang.

4.5.3 Kontroll

| kylrummen genomférs kontinuerlig matning av rumstempera-

turen. Dessutom kontrolleras varornas emballage, for att sakra



att bade produkt och forpackning kan nd kunden med 6nskad
temperatur och bibehallen kvalitet. Fore varje transport s&

mats temperaturen i varan.

4.5.4 Resultat

De kyl- och frysprocesser som anvands forbattras lépande av
slakterierna. Det sakerstaller att griskottet alltid har optimal
hallbarhet.

Genom att man bibehdller en obruten kylkedja fran nedkylning
av slaktkroppen till de farska kottprodukternas forsandelse/
infrysning minimeras risken for bakteriell tillvaxt och darav

foliande minskad hallbarhet av utskarningarna.

Effektiva frysmetoder innebar sma vatskeforluster och lang
hallbarhet av kottet.

m Kvalitetssakringshandbok
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Tvargaende element

| kapitel 5 sammanfattas ndgra av de sarskilt viktiga faktorerna inom
dansk griskottsproduktion. Kapitlet bérjar med en beskrivning av hur
livsmedelssakerheten kan sakras genom att man genomfor koordinerade
insatser genom hela produktionsprocessen. Har har valts samma infallsvinkel
som HAACP:s analyser har; dvs. man tittar pa olika risker och hur dessa
kontrolleras. Kampen mot sjukdomsframkallande zoonotiska bakterier
sasom exempelvis salmonella, beskrivs i ett sarskilt avsnitt eftersom

detta omrade anses vara sarskilt prioriterat i Danmark. Kapitlet tar

ocksa upp vad som kan paverka kattkvaliteten och hur slakterierna och
styckningsforetagen kan sakra en god kvalitet pa slutprodukterna. Slutligen
beskrivs det danska systemet for sparning av kéttets ursprung — ett verktyg

som ofta anvands i olika delar av den danska griskottsproduktionen.
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En hel del av de faktorer som tidigare beskrivits galler genom-
gaende for hela produktionen — frén grisavel till utleverans

av farska styckningsdetaljer. | detta kapitel har dessa over-
gripande element sammanstallts for att skapa ett battre
sammanhang, men ocksa for att visa pa elementens betydelse

for kvalitets-styrningen i den danska gris.branschen.

Att kvaliteten ar s& hog som mojligt ar avgorande for danskt
griskatt. Det gors stora anstrangningar inom foretagen for att
sakerstalla kottets kvalitet. Har uppdelas dessa atgarder for
okad kvalitet i dtgarder for att sakerstalla livsmedelssakerhet
(kontrollerar egenskaper som ar avgdrande for kottets lamp-
lighet som livsmedel) samt i kvalitetsstyrningsatgarder, vilka

sakerstaller att resultatet blir en god produkt av jamn kvalitet.

Det arbetas intensivt pa att sakerstalla storsta mojliga niva
av livsmedelssakerhet inom alla delar av den danska griskott-
produktionen. Detta beskrivs narmare i avsnitt 5.1. Sarskilda
insatser gors for att bekampa zoonoser. Detta beskrivs darfor

i ett eget avsnitt (avsnitt 5.2).

Griskottets kvalitet beror pd en mangd olika faktorer och dessa
beskrivs i avsnitt 5.3. [ avsnitt 5.4 beskrivs den kvalitetsstyrning
som genomfors for att uppratthalla kottkvaliteten under slakt,

grovstyckning och detaljstyckning.

Sparbarheten —sd att man ska kunna spara det stalle dar ett
eventuellt fel uppstatt — ar viktig i stravan efter den hogsta
mojliga kvaliteten. Darfor har man i Danmark utvecklat ett
system for markning och identifiering for hela griskottsproduk-
tionen — fran jord till bord. Syste.met beskrivs i avsnitt 5.5.
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5.1

Livsmedelssakerhet

Spridning av bakterier

Stall och inredning

Grisbesdttning
Omgivningar Sjuka djur

\’\"H‘ \’HMH n Um 1 \HH“HH‘ \\\Hmh“\ /
Risker: Riskstyrning: . i Medicinrester
Rester av pestich GodsZrakeﬁskap Elslks tzr 3".15:1.n vtal
tungmetaller m.m. Begrinsad anvandning StZIsl?n:edgrll‘i’né gsavia

av pesticider Fodersammansﬁttning

\ Sparbarhet

Riskstyrning:
Risk Foderkontroll R' kstyrni
isker: Fodertest iskstyrning:
Resistens — Fodertester R:skstyrnlng Halsoradgivningsavtal
Restimnen Lagstiftningskrav pa utrustning g::(al‘:'(;‘redn";g dedi
Test av utrustning ydd mot skadedjur
Risker: Risker: H y
Halsa Spridni bakteri
a pridning av bakterier
Restamnen och sjukdommar . 4 H

Handlingsplanen
motsalmonella

Andra djur

Figure 7:Riskstyrning i primarproduktionen .

Det integrerade produktionssystemet mojliggdr en hog
livsmedelssakerhet i Danmark. | varje enskilt led i griskotts-
produktionen sker det samordnade insatser for att sakerstalla

livsmedelssakerheten; alltifran avel till detaljstyckning,

De flesta livsmedelsrelaterade riskerna uppstar som regel som
ett resultat av produktionsfel: antingen som en konsekvens
av felaktig hantering eller av att nagonting tillforts processen.

Man skiljer mellan kemiska, fysiska och biclogiska risker.

5.1.1 Kemiska risker: Restsubstanser
Kemiska risker kan exempelvis utgéra anhopning av odnskade
rest-substanser i kottet. Dessa kan tillforas kottet med foder,

medicin eller kan komma fran inredningen och omgivningen.

m Kvalitetssakringshandbok

Inom EU finns det lagstadgade regler for fodrets samman-
sattning. Baserat pa géllande regler kontrollerar Fedevare-
styrelsen alla foderblandningsproducenter. Resultaten
offentliggdrs ldpande. Dessutom har grisbranschen riktlinjer
och genomfoér jamférande tester for att se till att den enskilda

grisproducenten far hogsta majliga kvalitet pa sitt foder.

Medicinsk behandling av sjuka djur far endast utforas av vete-
rinaren eller av lantbrukaren, om han tecknat ett djurhalso-
vardsavtal med veterinaren. Medicin far endast ges for
behandling av sjukdomar som veterinaren har diagnostiserat.
Forebyggande medicinsk behandling ar inte tilldten i Danmark.
Vid forskrivning av medicin garanterar veterinaren att lant-

brukaren kanner till karenstiderna (for slakt). Hormoner eller
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andra amnen med direkt tillvaxtframjande egenskaper ar

forbjudet att anvanda och har aldrig varit tillatet i Danmark.

Lagstiftningen i Danmark kraver att byggnader och inventarier
for grisproduktion inte far avge for djuren skadliga substanser.
Likaledes férhindrar en skarpt miljolagstiftning méjligheten

for att pesticider och tungmetaller sprids vidare till grisarna.
Bl.a. ska lantbrukaren ha en godkand godselredovisning for sin
produktion.

5.1.2 Kontroll av restsubstanser i griskott
| Danmark finns ett livsmedelsévervakningsprogram som har
till uppgift att kontrollera innehallet av restsubstanser i bland

annat farskt kétt Foljande kategorier av restsubstanser omfattas:

e Antibiotika och kemoterapeutika
e Hormoner och tillvaxtframjande substanser
e Pesticider, inberaknat dioxiner och dioxinlika substanser

e Tungmetaller.

Overvakningsprogrammet utfors av Fedevarestyrelsen, som
genomfor bade provtagningarna och analyserna. Egenkontroll-
delen genomfors hos slakterierna, som sjalva tar stickproven.
Analys av dessa prover gors pa godkanda laboratorier pa de
olika slakterierna.

Antibiotika och kemoterapeutika

Fodevarestyrelsen har —ilinje med den danska lagstiftningen
pa omradet —i dver 40 ar genomfort en nationell dvervakning
med stickprovskontroller fér rester av antibiotika och kemo-
terapeutika i kott. Analyserna utfors som kemiska tester pa

muskelvavnad i enlighet med EU-bestammelser.

Under de senaste tio aren har dessa tester pavisat minimalt

med rester av antibiotika och kemoterapeutika i mindre an
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Som en del av foretagens egenkontroll kontrolleras innehallet av restsubstanser
i griskétt. Under de senaste tio arens stickprovstagning har det pavisats rester
av antibiotika och kemoterapeutika i nivaer som ligger nara noll procent av de
uttagna proven. Man har aldrig funnit positiva svar for hormoner, pesticider
eller tungmetaller.



0,02 % av de uttagna stickproven. Under de senaste aren har

ca 20 000 prover tagits per ar.

Om det pavisas rester av antibiotika/kemoterapeutika éver
den tillatna maxgransen (MRL) vid de statliga stickprovskon-
trollerna anmals detta till Fedevareregionen. Vid férekomster
Over det maximala gransvardet utfardas boter till producenten.
Dessutom undersoker Fedevareregionen i samrad med jurister
om det foreligger brott mot antibiotikalagstiftningen. En
veterinar frdn Fedevareregionen besdker besattningen samt
eventuellt den praktiserande veterinaren for att utreda bade
anvandning och forskrivning av antibiotika/kemoterapeutika

i besattningen. P4 basis av rapporten beslutar darefter Fade-
vareregionen om arendet ska dverlamnas till polisen for utred-
ning i avsikt att resa atal mot den aktuella grisproducenten och

eventuellt veterinaren, eller inte.

Men vid férekomst av restsubstanser 6ver gransvardet i
analyser fran egenkontrollen informeras Fedevareregionen
om fyndet skriftligen. Dessutom besdker en veterindr som ar
anstalld av grisbranschen leverantéren och undersoker besatt-
ningen avseende anvandning av antibiotika. Under besoket
gar man igenom besattningens anvandning av mediciner och
hur djur som blivit behandlade marks. Veterinaren kommer
med forslag till forbattringar eller férandringar om detta ar
nodvandigt. Efter besoket utarbetas en rapport som skickas
till leverantoren och till slakteriet. Utifran rapportens kritik ska
slakteriet bedéma om besattningen ska foras upp pa en lista
Over misstankta, vilket i praktiken betyder 6kad stickprovs-

kontroll av framtida leveranser till slakteriet.
Hormoner

I Danmark, liksom inom hela EU, ar det forbjudet att anvanda

hormoner i tillvaxtframjande syfte. Sedan 1986 har det

m Kvalitetssakringshandbok

genomforts stickprovsundersokningar for restsubstanser av
hormoner i kott. Undersdkningar av olika hormoner utfors pa
muskel-, urin-, blod- och faecesprov. Rester av hormoner har
bara patraffats valdigt f& gdnger i danskt griskott under de

senaste 20 &ren.

Pesticider och PCB

Anvandning av klorhaltiga pesticider och polyklorerade
bifenyler (PCB) i djurproduktion ar farbjudet och man far heller
inte forvara sddana produkter i lokaler dar det framstélls eller

forvaras livsmedel eller fodermedel.

Sedan 1980-talet har Fedevarestyrelsen genomfort stickprovs-
kontroller for rester av pesticider och PCBi livsmedel, bade
animaliska och vegetabiliska . Stickproven pa griskott utfors pa
njurfettet, och under ménga &r har dessa endast visat spar av
pesticider och PCB. Gransvardena har sdledes inte vid ndgot
tillfalle dverskridits.

Orsaken till att det annu finns spar av dessa substanser ar att

dessa amnen bryts ner mycket langsamt i naturen.

Dioxiner

Danska Fedevarestyrelsen har sedan 2003 genomfort tester
for att undersdka dioxinnivaerna hos slaktsvin. Cirka 100
dioxinprover gors varje ar och fram till och med nu har inga

overskridit EU:s gransvarden.

Tungmetaller

Stickprovsundersdkningar for restsubstanser av tungmetaller

i griskott genomfars dven dessa av Fedevarestyrelsen. Muskel-,
njur- och lever.prov undersoks for restsubstanser av bly,
kadmium och kvicksilver samt for spar av nickel, selen och
krom. Endast ett enskilt stickprov har ndgonsin éverskridit

gransvardet for tungmetaller. Forekomsten av kvicksilver och
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selen har legat pd samma niva, under gransvardena, i manga
ar, medan férekomsten av kadmium, bly, nickel och krom ar

fallande.

5.1.3  Fysiska risker
I Danmark betraktas alla foremal som inte ska finnas i den
fardiga styckningsdetaljen, exempelvis benrester, brosk, delar

av verktyg och markeslappar, som frammande foremal.

Genom noggranna produktspecifikationer och en grundlig
utbildning av de anstallda sakerstalls att griskottet ar fritt

frdn ben och brosk. Pa samma satt sakerstaller en grundlig
hygienutbildning av medarbetarna att det inte efterlamnas
andra frammande féremal i kottet. Slutligen utfors en grundlig
slutkontroll av styckningsdetaljerna. Om felaktigheter konstat-
eras rattas dessa till och arbetsmomenten gas igenom for att
forhindra en upprepning.

5.1.4 Biologiska risker

Spridning av sjukdomar

Den hoga halsostatusen i den danska grisproduktionen har
bidragit till att man har en hog livsmedelssakerhet. Danska
lantbrukare forebygger sjukdomséverforing fran miljon omkring
genom att systematiskt bekampa skadedjur eller genom att

se till sa att stallbyggnader kan std emot intrang av frammande
djur (tex.rovdjur). Dessutom sker insektsbekampning

i besattningarna med bl.a. rovflugor.

Den hoga halsonivan sakerstalls ocksa genom stallinredning

med exempelvis sektionerad drift eller multisite-produktion.

Bakterier

I Danmark genomfars stora insatser for att forhindra spridningen

Foretagen skoter sjdlva kontrollen av rengéringen, ocksa den bakteriologiska kontrollen.
Dessutom tar veterinarkontrollen stickprov pa inventarier, verktyg och annan utrustning.

av sjukdomsframkallande zoonotiska bakterier. Detta finns

beskrivet i avsnitt 5.2.
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Resistenta bakterier

Man arbetar l[6pande i Danmark pa att forhindra utveckling
och spridning av resistenta bakterier. Detta har medfort att
redan 1999 inférdes ett nationellt férbud mot tillvaxtframjande
medel sdsom Avaparcin och Virginiamycin. Samtidigt infordes
ocksa ett frivilligt stopp for anvandning av alla antibiotiska
tillvaxtframjande medel inom grisproduktionen i och med

utgadngen av 1999.

| Danmark évervakar myndigheterna utvecklingen av bakterie-
resistens genom analys av stickprov fran djur, kott och manniskor
(DANMAP).

Trikiner

Trikinen ar en parasit (en larv) som lever i tarmen, dar den
ocksa forokar sig. Manniskor kan bli smittade av kétt som inte
ar ordentligt genomstekt. Trikiner dverlever inte frysning och

kan inte dverlerva i frysta produkter.

Under de senaste 85 aren har danska grisar blivit systematiskt
undersokta for trikiner, utan att larven upptackts. De senaste
20 aren har varje ar ca 20 miljoner grisar blivit undersokta,
eftersom alla grisar pa exportslakterierna blir det. Under samma
period har ingen manniska blivit smittad med trikiner frén

danskt griskott.
Mot denna bakgrund ansékte Danmark hos EU-kommissionen
om undantag fran kravet pa att undersoka forekomsten av

trikiner hos alla grisar.

Med hansyn till krav fran exportmarknaderna om trikinfritt

kott testar slakterierna alla djuren.

m Kvalitetssakringshandbok

Rengéring och personlig hygien

Foretagen skoter sjalva kontrollen av rengéringen, ocksa den
bakterio.logiska kontrollen av stadféretagens arbete och egen-
kontroll (4.2.5). Resultaten dokumenteras. Resultaten finns

tillgdngliga for Veterinar.kontrollen.

Veterinarkontrollen ser ver om rengéringen ar tillfredsstallande
och om det &r stadat genom att ta stickprov frén inventarier,
redskap och annan utrustning. Dessutom kontrolleras att
gallande hygienregler som t.ex. kladsel, tvatt av utrustning och

hander foljs.

All personal i slakteriproduktionen far genomga grundliga
utbildnings.program for att fa kunskap om hur viktigt det ar
med god personalhygien, samt med snabba och kompetenta
atgarder, om det skulle uppsta problem i produktionen.

Slaktmetoder
Slakttekniker som anvands for att ytterligare forbattra kvaliteten

inom hygienomradet och fér att undvika korskontaminering.

Slakterierna anvander ett system med tva knivar pa slaktlinjen
som sakerstaller att knivarna desinficeras var for sigi varmt
vatten (minst 82 °C). P& detta satt dverfors inte bakterier fran

slaktkropp till slaktkropp.

Den snabba nedkylningen av slaktkroppen innebar en
betydande minskning i bakterietillvaxt. Enligt den allmanna EU-
forordningen ska kottets karntemperatur sankas till max 7 °C
omedelbart efter slakt. Darefter far kottets karntemperatur inte
Overstiga 7 °C. En kontinuerlig temperaturdvervakning av kottet

samt lagring i buffertkylrum sakerstaller att detta inte sker.
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Figure 8: Riskstyrning pa slakterier.
Byggnader och inventarier 5.1.5 Riskkontroll
Risken for inforsel av bakterier och frammande objekt m.m. Féretagens egenkontroll
fran byggnader och inventarier férebyggs genom en optimal Alla slakteriféretag har infért egenkontrollprogram som bygger
inrattning pa och underhall av slakteribyggnaderna. pa HACCP-principerna. Programmen ar godkanda och dvervakas

av Fedevarestyrelsen, EU, tredje land och GRMS.

Veterinarkontrollen évervakar underhdllet av byggnader och

inventarier. Det finns ett andamalsenligt och jamnt flode av Som en del i egenkontrollprogrammet identifieras och beskrivs
produkter genom slakteriet, for att pa sa vis undvika korskon- sadana punkter som ar kritiska for livsmedelssakerheten. Over-
taminering mellan olika produkter (tex. révaror och varme- vaknings.processen har anpassats till egenkontrollprogrammet
behandlade produkter). Flodet sakrar ocksa att katt inte hinner sa att de livsmedelssakerhetsmassiga riskerna halls under

bli fér gammalt. kontroll (se 3.2.3).
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Veterindrkontrollens godkdnnande
Innan slakten paborias, kontrollerar foretaget slaktlinjen och
CO,anlaggningen och eventuella fel korrigeras fore start. Vet-

erinarkon.trollen 6vervakar féretagets kontroll.

I samband med slakten undersoker Veterinarkontrollen saval
den levande grisen som slaktkroppen och dess organ. Darmed
ser man till att bade kott och slaktavfall (organ) endast kan

komma fran friska djur.

I samband med utleverans av styckningsdetaljer kontrolleras

att produktspecifikationerna féljts.

5.1.6 Resultat

Utdver att man lever upp till lagstiftningens krav har foretagen
i Danmark dessutom antagit omfattande forhaliningsregler.
Orsaken ar att man vill sakerstalla maximal hallbarhet och

hogsta méjliga livsmedelssakerhet hos produkterna.

Under de senaste tio ren har analyser visat pa minimala rester
av antibiotika och kemoterapeutika i mindre an 0,02 % av
de analyserade proverna. Under de senaste aren har cirka

200000 prover analyserats per ar.

Det finns ett forbud inom EU mot anvandning av hormoner
for tillvaxtframjande syften. Sedan 1986 har danskt kott ocksa
analyserats slumpmassigt for rester av hormoner. Analyserna
for olika hormoner utfors pa prover av muskler, urin, blod

och avforing Vi har bara haft mycket f& hormonfynd i danskt

griskatt under de senaste 20 aren.

m Kvalitetssakringshandbok
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5.2 Salmonellahandlingsplan for
grisar och griskott

5.2.1 Lagstiftning och branschregler
Fedevarestyrelsen och branschen har tillsammans utvecklat
en handlingsplan mot salmonella for grisar. Handlingsplanen
har reviderats och aktualiserats flera gdnger sedan den togs

i bruk 1993. Salmonellaplanen kompletteras med branschens
tillaggsatgarder.

5.2.2 Zoonoser etc.

Zoonoser ar sjukdomar som kan smitta mellan djur och manni-
skor. Animaliska livsmedel ar en av kallorna till zoonotiska
infektionssjukdomar hos manniskor. Vissa bakterier kan ¢ver-
foras via livsmedel och orsaka infektioner hos manniskor, ett

typiskt exempel &r salmonella.

Den danska grisindustrin har en omfattande plan for dver-

vakning av och insatser mot spridning av salmonella.

5.2.3 Handlingsplan mot salmonella
Fedevarestyrelsen och den danska grisbranschen har gemen-
samt lanserat en handlingsplan fér minskning och kontroll av

salmonella hos gris och farskt griskott.

Handlingsplanen innebar en évervakning av slaktgrisbesatt-
ningar med en leverans pa mer an 200 grisar per ar. Mot
bakgrund av denna évervakning klassificeras besattningarna
inivderna 1, 2 eller 3. Handlingsplanen beskriver ocksa att grisar
fran niva 3-besattningar maste slaktas for sig. Overvakning och
kontroll av farskt griskott samt skarpta insatser pa slakterierna
foreskrivs ocksa i handlingsplanen. Vidare ¢vervakas ocksa

alla avels- och uppfédningsbesattningar genom manatliga
blodprover. Besattningar som saljer smagrisar till slaktsvins-
besattningar som hamnat pa niva 2 eller 3 redovisas och

beddms huruvida prover ska tas.
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Alla grisbesattningar tilldelas salmonellastatus A, B eller C
baserat pa salmonellafynd eller antikroppar i besattningen.
5.2.4 Forebygga salmonellaproblem

i grisbesattningar

Den danska griskéttsbranschen har tillsammans med offentliga
forskningsinstitutioner genomfort omfattande forskning pa
faktorer som ar av betydelse for salmonellatillvaxt och -spridning.
Malsattningen ar att forebygga eller minska forekomsten av

salmonella.

Foder

Alla foderproducenter maste producera foder som ar salmo-
nellafritt. Allt fardigblandat foder fran foderkvarnar ska darfor
vara varmebehandlat. | enlighet med EU:s hygienkrav for djur-
foder &r en vasentlig del av kontrollen inriktad pa egenkontroll.
Fodevarestyrelsen ar i huvudsak inriktad pa processreglering

i alla foderkvarnar.

Undersokningar har visat att hemmablandat foder och fer-
menterat vatfoder generellt sett ger ett visst skydd mot salmo-
nella, eftersom fodret och dess struktur har en positiv inverkan
pa grisarnas mag- och tarmflora. Darfor rekommen-deras det
att ovannamnda foder anvands framfér det varmebehandlade
forblandade fodret, nar forekomsten av salmonella ska minskas

i en besattning.

Tillsattning av mycket sma mangder organiska syror (till exempel
mjolksyra) i foder eller dricksvatten kan ocksa reducera fore-
komsten av salmonella hos grisar. Denna effekt kan troligtvis
forklaras med att det paverkar de mikrobiella forhallandena

i tarmarna.



Spridning mellan djur

"Alltin - allt ut"™- produktionen (batch-produktion) dar rengéring
sker mellan varje grisgrupp minskar risken for éverféring av
salmonella mellan grupperna. Darfér kan denna produktions-
form, tillsammans med andra salmonellaminskande samman-

taget ge god effekt.

Upplysningsplikt gidllande salmonella
For salmonella galler upplysningsplikt. Det innebar att vid
handel med djur for livsmedelsproduktion ska man upplysa

om foljande:

e Slaktgrisbesattningarnas salmonellaniva i de seneste tre
manaderna

e Avelsgris-och gyltbesattningarnas salmonellaindex
i de senaste sex manaderna

e Salmonella-status (A, Beller C) for alla grisbesattningar

e Eventuella fynd av salmonella i avforingsprov for alla
besattningstyper.

5.2.5 Forebygga salmonellaférekomst

pa slakteriet

Salmonella aterfinns i grisens mag-tarmkanal (mun, hals, mage

och tarm).

En stor risk for spridning av bakterier pa slakteriet ar sdledes
nar mage och tarm tas ut ur slaktkroppen. Av detta skal har

man i Danmark infort olika forebyggande atgarder.

Grisarna bér inte utfodras senare an 12 timmar fore slakt. De
far endast forses med dricksvatten ad libitum. Pa slakterierna
stravar man efter att slaktprocesser och rutiner l6pande
optimeras sa att risken for dverforing av salmonella till slakt-
kropparna minimeras. Detta inkluderar bl.a. desinficering av

all utrustning i 82 °C varmt vatten. Ett handverktyg har ocksa
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utvecklats som genom anga och sug i kombination anvands for

attavlagsna synliga gbdselféroreningar.

Slaktning av gris fran salmonellainfekterade
besattningar

Slaktgrisar fran salmonellainfekterade besattningar (Niva 3, se
5.2.8) transporteras avskilt fran andra grisar till slakteriet och
slaktas under skarpta hygienforhallanden. Dessutom avlagsnas
huvudena fran slaktkropparna for att undvika kontakt med
munhala och svalg. Plucks fran niva 3 slangs eller varmebehand-

las eftersom de inte kan anvandas till farsk konsumtion.

Stickprov tas fran niva 3-slaktkroppar for att kontrollera till-
fredsstallande hygien vid slakt. En sarskild kabin har utvecklats
dar djurkroppar fran niva 3 besattningar efter slakt skoljs med
82 °Cvarmtvatteni 15 sekunder. Detta leder till en betydande

minskning av eventuell forekomst av salmonella pa slaktkroppen.

Overvakning av farskt kott

Varje dag tas prover fran fem slaktkroppar pa slakterierna som
testas for salmonella. Resultaten berdknas kontinuerligt och
om det férekommer mer an ett positivt prov under de senaste

11 dagarna, sa ska slakteriet forsoka klargora orsaken.

Salmonellahandlingsplan 5 innefattar ett mal for forekomst av
salmonellai farskt griskott: férekomsten ska vara 1 % eller

mindre.

Skarpta atgdrder mot salmonella

Resultaten av proverna fran évervakningen av farskt kott an-
vands for skarpta insatser. Resultaten beraknas pa de senaste
12 manaderna for varje slakteri. Om salmonellaférekomsten
pa ett slakteri dverskrider ett gransvarde, maste slakteriet ta

fram en handlingsplan och genomféra dtgarder. Tydligare och
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hardare salmonelladtgarder bidrar till att se till att det alltid ar
fokus pa att bekdmpa salmonella.

5.2.6 Kontroll av avelsgris- och
gyltproducerande besattningar
Sedan 1998 ar det lag pé att dvervaka avelsgris- och gyltpro-
ducerande besattningar for salmonella. Fran alla avelsgris- och
gyltproducerande besattningar tas varje manad tio blodprov.
Proven undersoks for antikroppar mot salmonella. Om blod-
proven visar tecken pa salmonellainfektion, tas dven avforing-
sprov i besattningen for att klarlagga salmonellatyp och i vilken
del av besattningen som salmonellan finns. Samtidigt rekom-
menderas att en plan for att minska salmonellaférekomsten

utarbetas.

Besattningar som uppvisar en forhojd forekomst av salmonella

far betala en bot per salt avelsdjur (branschinitiativ).

5.2.7 Kontroll av produktionsbesattningar
Suggbesdttningar

Suggbesattningar som har levererat smagrisar till slaktgris-
besattningar som sedan uppvisat salmonellaproblem (niva 2
eller 3,se 5.2.8) ska inrapporteras till veterinaravdelningen

i Landbrug & Fedevarer. De berérda suggbesattningarnas stior
maste undersokas genom golvprov for att utreda om kallan till
problemen i slaktgrisbesattningarna ar suggbesattningen eller

inte

Slaktgrisar

Nar en gris smittats med salmonellabakterier producerar
immunsystemet antikroppar inom loppet av tva till fyra veckor.
Under infektionsstadiet har grisen en hég andel antikroppar
men nar infektionen bekampats sjunker mangden antikroppar.

Om antikroppar upptacks i en gris kan man anta att grisen har
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Salmonelladvervakningen av slaktgrisbesattningar sker via kéttsaftsprov som
tas pa slakterierna. Kéttsaftsproven undersoks for salmonellaantikroppar

och dokumenterar besattningens salmonellastatus. Kottproven laggs i en
specialbehallare som samlar upp kottsaften. Provréret med kottsaften ar klart
och tydligt markt med ursprungsbesattning.

varit infekterad med salmonella. Mangden antikroppar mats

for att dvervaka salmonellaférekomsten i besattningarna.

Mangden antikroppar mot salmonella i ett prov, aven kallat
salmonellavarden, bestams med hjalp av ett ELISA-test. Proven
uppdelas i positiva och negativa prov. Om antalet positiva



provsvar i en besattning 6kar ar det ett tecken pa att man bor

ingripa.

For slaktgrisbesattningar galler féljande regler for provtagning.
| besattningar som levererar fler an 200 slaktgrisar arligen, uttas
slumpvisa stickprov pa slakteriet for antikroppsundersokning,
baserat pa antalet producerade grisar. Slaktkroppar som ska
testas valjs ut automatiskt efter vagning. Ett kéttprov pa ca

10 gskars ut och placeras i en behallare som marks sa att bade

grisen och besattningen entydigt kan identifieras.

Kottproven fryses ner och efter upptining analyseras kéttsaften
for forekomst av salmonellaantikroppar. Resultaten sparas i

zoonosregistret under Fedevareministeriet.

En gdng i mdnaden sammanstalls resultaten fran salmonella-
dvervakningsprogrammet men resultaten av de undersokta
kottsaftsproven ar fortldpande tillgangliga for producenten
pa slakteriets hemsida. | denna sammanstallning anges bland

annat CHR-nummer, provtagningsdatum, antal uttagna prov,

samt hur manga av dessa som var positiva respektive negativa.

Sammanstaliningen visar ocksa resultatet av de senaste sex
manadernas 6vervakning av besattningen. Saledes kan produ-
centen och dennes rddgivare fortlopande folja utvecklingen

i besattningen

5.2.8 Faststdllande av salmonellaniva

for slaktgrisar
Med de senaste tre manadernas provresultat som underlag
berdknas ett slaktgrisindex fram for besattningen. Med utgangs-
punkt i slaktgrisindex indelas besattningen i olika salmonella-

nivaer:
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Niva 1:  Inga eller fa positiva prov. Inget krav pa atgard.
Nivd 2:  Ettstorre antal positiva prov.
Niva 3:  Andelen positiva prov ar for hog.

For besattningar som placeras i niva 2 eller 3 ska rapporteras

vilken suggbesattning som smagrisarna ar inkdpta fran.

Salmonella-slaktavdrag
Om en besattning har placerats i niva 2 eller 3 gors avdrag fran
avrakningspriset enligt nedanstdende tabell. Salmonellaavdra-

get bestdms och administreras av grisbranschen.

Salmonella-niva % avdrag fran

avrakningspriset for slaktgris

Niva 2 2%

Niva 3 (forsta 6 man.) 4%
Niva 3 (mer &n 6 man.)? 6%
Niva 3 (merdn 12 man.)? 8%

1) Forsta gangen en besattning hamnar pa niva 3 drar
man av 4 % av avrakningsvardet. Om besattningen
hamnar pa niva 3 igen inom de narmaste 5
manaderna, blir avdraget aterigen 4 %. Darefter
stiger avdraget till 6 %. Hamnar sedan besatt.ningen
aterigen pa niva 3 inom de féljande 5 manaderna,
blir avdraget dterigen 6 %.

2) Hamnar besattningen pa niva 3 —och har befunnit
sig dar med avdrag pa 6 % ndgon gang under de
foregaende 12 manaderna stiger avdraget till 8 %.
Om besattningen varit under niva 31 12 pavarandra
foliande manader minskar avdraget till 4 % nasta
gang besattningen hamnar pa niva 3.
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Farskt kott testas ocksa for salmonella och prover tas fran slaktkroppar vid nedkylningen. Endast ca 1 % av de prover som tas testas positivt for salmonella.

5.2.9 Salmonellastatus for alla
grisbesattningar
Alla besattningar tilldelas en salmonellastatus som ska uppges
vid forsaljning av levande djur. Besattningar som inte saljer
levande djur for lantbruk, far av praktiska skal ocksa en salmo-
nellastatus. Skalet till att salmonellastatus kravs ar att handeln
med grisar som ar smittade med salmonellatyperna tyfimurium,
derby eller infantis, ar den framsta orsaken till spridning av
salmonella. Studier har visat att besattningar som testat
positivt for dessa typer ofta ar fortsatt positiva under flera ar.
Genom att bakterier kan patraffas i dessa besattningar under

langa perioder ger nya avforingsprov ingen ny kunskap om
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forekomsten av salmonella. Darfor ska besattningarnas salmo-
nellastatus redovisas pa grundval av befintliga uppgifter fran
de senaste fem dren, dvs. baserat pa resultat av avforingsprov
fran besattningen och kottsaftsprov fran relaterad slaktgris-

besattning.

Tre kategorier

Besattningarna ar uppdelade i tre kategorier:

Besattningen far negativ salmonellastatus (A), om inga fynd av
salmonella antraffas i avféringsprov. Finns det dven slaktsvin

pa CHR-numret, far de inte befinna sig pa niva 2 eller 3 och/



eller salmonellaindex i avelsgrisbesattninar maste var pa 5 eller

lagre.

Om salmonella patraffas i avforingsprov, eller i en relaterad
slaktgrisbesattning som tidigare har varit pa niva 2 eller 3 (eller
med salmonellaindex pa eller dver 5) far besattningen en

positiv salmonellastatus.

De positiva besattningarna delas in i tva undergrupper
beroende pa vilken typ av salmonella som konstaterats i
besattningen. Detta beror pa att sarskilt fokus riktas pa de tre
salmonellatyper som ar viktiga fér handeln med grisar, namligen
tyfimurium, derby och infantis. Om nagon av dessa tre salmo-
nellatyper upptacks i en besattning eller i relaterad slaktgris-
besattning som dar eller har varit pa niva 2 eller 3 (eller med
salmonellaindex pa eller dver 5) far besattningen en positiv
salmonellastatus (C) medan de dvriga positiva besattningarna,

dar andra typer av salmonella pavisats ges beteckningen (B).

Salmonellastatusen uppdateras en gdng i manaden.

5.2.10 Kontroll

Alla foderproducenters processer kontrolleras. Kontrollen
genomfors antingen av Fedevarestyrelsen eller med hjalp
av privata regler, som branschen évervakar. Dessutom tar

Fedevarestyrelsen prov pa foder for salmonellakontroll.

| avelsgris- och gyltproducerande besattningar genomfors
kontroller for salmonellainfektion. Kontrollen utfors av
besattningsveterinaren som tar blodprov pa djuren. Proverna
analyseras pa ett godkant laboratorium. Om det finns manga
positiva blodprov ska dven avféringsprov tas pa besattningen.

| produktionsbesattningar som levererar fler an 200 slaktgrisar

arligen genomfors serologiska undersokningar pa ett antal
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stickprov som motsvarar besattningens arliga leverans. Med
utgadngspunkt i dessa provresultat kategoriserar Fedevare-
styrelsen slaktgrisbesattningarna i olika salmonellanivaer

manad for manad.

Slaktgrisar fran niva 3-besattningar transporteras separat och
slaktas under skarpta hygienatgarder. Stickprovskontroller
genomfors pa slakthygienen och om salmonellabakterier
konstateras over tilldtet gransvarde varmebehandlas/saltas

kottet sd att salmonellabakterierna dodas.

Varje manad samlas prover in fran farska, nedkylda slaktkrop-

par for salmonellaanalys.

5.2.11 Resultat

Den danska handlingsplanen mot salmonellaférekomst i grisar
gor det mojligt att dvervaka forekomsten av salmonella anda
fran primarproduktion till farskt kott pa slakterierna. Handlings-
planen har lyckats minimera spridningen av salmonella i danska

grisar och hallit nivan till ett nimimum i fardiga produkter.
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5.3 Paverkan pa kottkvaliteten
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Avel (11-12)
Korsning (1.2)
Foder (1.6)
Stallférhallanden (L3-1.5)
Transport/uppstallning/bedévning (djuromsorg) (21-24)
Slakt (34-39)
Kylning kylkedja, nedfrysning (3.11,4.2,45)
Sortering (3.10-4.2)
Styckning (4.2-43)
Forpackning (a4)

Begreppet kottkvalitet inkluderar olika kvalitetsparametrar,
vars betydelse varierar fran produkt till produkt. | de féregdende
kapitlen beskrivs hur de enskilda kvalitetsparametrarna

paverkas.

Som framgdr av ovanstdende tabell, paverkas kvalitetspara-
metrarna i flera faser av produktionen. Med en nara integration
av allaled i produktionsforloppet sakerstalls att en uppnadd
niva for egenskaper som uppnas i ett led inte reduceras i det

efterféljande ledet.

Danska grisar ar mycket lika till storleken. Men hjalp av data fran klassificering
och invagning kan slakterierna utféra en grundlig sortering av slaktkropparna
och darmed valja ut storleksmassigt mycket likartade styckningar.
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5.3.1 Egenskaper for kottkvalitet

DFD:

DFD betyder Dark, Firm, Dry dvs. morkt, fast och
torrt. DFD-kott ar resultatet nar grisarna ar utmattade
vid slakten, vilket innebar att deras glykogendepder
ar forbrukade. Darmed bildas inte sa mycket mjolksyra
och pH-nivan i kéttet forblir h6g. DFD-kdtt har god
vattenbindande formaga men ocksa en kortare hall-
barhet eftersom ett hdgt pH-varde gynnar bakteriernas
tillvaxtbetingelser. DFD fore kommer normalt inte
hos danskt griskatt.

PSE:

PSE betyder Pale Soft Exudative, dvs. ljust, mjukt
och vdtskedrivande. Orsaken till PSE-forekomst

ar en kombination av genetik och milj6. PSE-kott
uppstar oftast hos grisar som bar pa Halotan.genen
—en gen som paverkar cellmembranen och darmed
vattenbindningsformagan. Grisar som bar pa denna
gen ar mer stresskans liga. Halotangenen finns inte
hos danska slaktgrisar. En stressande behandling av
slaktgrisar strax fore slakt kan resultera i en utveckling
av PSE-kétt.

Jamn storlek

| Danmark ar den genomsnittliga slaktvikten 85 kg (motsvarar
levande vikt pa 110- 115 kg). En konsekvens av det integrerade
systemet i Danmark ar att de danska grisarna haller en jamn
storlek. Slakterierna kan darfér med hjalp av data fran klassifi-
cering och invagning genomfdra en noggrann sortering av
slaktkropparna och darmed sortera ut styckningsdetaljer av

mycket jamn storlek.
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Kottprocent

Ersattningsnivaerna baserar sig pa kottprocenten tillsammans
med slaktvikten. Som en félid av den danska klassificerings-
metoden har slakterierna god kdnnedom om kéttinnehallet i
slaktkroppens enskilda delar. Darmed ar det majligt att valja ut

styckningsdetaljer med samma kottprocent.

Danska grisar har en genomsnittlig kottprocent pa ca 60 %,
vilket gor slaktkropparna mycket lampliga for vidareforadling

och fér produktion av magra produkter.

IMF, Intramuskulart fett

Kottets intramuskulara fett ar viktigt for smaken, morheten
och saftigheten nar man tillreder farskt kott. Hog andel IMF
gor kottet mer robust mot variationer i mognad och tillredning,
dvs. konsumtions-kvaliteten bevaras val, vilket ar viktigt nar
det galler detaljutskarningar. Om kottet daremot ska vidare-
foradlas kravs ett lagre IMF, eftersom magert kott har en
battre formaga att binda saltlake och andra ingredienser till

proteinerna.

Forsok har visat att en IMF-niva pa omkring 2 % ar optimalt
for bade detaljutskarningar och kott som ska foradlas. Nar
kottet har 2 % IMF blir det robust nog for att bevara en

god konsumtionskvalitet, men tillrackligt magert for vidare
foradling. Nar kottet har en IMF-halt pa 2 % ar fettinnehallet
percis synligt for blotta 6gat.

Danskt griskatt ar generellt sett magert. Svinkam och liknande
utskarningar har i genomsnitt en IMF pa 1,5 %, vilket betyder
att de passar val till bade vidare foradling och som detalj-

utskarningar.
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Farg, utseende

Fargen paverkas sarskilt av kottets pigmentinnehdll, vilket dkar
med djurets alder. Danskt griskott ar ljust, vilket kan harledas
till att danska grisar ar unga vid slakten. Dessutom kan utfodrings-
metod, avelsarbete eller en kombination av dessa ocksa

paverka kottets pigmentinnehall.

Danskt griskott har en ljus farg, men utfasningen av Hampshire
ur avelsprogrammen har lett till en ndgot moérkare farg pa
kottet.

Kottets utseende kan férsamras, om grisen blir stressad under
transport, uppstallning eller bedévning, Stress kan saledes
resultera i PSE-eller DFD-kott, vilket beskrivs nedan.

Vissa bedovningsformer kan orsaka bloédningar i kottet, ndgot
som bade férsamrar utseende och hallbarhet. Med CO.-
bedévning reduceras férekomsten och storleken av blédnin-
garna till ett minimum. | den danska griskottsproduktionen
anvands endast CO,-beddvning.

Vitskeforlust / PSE/ DFD
Kottsaftforlusten i farskt och fruset griskott paverkas av pH-

nivan samt ytterligare nagra andra faktorer.

Strax efter slakt barjar kottets pH-varde automatiskt sjunka
pa grund av mjolksyreproduktion i muskelfibrerna. | Danmark
bromsas pH sankningen genom att s snabbt som majlig kyla
ned kottet direkt efter slakten. Sjalva nedkylningsprocessen
har ocksd optimerats sa att kottsaftforlusten minimeras. Det
gors genom att kottets genomsnittstemperatur sanks till under
7 °C, utan att det for den skull bildas iskristaller i muskulaturen.
Dérefter innebar utjdmningen att hela slaktkroppen far en

temperatur p& 7 °C.
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Om grisar stressas i samband med intransport, uppstallning
och bedévning, kan detta framkalla PSE-kétt (akut stress) eller
DFD-kétt (om djuren ar utmattade). Sadana kvalitetsbrister
gor kottet olampligt for de flesta former av foradling och att

konsumeras farskt.

Arftliga faktorer har ocksé inverkan pa PSE-nivderna. Efter

att Halotangenen avlagsnats ur det danska avelssystemet, ar
grisarna mindre stresskansliga och darmed mindre benagna
att utveckla PSE. Resultatet ar att man i Danmark har en mycket

lag PSE-forekomst och att DFD-kott inte forekommer alls.

Smak och lukt

Farskt griskott har endast en mycket svag smak och lukt.
Konsumtions-kvaliteten pa griskottet paverkas mycket av hur
det tillreds, men aven kéttets IMF-varde (se ovan). Dessutom
paverkar kottets fettsyrasammansattning och kolhydratinne-
hall konsumtionskvaliteten. Fettsyrasammansattningen kan
paverkas genom grisfodret. Darfor har griskottsbranschen
faststallt riktlinjer for ssmmansattningen av grisfoder som anger
sarskilda gransvarden for maximalt innehdll av fodermedel

med kraftig smak tex. fiskmijal.

Maorhet

Kottets morhet beror pa flera faktorer sésom kottets IMF-
varde, grisens alder, metod for nedkylning av slaktkroppar,
mognadsprocessen samt den vidare bearbetningen. Dessutom
paverkas morheten av hur mycket bindvav styckningsdetaljen
innehaller. Utskarningar fran brost, lagg och framdel innehaller
mest bindvav och tycks darfér vara segare an ryggmuskulaturen.
Det ar speciellt mangden av tvarbindningar i bindvaven som
paverkar segheten. Kétt fran unga djur &r morare an kott fran
aldre djur eftersom mangden tvarbindningar 6kar med aldern.

Danska slaktgrisar ar ca sex manader gamla ndr de slaktas.



Hur nedkylningen av den varma slaktkroppen sker har ocksa
stor betydelse for mérheten. Ar nedkylningen for haftig resul-

terar detta i kéldkrympning av kottet som darmed blir segt.

Nar kottet far mogna i ungefar tre dagar vid max 5 °C far det
en bra mérhet —en effekt av den enzymatiska nedbrytningen

av vissa av de proteinstrukturer som haller kottet samman.

Hallbarhet
Hallbarheten pa farskt och fruset griskott beror pé flera faktor-
er, alltifran grisfodrets sammansattning till kottets forvarings-

temperatur, slakt- och styckningshygien samt paketering.

Forvaringstemperaturen ar naturligtvis den mest avgbrande
faktorn for kottets hallbarhetstid och som en foljd av de mycket
goda hygien forhdllandena pa de danska andelsslakterierna
har kottet lang hallbarhetstid vid bade kyl- och frysforvaring.

Vid frysforvaring ar den kritiska faktorn for hallbarhetstiden
av danskt griskott harskning av fettet. Pa grund av detta har
styckningsdetaljer med hogt fettinnehall kortare hallbarhet an

de magrare detaljerna.

Grisfodrets sammansattning och kvalitet ar ocksa av stor
betydelse for kottets hallbarhet. Det beror framfor allt pa att
vissa fettsubstanser som finns i grisfoder har kortare hallbarhet
an andra. | danskt griskétt ar fettsyrasammansattningen normalt
ca 45 % enkelomattat, ca 15 % fleromattat och ca 40 %
mattat fett.

Djuromsorg
All uppstallning och hantering av de danska grisarna i gris-
produktionen sker i enlighet med EU:s regler for skydd av gris.

Utdver detta finns det ocksa ytterligare lagstiftning i Danmark
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samt branschregler som sakerstaller djurvalfarden i grisproduk-

tionens alla processer — fran transport till slakt.

5.3.2 Resultat
| alla de olika delarna av den danska grisproduktionen arbetas
det oavbrutet pa att uppna basta majliga kottkvalitet. Det

resulterar i bland annat:

e Magert kott Jamn storlek pa styckningsdetaljerna
e Mort och valsmakande kott
e God djuromsorg
e Lagforekomst avavvikande kvalitet
(blédningar, PSE och DFD)
e Kott med god héllbarhet.

Alla dessa egenskaper kommer konsumenterna till godo i form

av hogre kvalitet pa slutprodukten.
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5.4 Kvalitetsstyrning och -kontroll
i slaktprocessen

Nedan beskrivs de gemensamma drag som finns i de
kvalitetsstyrningssystem som anvands pa slakterierna i den

danska griskotts.branschen.

5.4.1 Lagstiftning och branschregler

Alla foretag har nagon form av kvalitetsstyrningssystem i
enlighet med branschens énskan om att férebygga snarare
an att kontrollera. Det som ar gemensamt for foretagen ar
att deras kvalitetsstyrningssystem baseras pa bland annat
HACCP-principerna. Malen for kvalitetsstyrningen berér bland
annat kottets smak, utseende och andra kvalitetsegenskaper,
men ocksa kottets tjanlighet som livsmedel. Vissa delar av

kvalitetskontrollsystemen ar —enligt nedan — uppbyggda pa

samma satt i alla foretag. Féretagen harimplementerat Global

Red Meat Standard, GRMS, som utdver att det staller krav pa
HACCP- och kvalitetsstyrningssystem ocksa ser till att foretagen

har en likartad hog kvalitet pa produkterna (se www.grms.org).

Nar produktionen optimeras gors det med tonvikt pa att
sakra basta majliga kvalitet. Ny utrustning utformas sa att
arbetsmomentet blir s& enkelt som majligt med minimal risk

for produktionsfel.

Detaljerade arbetsmoment finns framtagna for alla enskilda
stegislakt- och styckningsprocessen. Dessa moment ingar i
operatorernas arbetsbeskrivning och fljs darfor alltid noggrant.
Till folid av detta utfor operatéren inte nagon egentlig efter-
kontroll av de féregdende leden i processen. Endast stycknings-

detaljer med klart synliga fel sorteras bort.

5.4.2 Processkontroll
Pa slaktlinjen sammanfaller kvalitetskontroll och kontroll av
livsmedelssakerhet. Darfor omfattas en del av kvalitetskontrollen

av foretagets certifierade egenkontroll.
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Pa slaktlinjen sammanfaller ofta kvalitetskontrollen och kontrollen for livsmedelssakerhet.
Darfor omfaattas en del av kvalitetskontrollen av foretagens egenkontroll.

Dessutom utfor klassificeringskontrollen (under Ministeriet for
Fedevarer, Landbrug og Fiskeri) stickprovskontroller av sadana
moment som har betydelse for klassificeringen och avrakningen

(svalbehandling och avlagsnandet av mandlar m.m.).

I samband med styckning och detaljstyckning kontrolleras
l6pande att styckningsdetaljerna uppfyller de angivna speci-
fikationerna. Konstateras en avvikelse kommer den operatoér
som styckat de avvikande detaljerna omedelbart bli korrigerad.
Vidare faretas en ny inspektion av utsorterade detaljer enligt

fastlagda regler.

Eftersom vagningar genomfors i olika steg av processen kan
det ske lopande kontroll av utbytet. Baserat pa slaktvikten kan
vikten péa styckningsdetaljer och grovutskarningar forutsagas.

Ar det skillnad mellan faktisk och forvantad vikt kan det bero



pa felaktig styckning, i vilket fall detta genast undersdks och

korrigeras.

5.4.3 Verifikation
Kvalitetsstyrningen verifieras genom att stickprovskontroll
tas under bestdmda delar av processen samt pa den fardiga

produkten.

Resultaten samlas dagligen och éverlamnas till den ansvarige
styckmastaren fér kannedom. Eventuella korrigerande
atgarder genomfars omgaende. Stickprovsresultaten anvands
ocksa for att identifiera tendenser dver tid, sa att potentiella

problem kan konstateras och lésas innan de blir allvarliga.

| takt med allt mer automatiserad utrustning pa slaktlinjen,
stalls allt hogre krav pa processkontrollen. Kvaliteten pd ett
visst steg i proces.sen blir ndmligen beroende av kvaliteten pa

det foregdende steget i processen.

5.4.4 Resultat

Den danska griskottsbranschen har byggt upp ett kvalitets-
styrningssystem i syfte att férebygga produkter av avvikande
kvalitet. En systematisk efterkontroll ser till att de fardiga
produkterna ar av likartad hog kvalitet. For ytterligare 6kad
kvalitetssakring och dokumentation har slakterierna imple-
menterat Global Red Meat Standard, GRMS.

m Kvalitetssakringshandbok
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5.5 Sparbarhet

Genom hela den danska grisproduktionskedjan sker en
omfattande registrering, markning och dokumentering, Syftet
ar att se till sa att danskt griskott alltid har den hogsta mojliga
livsmedelssakerheten. Bla. sakerstalls att:

e Kottet ar danskt och kommer fréan sunda djur

o Kottet ar fritt fran risker mot livsmedelssakerheten.

Det danska systemet mojliggor att griskott fran ett slakteri kan
sparas till enskilda lantbrukare.

The Danish system allows pork to be traced back to the place
of slaughter and then back to a small group of farms, who

delivered pigs on a particular day.

5.5.1 Sdkeridentifiering med CHR

| Danmark ar alla ndtkreaturs- och grisbesattningar registrerade
med ett CHR-nummer i centrala lantbruksdjursregistret hos
Ministeriet for Fedevarer, Landbrug og Fiskeri. Registret inne-

haller upplysningar om:

e Besattningsnummer (CHR-nummer)

e Namn pa foretag (agare, ledning, arrendator)

e Namn och adress pa dgare

e Adresstill egendomen, var besattningen star

e Djurslag och -anvandning (tex. slaktgris)

e Genomsnittligt antal djur

e Namn, adress och praktikens nummer till den
veterinarpraktik som ar knuten till besattningen

e Detfemsiffriga leverantérsnummer, som grisarna

marks med innan de sands till slakt.
CHR-nummer anvands vid all kontakt mellan besattning och

det offentliga systemet, bla.i samband med det I6pande arbetet

med handlingsplanen mot salmonella.
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CHR-registreringen har gjort det mojligt att enkelt fa 6verblick
over alla besattningar i Danmark. En besattning kan saledes
lokaliseras snabbt och man kan fa upplysningar om andra
besattningar i samma omrade. Med hjalp av CHR-numren kan
stora mangder information om besattningarna samkaras i
datasystemen. Detta kan bla. utnyttjas i forskningssyfte for att
fa ett valdefinierat testunderlag. Forhallanden som bidrar till
spridning av sjukdomar eller av t.ex. salmonellabakterier kan

pa sa vis noggrant undersokas.

I samband med allvarligare sjukdomsutbrott kan CHR-registret
mojliggdra att ett omedelbart forbud for all forflyttning av
grisar inom ett avgransat omrade genomfors. Darmed undviks

smittspridning.

5.5.2 Markning, registrering och
dokumentering

De viktigaste delarna av markning, registrering och dokumen-

tering av grisar och griskott redovisas nedan i tva figurer.

| nedanstdende text hanvisas till figuren om markning (figur 9)

med bokstaven M och till figuren om registrering och doku-

mentering (figur 10) med bokstaven D (tex. D2).

Oronmaérkning av grisar

Huvudregeln ar att alla grisar ska vara markta med ett godkant
oronmarke nar de flyttas frdn ursprungsbesattningen, dvs. den
besattning de fotts i (M1). Undantag fran regeln ar:

e Grisar som markts i skinkan och transporteras direkt till
ett danskt slakteri (M3)

e Grisar som transporteras som "gruppleverans av slaktgrisar”

e Grisar som transporteras direkt till destruktion

e Crupper av smagrisar som transporteras utan att ha

forsalts (tex. i multisite-system)
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Figure 9:Markning av gris och griskott.
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TVARGAENDE ELEMENT

e Crupper av smagrisar som transporteras enligt ett fast
avtal mellan saljare och képare (M2).

Market ska vara godkant av Fedevarestyrelsen och ska ange

CHR-nummer pa den besattning dar éronmarkningen utforts.

Avelsegenskaper

Det danska avelssystemet, DanAvl, bygger pa gemensamma
avelsmal. Resultatet av avelsarbetet sprids inom den danska
grisproduktionen genom forsaljning av avelsdjur och sperma.
Med varje avelsdjur foljer en dokumentation av avelsegenskaper,
raskombinationer, djurhalsa m.m. (D1). Dessa upplysningar

samlas ocksa i avelsbesattningens forsaljningsjournal.

Lantbrukarens registrering

For grisbesattningar registreras bl.a. ut- och inleverans av grisar
samt CHR-nummer for leverantér och mottagare av grisar (D2).
Merparten av de danska grisarna stannar i den besattning dar
de fotts. En del av smagrisarna saljs efter avwanjning. Ca 80 %
av smagrishandeln sker enligt Iangtidsavtal mellan exempelvis
en slaktgrisproducent och en eller flera smagrisproducenter via
sk “leveransdeklarationer”. Leverans.deklarationerna inne-
haller normalt, utéver pris, ocksa upplysningar om ursprungs-
besattningens halsostatus i en halsodeklaration (D3).

Enligt leveransdeklarationerna ska varje grupp av grisar atfoljas
av ett transportdokument (D4) med information om:

e (CHR-nummer, namn och adress pa avsandar- och
mottagarbesattning

e Namn och adress pd dkaren

e Antaldjur

e Datum for transporten.
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TVARGAENDE ELEMENT

Genom att enbart ta emot smagrisar fran en eller ett fatal
(hogst fem) kadnda smagrisbesattningar, garderar sig slaktgris-
producenterna pa basta mdjliga satt mot dverforing av sjuk-
domar till sin besattning, Samtidigt kan ursprunget pa levererade

grisar alltid dokumenteras.

Omkring 20 % av smagrishandeln sker via en smagrispool
(M4), dar mottagaren far smagrisar fran flera olika producenter
(som kan identifieras via éronmarkningen). Farsaljningen sker
innan smagrisarna transporteras ivag och pa sa satt vet man
hela tiden vem som &r mottagare. Smagrisarnas halsostatus

och annan viktig information ar ocksa kanda.

Forutom lantbrukarens anteckningar registrerar karen alltid
datum for transporten, antal djur samt leverantér och mot-

tagare for alla grisar som inte sands direkt till slakterier (D5).

Bada former av leveransavtal foljs upp med transportdokument,
som garanterar att smagrisleverantoren alltid ar kand av
mottagaren. Det finns alltsd ingen majlighet att motta grisar av

okand harstamning i Danmark.

Medicin

Allt danskt griskott ska hallas fritt frén restsubstanser av medicin.
Darfor finns det noggranna regler for antibiotikaanvandning,
Forst efter att en sjukdom konstaterats far veterinaren skriva
ut antibiotika. Veterinaren skriver ut ett recept samt ger en
skriftlig anvisning om bland annat hur medicinen ska anvandas
och vilka karenstiderna ar (D6). Veterinaren for journal ver
alla besattningsbesok som leder till lakemedelsanvandning.
Samtidigt ska lantbrukaren sjalv registrera medicinforbrukning,

vilka djur som behandlats m.m. (D2).
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Figure 10: Registrering och dokumentering.

Markning av gris som sdnds till slakt

Slakterierna tar uteslutande emot grisar som kommer direkt
frdn producenterna. Gristransporten samordnas av slakterierna,
vilka ocksa har kontrakt for transport med varje enskild akare.
Akaren ska under transport ha information om leveransplats,

destination och djurens agare.




Fore utleveransen marks alla grisar med ett femsiffrigt nummer
(M3) pa vardera skinkan. Numret identifierar leverantéren.
Om grisproducenten levererar en full last med djur och inte
blandar dem med djur frdn andra leverantérer, behéver
grisarna inte markas om slakteriet har ett sparningssystem

som kan hantera den har typen av leveranser.

Registrering pa slakteriet

Under slaktprocessen — senast vid invagningen — avlases auto-
matiskt hangjarnsnummer och leverantérsnumret kopplas
manuellt till detta id-nummer. Bada numren lagras lankade i
en databas (D8).

Allinformation som genereras langs slaktlinjen (vikt, kdttprocent,
forekomst av fargade harsackar, veterinara anmarkningar etc)

lankas i databasen till hangjarnsnumret.

Insamling, styrning och éversandelse av resultat fran salmonella-
undersokningar och andra specifika bakteriologiska under-
sokningar kan pa samma sétt lagras med hjalp av leverantérs-/

hangjarnsnummer.

De insamlade uppgifterna i databasen anvands bl.a. vid
avrakningen till grisproducenterna (D7). Utéver de direkt
avrakningsrelaterade uppgifterna (vikt och kottprocent) far
producenten kunskap om information som ar viktig for produk-
tionen, exempelvis om eventuella anmarkningar fran veterinar-

kontrollen.

Endast slaktkroppar som ar godkanda av veterinarkontrollen
sands vidare for nedkylning och styckning. Uppgifter fran
invagning och klassificering anvands for att sortera slakt-
kropparna (D9). Slaktkroppar med samma egenskaper samlas
sd att de kan anvandas till det andamal som de ar mest lampade

for. P sa vis kan kunden fa likartade produkter.

m Kvalitetssakringshandbok

Identifiering efter veterinarkontrollen

Efter att grisarna slaktats och den offentliga veterinarkontrollen
forklarat dem lampliga till livsmedel, marks alla kroppar enligt
EU-forordningen med ett EU-godkant auktorisationsnummer
som Fedevarestyrelsen tilldelat foretaget (M5).

Om slaktkroppen styckats pa en separat styckningsanlaggning
marks kottet med styckningsforetagets auktorisationsnummer.
Om kéttprodukterna framstalls pa ett separat produktions-
foretag marks produkterna med detta foretags auktorisations-
nummer (M6). Om slakt, styckning och produktion sker i ett
och samma féretag anvands endast ett auktorisationsnummer
(M7).

Styckningsdetaljer och kéttprodukter maste atféljas av data
om vilket produktionsparti de tillhér (D10). Om datum for sista
hallbarhet eller sista forbrukningsdag kan avlasas fran produkten
kan denna upplysning anvandas som partiidentifiering, under
forutsattning att datumet anger minst dag och manad. For
icke-fardigférpackade varor kan upplysningar om parti anges

i de atfoljande handelsdokumenten.

Kott som ar fardigpackat for konsument ska i enlighet med
Radets direktiv 2000/13/EG bland annat markas med firma-
namn pa aterforsaljaren, forpackningsforetaget eller produkt-

fabrikanten.

5.5.3 Sparbarhet
Kott i detaljhandeln kan sparas till styckningsforetaget med

hjalp av auktorisationsnummer (M6/M7).
Producent- eller aterforsaljarnamnet ska framga av forpack-

ningen. Det foretag som anges pa forpackningen kan med

hjalp av upplysningarna pa produkten spéra det vidare.
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Markning av gris och griskott
IDENTIFIERING

DANSK LAGSTIFTNING

EU-LAGSTIFTNING

Producent (smagrisforsalining) Oronmérke (M1) Kung nr. 1066 fran 10/11/2005 92/102/EEG
Producent (till slakteri) Producent nr. (M3) Kung. nr. 1066 frdn 10/11/2005 92/102/EEG
Slakteri Auktorisations nr. (M5) 853/2004/EG 853/2004/EG
854/2004/EG 854/2004/EG
Styckningsféretag (engros)  Auktorisations nr. (M6) 853/2004/EG 853/2004/EG
854/2004/EG 854/2004/EG
Produktionsforetag Auktorisations nr. (M6/M?7) 853/2004/EG 853/2004/EG
Detaljstyckning (till detalj) Auktorisations nr. + partimarke 853/2004/EG 853/2004/EG
Kottprodukt Auktorisations nr. + partimarke + deklaration 853/2004/EG 853/2004/EG
Kung.nr.1308/2005 2000/13/EG

Pa detaljproduktforpackningar ska kottet vara markt med
foretagens EU-godkanda auktorisationsnummer, utéver parti-
identifieringen. Med hjalp av auktorisationsnumret kan allt
farskt kott och kottprodukter sparas till det foretag som senast
bearbetade kottet (M6/M7).

Har kottet styckats pa ett separat styckningsforetag eller bear-
betats pa ett separat foradlingsforetag kan det &nda sparas till
slakteriet med hjalp av de handelsdokument som medféljer
kottet (M5).

Utifran partimarkningen/handelsdokumenten kan slakteriet
sa utlasa produktionsdatum och -tidpunkt (D10). Baserat pa
dessa upplysningar kan foretaget darefter finna ytterligare
registrerad information om kottet (vikt, kottprocent etc).
Utifrén produktspecifikationerna kan slakteriet i vanliga fall
spara kottet till en viss grupp slaktkroppar — dessa sorterades
juiframstallningen just ut pa grundval av snarlika produkt-
specifikationer (D9, D8). Slaktkropparnas I6pnummer ar kopp-
lade till leverantorsnumret, och utifran detta nummer kan

kottet sparas till producenterna (D8).
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5.5.4 Praktisk anvdandning av systemet

Fran alla besattningar som levererar fler an 100 slaktgrisar per
ar, tas stickprov pa slakteriet for att undersoka forekomsten
av antikroppar mot salmonella. Antalet stickprov bestams

av antalet levererade slaktgrisar och besattningens aktuella
salmonellastatus. Slaktkropparna som ska testas valjs ut efter
invagning. Nar en slaktkropp har valts ut for undersdkning
registreras detta i statens zoonosregister med upplysning om
besattningens leverantérsnummer (D11). Efter klassificering
och markning tas kéttprov pa 10 g per prov. Proven placeras

i en speciell behallare som marks med en streckkod som anger
leverantdrsnummer, hangjarnsnummer, slakteri m.m., allt for
att leverantoren av slaktkroppen entydigt ska kunna identi-
fieras. Proven nedfrysas och skickas till ett godkant laboratorium,

som utfor analysen av salmonellaantikroppar.

| zoonosregistret kopplas leverantérsnummer och CHR-
nummer samman. Nar provresultaten ar klara, kopplas dessa
ihop med de registreringar som redan finns i registret for att
fa fram besattningens salmonellastatus. Resultatet sands till
slakteriet (D12). I samband med avrakningen fran slakteriet



far producenten varje manad upplysningar om resultatet av
varje enskilt kéttprov (D7). Dessutom far producenten varje
manad en sammanstallning dver salmonellanivan i de enskilda

besattningarna.

Med hjalp av denna detaljerade och snabba aterrapportering
fran salmonellakontrollen kan den enskilde grisproducenten fa
en tidig indikation pa férandringar i salmonellanivan. P detta
satt kan bade producent och radgivare folja salmonellautveck-

lingen i besattningen.

5.5.5 Resultat: Sparning till
ursprungsbesattningen
Vid mottagningskontrolleninasta led i produktionskedjan ar
ursprunget for varje enskild gris kant. Darmed har mottagaren
alltid mojlighet att reagera pa eventuella fel, som dé genast
kan korrigeras. Varje gdng en gris flyttas, registreras ursprung
och destination hos bade avsandare och mottagare. Denna
dubbla registrering sakerstaller att alla grisar i Danmark kan
sparas till ursprunget samtidigt som det gér det mojligt att
snabbt dtgarda sjukdomsutbrott.

Sparningssystemet fran slakteri till besattning utnyttjas i
praktiken for att minska salmonellaférekomsten i Danmark. P&
samma satt anvands registreringarna pa slakteriet for kontroll

av exempelvis restsubstanser.
Ursprungsmarkningen och gemensamma branschregler for

griskattsproduktion sakerstaller en optimal livsmedelssakerhet

och kvalitet i danskt griskott.

m Kvalitetssakringshandbok
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Om lakemedel for djur

Utdrag ur kungdrelsen om veterinérers behandling,
utldmning och forskrivning av lakemedel till djur,
BEK nr.785/2010

Kapitel 3

"Férbud mot och begrdnsning av anvdandningen av vissa
hormoner m.m.”

§9.

Anvandningen av i bilaga 3 namnda lakemedel eller substanser
till djur ar forbjudet (Bilaga 3: tyreostatika, stilbener och stil-
benderivat, ¢stradiol 17 beta och esterliknande derivat darav).
§10

Anvandningen av lakemedel eller substanser med androgen,
gestagen eller 6strogen verkan, samt beta-agonister till produk-
tionsdjur ar forbju.det, se dock §§ 13-16.

§11

Anvandningen av lakemedel eller substanser med hormonell
eller hormonliknande effekt i tillvaxtframjande och prestations-
hoéjande syfte hos livsmedelsproducerande djur eller palsdjur
ar forbjudet. Kapitel 4.

Kapitel 4

»Lakemedel till djur férbehallet veterinarers behandling”

Section 4:

“Veterinary medicines restricted to veterinarian use”

§17

Stycke 1. Behandling av djur med féljande receptbelagda
lakemedel far enbart goras av veterinaren personligen
och veterinaren kaninte lamna ut eller forskriva
foliande lakemedel:

Stycke 2. Qavsett stycke 1, nr. 3, &r det dock tilldtet for veterina-
ren att ldmna ut och férskriva opioider, opiater, barbi-
turater, benzodiazepiner och psykosedativer till oralt

intag till andra djur an livsmedelsprodu.cerande djur.

m Kvalitetssakringshandbok

Stycke 3. Oavsett stycke 1,nr. 7¢, ar det dock tilldtet for veteri-
naren attlamna ut och férskriva oxytocin och
oxytocinanaloger till annan sjukdomsbehandling an
som varkstimulerande medel

1) lakemedel med analgetisk verkan till injicering, undantaget

icke-steroida antiinflammatoriska lakemedel,

2) anestetika tillinhalation eller injicering,

3) opioider, opiater, barbiturater, benzodiazepiner och

psykosedativer,
4)  selenhaltiga lakemedel till injicering,
5) parasympatomimetika och parasympatolytika till injicering,
6) sympatomimetika och sympatolytika till injicering,
7)  foliande hormoner och substanser med hormonliknande

effekt till injicering
a) adrenokortikotropa hormoner,
b)  naturliga och syntetiska binjurebarksteroider,
¢)  oxytocin och oxytocinanaloger,
d) prostaglandiner och prostaglandinanaloger,
8) lakemedel, som uteslutande ar godkanda till intravenos
tillférsel, jmf 19 §, 2:a stycket.

1) till grisbesattningar utan halsoradgivningsavtal eller med
basavtal i upp till fem dagar forutsatt att veterinaren har
inlett behandling av varje enskilt djur,

2) till grisbesattningar med halsoradgivningsavtal med
tillvalsmodul i upp till 35 dagar, i GLP-besattningar dock
upp till 42 dagar. 3) till grisbesattningar med halsoradgiv-
ningsavtal i upp till 35 dagar.

Stycke 4. I de fall som ndmns i stycke 3, nr 2-4, far veterindren
endast tillhandahalla Iakemedel for de fem forsta
dagarna.

Stycke 5. Fedevarestyrelsen far efter ansdkan i sarskilda fall

bevilja dispens fran stycke 1.
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Forbudslista for ravaror

Fodevarestyrelsens kungorelse nr. 775/2011 (BEK
nr.1023/2010)

Foliande rdvaror far inte anvandas i foderbland-ningar:

a: Godsel, urin samt tarminnehall eller tarmavfall

b:  Lader och laderavfall

¢ Fro, spannmal och vaxter som behandlats med betsmedel
d: Tra sdgspan mm. fran tré behandlat med traskyddsmedel
e:  Slam fran spillvattenanlaggningar

f. Stadsavfall, tex. hushallsavfall

g Matavfall frdn restauranger och liknande, undantaget

kasserade livsmedel av vegetabiliskt ursprung

h:  Forpackningar och delar av forpackningar fran produkter

inom livsmedelsindustrin

Proteinhaltiga produkter av djurvavnad.
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Bilaga 3

Tillatna maxvarden for icke onskvarda
amnen i foder

Fodevarestyrelsens kungorelse nr. 775/2011 (BEK nr. 1023/2010)

Maxvarden i mg/kg (ppm)
Beraknat pa en vattenhalt

pal2%
A. AMNEN (JONER, GRUNDAMNEN)
Arsen Fodermedel med undantag av: 2
—fosfater 10
—foderamnen bearbetade av fisk eller andra havsdjur 15
Helfoderblandningar 2
Tillskottsfoderblandningar med undantag av: 4
—mineralfoder 12
Bly Fodermedel med undantag av: 10
- fosfater 15
Helfoderblandningar 5
Tillskottsfoderblandningar med undantag av: 10
—mineralfoder 15
Kvicksilver Fodermedel med undantag av: 01
—foderdmnen bearbetade av fisk eller andra havsdjur 0,5
Helfoderblandningar 01
Tillskottsfoderblandningar 0,2
Nitrit Fiskmjol 30 (uttryckt som natriumnitrit)
Helfoderblandningar 15 (uttryckt som natriumnitrit)
Kadmium Vegetabiliska fodermedel 1
Animaliska fodermedel 2
Fosfater 10
Helfoderblandningar 05
Foderblandningar med mineraler 5
B. PRODUKTER
Aflatoxin B1 Fodermedel 002
Helfoderblandningar till gris och fjiaderfa (med undantag av unga djur) 0,02
Andra helfoderblandningar 001
Tillskottsfoderblandningar till gris och fjiaderfa (med undantag av unga djur) 0,02
Andra tillskottsfoderblandningar 0,005
Cyankalium Fodermedel 50
Helfoderblandningar 50
Mioldrvea Alla foderamnen som innehdller omalda sadesslag 1000
(claviceps purpurea)
DDDT Alla foderamnen med undantag av: 005
-fettdmnen 0,5

Foderblandningar

0,75 ng WHO-PCDD/F-TEQ/kg

w Kvalitetssakringshandbok
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Mikromineraler och vitaminer

Maxinnehall av mikromineraler i helfoder till gris:

Mikromineral Helfoder,
maxvdrde mg/kg (ppm)*
Jarn - Fe 750
Jod-1 10
Kobolt - Co 2
Koppar-Cu upp till 12 veckor: 170
Koppar-Cu efter 12 veckor: 25
Mangan - Mn 150
Zink-7Zn 150
Molybden - Mo 2.5
Selen-Se 0.5

*Maxinnehall i fodret.

Maxinnehall av vitaminer:

Vitamin A Max 13 500 LE. per kg helfoder till slaktgrisar
Vitamin D Max 2 000 L.E. per kg helfoder
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Leveransforutsattningar for gris

En leveransduglig slaktgris:

e Harnormalt beteende

e Harnormalt at- och drickbeteende
e Stoder pa alla fyra ben—ingen halta

e Har passerat alla karenstider och har fastat i minst fem

timmar fére transport till slakteriet.

En icke-leveransduglig slaktgris:

Har feber dver 39,50C

e Harfatt utbrott avinfluensa eller svarartad lungsjukdom

o Armisstankt for att ha grispest, PDNS eller rodsjuka

e Harbrack som orsakar besvar med gangen, som paverkar
grisens allmantillstand eller dar det finns skador eller sar
pa bracksacken.

e Harsvansbetteller andra sar:
e Somblader och &rinflammerade

e Som paverkar grisens allmantillstand

e Med blottlagda senor och ben.

m Kvalitetssakringshandbok

Hantering av problemdjur:

Halta:
Sjukbox ach behandling. Grisar med kronisk halta eller

benbrott avlivas.

Allvarliga brack:
Brackgrisar slaktas innan bracket blir allvarligt. Grisar i besatt-

ningen med mycket allvarliga brack avlivas.
Grisar med stora brack som inte har svart att gg, inte ar allman-
paverkade och da det inte finns skador eller sér pa brocksacken,

ska uppstallas individuellt i stallet och i utleveransrummet.

Grisar med stora brack och som inte ar gangbesvarade trans-

porteras till slakteriet dtskilda fr&n andra grisar.

Allvarliga svansbett:

Grisar i besattningen som har allvarliga svansbett avlivas.

Misstanke om grispest eller PDNS:
Vid misstanke tillkallas veterinar och grisen skickas inte till slakt.
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10 rad for att sakerstalla god kottkvalitet
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Grisar som ar barare av RN-genen samt halotankansliga

grisar bor utelamnas ur produktionen.

Fore slakt bor djuren fasta i minst 12 timmar och som
mest 22 timmar.

Djurens stressniva under utleverans och transport samt
pa slakteriet bor vara lagst mojligt. Detta kan dstadkommas

bl.a. genom att:

Inte blanda grisar fran olika stior
Inte anvanda elektriska padrivare
Se till att grisen far lugn och ro under uppstallningen

Genomféra snabb gruppvis bedévning.

Under slaktprocessen bor eventuell varmetillforsel

minimeras.

Kylprocessen bor utformas sa att den varken blir for

snabb eller for ldngsam;

kyltunnel: temperatur: -18 till -22 oC lufthastighet: 3-5 m/s
processtid: ca 70 minuter
utjamningskylrum:  temperatur: 4,5 °C lufthastighet:
0,1-0,2 m/s luftfuktighet: 85-95 %
utjamningstid: 16-20 timmar

4-5 grisar per meter glidbana

Kottemperaturen i nedkylt kott halls konstant och far inte
Overstiga 7 °C fram till eventuell nedfrysning.

e Innan styckning ska kropparnas inre temperatur vara
fardigutjamnad (se 5) dvs. temperaturen i alla delar

av slaktkroppen ska vara max. 7 °C.

10.

I samband med hantering och lagring bér sammanpress-

ning av kott undvikas.

Styckningsdetaljer for farsk konsumtion bér mogna i minst
tre dygn vid 2-4°C raknat fran styckningstidpunkten.

Nedfrysning paborjas och genomfors snabbast mojligt
efter urbening. En genomsnittlig karntemperatur

i produkterna pa-12 °C ska uppnds inom 24 timmar.
Forst darefter far produkterna flyttas till fryslager.

Temperaturen i nedfryst kott halls pd max-18 °Cintill

upptining, och kéttet ska anvandas snabbt darefter.
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