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Ditt not- och kalvkott
kommer fran djur som
har vuxit upp och tagits
om hand med djurom-
sorg i fokus.

Trygga och friska djur
ger namligen kott med
basta mojliga kvalitet
och livsmedelssdakerhet.




Varje kalv och ko ar unik

Kort efter fodseln dronmarks alla kalvar med en unik
markning. Oronmarket foljer djuret anda till slakt
oavsett om djuret slaktas som ung kalv eller senare
som notkott.

Huvudparten av kalvkéttet kommer fran tjurkalvar,
som ar antingen mjolk- eller kottdjur. Mjolkdjurs-
kalvarna féds upp och slaktas som kalv nar de ar ca 10
manader gamla. Nar kalven ar en dag gammal sepa-
reras den fran kossan. Den far mjolk eller mjolkersatt-
ning kraftfoder och ho. Kottdjurskalvarna gar pa gras
tillsammans med kossan under sommarperioden och
skiljs &t nar de flyttas till stall pa hosten. Kottdjurskalvar
slaktas nar de ar ca 12-14 manader gamla. For de allra
flesta notkreatur ar stallforhallandena fria och allsidiga.
Det finns strikta krav pa tillgang till tex. farskt vatten,
foder och mjukt underlag.

Varje gang som kalven flyttas — vid forsaljning eller
slakt — registreras det i en sarskilddatabas sa att djurets
ursprung, samt vilka andra djur som det har varit i
narheten av, alltid kan kartlaggas pa ett snabbt och
effektivt satt.

Ansvaret for den noggranna dokumentationen ar
brett férankrad hos bénder, veterinarer och slakterier.
De ska alla dokumentera kottets fard fran led till led i
produktionen.




Notkott fran trygga djur

Notkreatur som slaktas som notkétt ar aldre an 24
manader. Omkring 20 procent kommer fran kottdjur
och 80 procent fran mjolkdjur.

Alla djuren har det bra tack vare de strikta minimi-
kraven som finns fér djuromsorg, Mer an 90 % av
mjolkkorna gar i losdriftstall med djupstré och god
ventilation, plats for social kontakt och fri tillgang till
foder, vatten och vila. P4 sommaren betar alla kottdjur
pa gras och manga djur ar en del av skotseln av olika
naturvardsomraden. Under vinterperioden gar de
flesta kottdjur, precis som mjolkdjuren, i losdriftstall.

Friska djur, rent kott

Friska djur betyder mer djuromsorg ach friskt kott.
Darfor gor uppfodarna mycket for att sakerstalla
djurens halsa. Fokus ligger bade pa att forebygga och
behandla eventuella sjukdomar.

Djuren testas sd att livsmedelssakerheten ar maximal.
Ett langsiktigt samarbete mellan uppfodare, myn-
digheter och forskare sakerstaller dvervakning och
bekampning av bakterier som salmonella och E. coli.

Bade egenkontrollen i djurbesattningarna och myn-
digheternas kontroll ar omfattande. Det ar endast
kott fran djur med dokumenterad sparbarhet och
halsa som slaktas. Samtidigt gors hela tiden tester for
eventuella rester av medicin och pesticider. Producen-
terna far boter om det finns rester som dverstiger den
tilldtna nivan.



Saker transport

Fran garden till slakteriet transporteras djuren

i sarskilda fordon, vilka kérs av férare som god-
kants av myndigheterna. Det finns manga och
mycket specifika krav pa hanteringen av djuren.
Det géller bade transportfordonens inredning
och forarens kunskaper.

Om djuren ska transporteras mer an 65 km

ska foraren ha genomgatt en utbildning for
djurtransporter. Djur med skador eller skavanker
farinte transporteras. Dessutom ska transporten
anpassas noggrannt sa att den uppfyller djurens
behov och inte heller skadar djuren eller utsatter
dem fér onddigt lidande.




Toppmodern slakt

Det ar inte bara i stallet, pa marken och under
transporten som djuromsorgen och kottets halsa ar
i fokus. Pa varldens mest moderna slakteri ldmnas
inget at slumpen.

Nar korna eller kalvarna kommer till slakteriet kan
de ga runt fritt i mottagningsstallet. Det &r en lugn
och stressfri miljé med tillgang till vatten och foder.
Alla djur undersoks av en veterinar. Med hjdlp av
oronmarkningen kan slakteriet se vilken historik
djuret har och darmed forsakra sig om att djuret ar
lampat for slakt.

P slakteriet ska det finnas en person med specifikt
ansvar for djuromsorgen. Det finns tydliga regler for 3\
hur djuren ska tas om hand vid slakt och avlivning,
Inga djur avlivas utan att forst ha bedovats, Den
person som ska hantera detta har genomgatt en
sarskild kurs i bedévning och avlivning.

Efter avlivning fortsatter sjalva slakten direkt. Krop-
pen flas, delas, styckas och slutligen detaljférpackas.
Det hela sker under strikta hygienforhallanden i en
steril milj¢. Det innebar att bade utrustning, inven-
tarier och lokaler — och de anstallda pa slakteriet —
omfattas av tydliga hygien- och rengéringsmassiga
rutiner.

Darefter ar kalv- och nétkéttet klart for att landa i
kyldisken. Med ett omfattande och tydligt fokus pa
djuromsorg och kottets halsa kan konsumenterna
njuta av sjalva matupplevelsen.




Trygga djur
- nojda kunder
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Full sparbarhet fran kalv till kyldisk
Fokus pa djuromsorg under hela djurets liv

Djurens halsa kontrolleras i alla led i
produktionen

Endast djur med dokumenterad sparbarhet
och halsa slaktas

Atgarder mot skadliga bakterier, restimnen
och antibiotikaresistens

HYGIENEN AR | FOKUS fran stallet och hela
vagen till slakteriet. Dessutom reng6rs och
desinficeras lastbilen innan den lamnar slakteriet
igen.

FLER AN 90 % AV KORNA gér i |5sdriftstall
med plats for social kontakt och fri tillgang till
foder, vatten och vila.

Slakteriet for notboskap i Holsted ar
VARLDENS MODERNASTE SLAKTERI.

VARJE DJUR FAR ETT ORONMARKE s3 att
djurets vag fran fodsel till slakt alltid kan
kartlaggas och dokumenteras.



HYGIENEN AR | FOKUS fiin stallet och
hela vigen till slakteriet. Dessutom rengors
och desinficeras lastbilen innan den ldmnar

slakteriet igen.

FLER AN 90 % AV KORNA g i [6sdriftstall
med plats for social kontakt och fi tillgang
till foder, vatten och vila.

Slakteriet for notboskap i Holsted dr
VARLDENS MODERNASTE SLAKTERI

VARJE DJUR FAR ETT ORONMARKE sd att
djurets vdg fran fodsel till slakt alltid kan
kartldggas och dokumenteras.
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