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Allt under kontroll

Det ar inte bara myndigheterna utan aven kunder och konsumenter som allt oftare
kraver en noggrann och transparent dokumentation om att kottbranschen har kon-
troll pa omraden som livsmedelssakerhet, djuromsorg samt produkt- och atkvalitet.

En mangd regler och kontrollinstanser sakrar att livsmedelssakerheten hos danskt
griskott ar pa topp. EU-forordningarna ar grunden och kompletteras av dansk lagstift-
ning och ytterligare krav som grisbranschen frivilligt har satt upp for sina medlemmar.

For att sakra att samtliga krav uppfylls finns det dessutom egenkontrollsystem for
branschens foretag och anlaggningar. Dartill kommer myndigheternas 6vervaknings-
och kontrollsystem samt tredjepartskontroll efter grisbranschens DANISH Produkt-
standard, DANISH Transportstandard och Global Red Meat Standard (GRMS), som
alla ar godkanda av QS Qualitat und Sicherheit GmbH.

Bonderna, veterinarerna, slakterierna, kéttproducenterna och de externa kontroll-
instanserna har med andra ord manga forhallningsregler att ratta sig efter och lagger
stora resurser pa att sakra att livsmedelssakerheten samt kott- och atkvaliteten ar pa

topp.
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Halsostyrning och éverblick over
grisarnas halsa

Friska djur ar grunden fér bra animaliska livsmedel och sjalva fundamentet for friska
djur ar bra foder och uppvaxtforhallanden samt en bra djurhallning och regelbundna
kontroller. Dessutom ska djuren skyddas mot smitta och behandlas mot sjukdomar
nar sa behovs.

Den danska grisbranschen kannetecknas av en integrerad produktion och halso-
styrning. Centrala punkter &r andelsmodellen dar bonderna ager hela produktion-
skedjan, nara samarbete mellan branschens aktorer samt ett valfungerande samspel
mellan branschen, universitet, forskningsinstitut och offentliga kontrollinstanser.

Livsmedelssakerheten i den danska grisproduktionen har en hég standard. Det beror
pa en mangarig tradition med att se produktionen av grisar och griskott som en
produktionskedja dar sakerheten i det enskilda ledet beror pa forhallandenai det
foregaende ledet. En lag antibiotikaanvandning, god halsa och djuromsorg i produk-
tionen, valutbildade bonder och en genomgaende och malriktad 6vervakning sakrar
livsmedelssakerheten.
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Nara samarbete mellan bonden och
veterinaren

En systematisk veterinarradgivning med fokus pa forebyggande samt uppbyggnad
av halsostyrningssystemet SPF (Specific Pathogen Free) har sakrat en hog halsostan-
dard och en I&g antibiotikaanvandning i den danska grisproduktionen. Grundidén ar
att man undviker behandlingsbehov effektivast genom att halla bestanden fria fran
infektioner.

Forutom myndighetskontroll, bondernas egenkontroll och veterinarkontroll, kontrol-
leras alla grisbestand enligt DANISH Produktstandard av tredje part minst var tredje
ar. Det sakrar att alla krav pa livsmedelssakerhet, sparbarhet, djuromsorg etc. uppfylls.
DANISH Transportstandard ska bl.a. forhindra att sjukdomar sprids mellan danska
bestand eller fors in fran utlandet.

Forebyggande behandling med antibiotika ar forbjudet, men det &r tillatet att
behandla hela gruppen om sjukdom bryter uti en grupp och infektionen sprids fran
djur till djur. Antibiotika far endast anvandas efter en veterinars rekommendation
och endast for de sjukdomar och djurgrupper som veterinaren har beskrivit. Det ar
endast apotek som far salja medicin.
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Friska grisar med minsta mojliga
antibiotika

Antibiotikaanvandningen har sjunkit de senaste 20 aren. Bara sedan 2009 har
grisbranschen i Danmark sankt anvandningen av antibiotika med 21 % — utan att
kompromissa med grisarnas halsa. Anvandningen av kritiskt viktig antibiotika lyder
under strikta restriktioner och anvandningen for grisar ar i princip obefintlig. Detta
avspeglar sigocksa i en Iag niva av resistens mot dessa viktiga antibiotikasorter i
bakterier fran danska grisar.

| Danmark registreras antibiotikaanvandningen per bestand och djurgrupp i
VETSTAT. Databasens detaljerade statistik anvands for I6pande évervakning av
anvandningen i varje enskilt bestand. Fedevarestyrelsen har satt upp en grans for ett
sa kallat “Gult kort”. Bestand som overskrider denna grans laggs att sanka anvand-
ningen och kan aven alaggas andra begransningar.

En annan viktig orsak till den laga antibiotikaanvandningen &r att veterinarradgiv-
ningen ar skild fran forsaljningen av antibiotika. Det sakrar att inga onddiga antibioti-
ka-

behandlingar gors. Resultatet rattfardigar den stora insatsen — I de ca 20.000 prover
som tas fran grisar varje ar ar det endast mellan 0 till 4 prover som har antibiotikares-
ter, dar nivan ligger 6ver den grans som EU faststallt

10

Bonderna ldgger grunden > Livsmedelssdkerhet pa vag till slakteriet

Slakterierna satter fokus pa sakert kott

Livsmedelssdkerhet pa tallriken

11



Strikt och saker transportlogistik

Transporten fran bonden till slakteriet genomfors pa ett sadant satt att bade djurens
basta och livsmedelssakerheten tillgodoses optimalt. Slakterierna tar uteslutande
emot slaktgrisar direkt fran producenterna. Innan leverans till slakterierna marks

alla grisar med ett femsiffrigt leverantorsnummer som identifierar leverantdren pa
slakteriet. Enstaka grisproducenter har tillstand att leverera gruppvis utan enskild
markning. Aven har sakrar sarskilda krav en full sparbarhet.

Slakterierna ingar kontrakt med transportfirman och styr transporten. Transportfir-
man ska kunna dokumentera avreseplats, destination och djurens agare. Pa slakteriet
knyts leverantorsnumret automatiskt till hangjarnens ID-nummer. Bada numren
sparas som sammanhérande i en dator, sa att varje enskild gris kan sparas tillbaka till
den enskilda grisproducenten.

DANISH Transportstandard har som syfte att sakra ett optimalt smittskydd och
forhindra att exotiska sjukdomar kommer in i Danmark. Den stéller en rad krav pa livs-
medelssakerheten. All transportinformation registreras i en offentlig databas, sa att
man snabbt kan gripa in vid fel och brister. Ett certifieringsorgan godkanner anmalda
parter samt utfor kontroll och 6vervakning &t SEGES, Videncenter for Svineproduk-
tioniLandbrug & Fedevarer.
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Strikt hygien ger trygghet for
kunder och konsumenter

Den danska grisbranschens hoga livsmedelssakerhet beror pa en strikt kontroll dar
bade slakterierna sjalva och myndigheterna varje dag kontrollerar bl.a. hygien samt
férekomst av bakterier och restamnen.

Slakteriernas egenkontroll spelar en avgérande roll och myndigheterna sérjer for
ytterligare kontroll. Den offentliga veterinarkontrollen sakrar, tex. genom un-
dersokningar av alla slaktkroppar, att endast friska delar fran friska djur godkanns
for konsumtion. Denna kontroll omfattar dven stickprovskontroller for odnskade
restkoncentrationer i kottet av tex. medicinrester, olagliga hormoner, besprutnings-
medelsrester och tungmetaller.

Andelsslakterierna ska vara certifierade enligt Global Red Meat Standard (GRMS)
for att fa vara en del av den danska kvalitetssakringsgarantin. GRMS ar den enda
kommersiella standarden som aven innefattar krav pa djurens valbefinnande under
transport, uppstallning och slakt, ocksa med hansyn till kéttkvaliteten.
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Genomgaende hygien och sparbarhet

For att uppratthalla en hog livsmedelssakerhet och kvalitet pa slakterierna ar det
avgorande att man har full kontroll pa hygien och eventuella smittkallor. Darfor
utbildas alla medarbetare som hanterar livsmedel i hygien.

Omfattande och detaljerade hygienregler som grundas pa HACCP-principerna sakrar
en hog livsmedelssakerhet pa slakterierna. Reglerna stéller bla. krav pa alla anstalldas
och besokares klader, handhygien och redskap. HACCP (Hazard Analysis and Critical
Control Points) ar en internationellt erkdnd metod for att hitta alla risker for livsme-
delssakerheten.

En saker produktion av griskétt kraver kontroll av alla delar i produktionskedjan —fran
stalltill slakteri. Det ar full sparbarhet i alla grisleveranser till slakteriet. Efter stycknin-
gen kan allt griskott sparas tillbaka till slakteriet och tidpunkten. Via produktionsdata
kan man fa fram den grupp bonder som har levererat inom den aktuella tidsperi-
oden. Denna sparbarhetsniva r fullt godkand vid internationell handel med griskott.
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Omfattande veterinarkontroll samt
salmonella- och restamnesovervakning

Den offentliga veterinarkontrollen undersoker och kontrollerar alla slaktkroppar,
indlvor och organ efter slakt. Kontrollen sakrar att danskt griskott kommer fran friska
djur. Samtidigt skickas resultatet till bonderna som darmed snabbt far information
om eventuella sjukdomar, vilket gor att de kan férebygga problemen tidigt.

Kontrollen omfattar aven en stickprovskontroll av odnskade restkoncentrationer (se
sidan 16). Pa grund av kraven vid export till tredje land undersoks dessutom alla grisar
som slaktas pa de exportgodkanda slakterierna for trikiner, aven om trikiner inte har
pavisats i danskt griskott pa dver 75 ar.

| Danmark borjade man kontrollera for salmonella 1993. Férekomsten av salmonella i
grisproduktionen évervakas i alla led, fran foder och avelsbestand till smagrisproduce-
rande bestand och slaktgrisar. Tillsammans med en malriktad insats pa slakteriet
sakrar den systematiska kontrollen och bekampningen en 1&g forekomst av salmonel-
lai griskottet.

™
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En saker njutning

Sedan slutet av 1800-talet har andelsrorelsen paverkat danskt lantbruk med en
gemensamhetskansla kring alla aktiviteter i vardekedjan - fran jord till bord. An idag ar
grisproducenterna medagare till hela vardekedjan, vilket sékrar ett fokus pa kvalitet
och livsmedelssakerhet genom hela produktionskedjan fran grisstall till slakteri.

Tillfolid av sin integrerade produktion med full kontroll pa hélsa, hygien och
smittskydd ar branschen idag bland de ledande pa omraden som kvalitet, livsme-
delssakerhet och sparbarhet, vilket ar en av de grundlaggande orsakerna till att
Danmark ar en av varldens storsta exportorer av griskott.

CGrisproducenterna och slakterierna kanner ett gemensamt ansvar for att producera
griskott sa som kunder och konsumenter dver hela varlden vill ha det. Alla led i pro-
duktionskedjan har en tydlig gemensam forstaelse for livsmedelssakerhetens centrala
roll och lever upp till sin del av ansvaret, sa konsumenterna kan njuta av sitt griskott i
forvissning om att det de ater ar bade sakert och halsosamt.
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Webbplats

www.branschinfo-kottse

Nyhetsbrev och News Updates
Prenumeration har www.branschinfo-kottse

App

www.app-branschinfo-kottse

Contract for UK Producers
www.pigresearchcentre.dk

DANISH Produktstandard
www.pigresearchcentre.dk

DANISH Transportstandard
www.pigresearchcentre.dk

Global Red Meat Standard
www.grms.org/GRMS_standard.aspx

24

25



BRANSCHINFO KOTT

L3s ocksa om ...

DJUROMSORG

—1 GODA HANDER HELA VAGEN

Landbrug & Fedevarer

26



Livsmedelssdkerhet
— Fran gard till gaffel

En optimal sakerhet krdver perfekt samspel mellan oberoende kontroll-
instanser som utifran olika vinklar agerar helhetsorienterat och samtidigt
bevarar en kritisk blick for relevanta detaljer. Detta forutsatter en hog grad
av ansvarstagande, kunskap och erfarenhet.

| den danska griskottsproduktionen dger bénderna hela produktionskedijan.
Integrerad produktion samt ett flertal regler och kontrollinstanser ser till att
livsmedelssdakerheten samt produkt- och dtkvaliteten lever upp till de krav
som lagstiftningen, kunderna och konsumenterna staller.

Férutom EU-férordningar och danska specialkrav féljer branschen ytterlig-
are krav som den frivilligt har satt upp for sina medlemmar. Omfattande
egenkontrollprogram, myndighetskontroll samt tredjepartskontroll efter
branschens standarder dokumenterar uppfyllandet av samtliga krav.

Landbrug og Fedevarer
Axelborg, Axeltorv 3 T +4533394000 E branschinfo-kott@If.dk
DK-1609 Képenhamn V F +4533394141 W www.branschinfo-kott.se
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